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Раздел 1

Извещение
о проведении аукциона в электронной форме
1. Муниципальный заказчик – Муниципальное казенное общеобразовательное учреждение «Общеобразовательная школа № 5 города Глазова Удмуртской Республики», директор – Я.Е. Корлякова, адрес: 427622, УР, г. Глазов, ул. Т. Барамзиной, д. 11, телефон: 8 (341 41) 3-55-80, e-mail: school5-glazov@yandex.ru (контактное лицо – Колосова Галина Николаевна, телефон: 8 (341 41) 3-55-80), извещает о принятии решения о проведении аукциона в электронной форме для определения исполнителя на оказание услуг школьных столовых и кухонь.
2. Информация об электронной площадке: Оператор электронной площадки: ЗАО «Сбербанк-АСТ».
Адрес электронной площадки, по которому будет проведен аукцион: www.sberbank-ast.ru.
Регламент работы электронной площадки размещен на сайте площадки в разделе «Главная».

3. Идентификационный код закупки: 183182900944818370100100160015629244.
4. Уполномоченный орган на определение поставщиков (подрядчиков, исполнителей) для заказчиков города Глазова – отдел муниципального заказа Администрации города Глазова, адрес: 427620, Удмуртская Республика, г. Глазов, ул. Динамо, д. 6, кабинеты № 130, 131, телефон/факс: 8 (341 41) 2-96-67, начальник отдела Е.М. Коксенова, e-mail: mzac01@glazov-gov.ru.
5. Контрактный управляющий, ответственный за заключение муниципального контракта – заместитель директора по АХР – Колосова Галина Николаевна, телефон: 8 (341 41) 3-55-80.
6. Предмет муниципального контракта (наименование объекта закупки): Оказание услуг школьных столовых и кухонь.

7. Краткие условия контракта:

7.1. Описание объекта закупки:

- Оказание услуг в соответствии с Примерным меню для школьной столовой (Приложение № 1 к Информационной карте), Спецификацией используемого товара при оказании услуг (Приложение № 2 к Информационной карте) и соблюдением требований Санитарно-эпидемиологических правил СП 2.4.2.969-00, СанПиН 2.4.5.2409-08.

- Основанием для отпуска питания является ежедневная письменная заявка Муниципального заказчика, выписанная согласно фактическому количеству воспитанников и поданная не позднее чем за час до начала приема пищи.
- Готовые блюда должны иметь срок хранения не более двух часов с момента окончания технологического процесса.

- Качество продуктов питания, используемых для приготовления блюд, должно подтверждаться сертификатами соответствия.

- Продукты питания должны поставляться в фасовке, упаковке, таре, соответствующей требованиям ГОСТ, ТУ, обеспечивающей их сохранность при перевозке, разгрузке и хранении.
- Предоставление возможности осуществления ежедневного бракеража пищи работниками Муниципального заказчика в соответствии с действующим положением о бракераже на предприятиях общественного питания.

- Обеспечение строгого соблюдения правил приемки поступающих полуфабрикатов и сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий хранения и реализации скоропортящихся продуктов.

- Пища должна готовиться в соответствии со сборником рецептур, действующим в системе общественного питания.

- Обеспечение надлежащего санитарного содержания производственных помещений в столовой Муниципального заказчика, оборудования и инвентаря.

- Обеспечение столовой Муниципального заказчика посудой, приборами, кухонным инвентарём, спецодеждой, моющими средствами в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания.

- Доставка продуктов и полуфабрикатов в столовую Муниципального заказчика собственным автотранспортом.

- Исполнитель ежедневно передает Муниципальному заказчику следующие документы: требование-накладная, меню, меню раскладка.

- Муниципальный заказчик предоставляет Исполнителю для оказания услуг по контракту имеющееся у него в наличии оборудование и помещения пищеблока;

- Исполнитель обязан поддерживать предоставляемое Муниципальным заказчиком оборудование и помещения пищеблока в исправном состоянии в течение срока действия контракта.

- Обеспечение сохранности и эксплуатации помещений пищеблока в соответствии с установленными техническими требованиями инженерных сетей, оборудования, коммуникаций, расположенных на объекте (имуществе), а также на земельном участке, занятом имуществом и необходимом для его использования.

- Соблюдение технических, санитарных, пожарных и иных требования действующего законодательства по обеспечению безопасности эксплуатации имущества.
7.2. Объем оказания услуг:
Нормы питания в соответствии с Примерным меню для школьной столовой (Приложение № 1 к Информационной карте).
Всего 139 школьников, питающихся в столовой, из них:

- 1 возрастная группа (7-11 лет):
· 51 школьник до 11 лет питается 2 раза в день с понедельника по пятницу;

· 12 школьников до 11 лет питаются 2 раза в день с понедельника по субботу;

· 1 воспитанник ДДИ до 11 лет питается 1 раз в день с понедельника по пятницу.

- 2 возрастная группа (12-18 лет):

· 60 школьников старше 11 лет питаются 2 раза в день с понедельника по субботу;

· 9 школьников старше 11 лет питаются 2 раза в день с понедельника по пятницу;

· 6 воспитанников ДДИ старше 11 лет питаются 1 раз в день с понедельника по пятницу.

7.3. Место оказания услуг: 427622, УР, г. Глазов, ул. Т. Барамзиной, д. 11.

7.4. Срок оказания услуг: с 01.09.2018 г. по 31.12.2018 г. (с понедельника по субботу), кроме каникулярных и праздничных дней.

7.5. Источник финансирования: бюджет МО «Город Глазов» (субвенции бюджета УР).

7.6. Начальная (максимальная) цена контракта: 1 733 358,00 рублей.

8. Обоснование начальной (максимальной) цены контракта и расчет начальной (максимальной) цены контракта приведены в Приложении № 2 к Информационной карте.

9. Срок окончания подачи заявок на участие в аукционе в электронной форме: 09-00 часов (местное время) 05.07.2018 года.
(Заявки на участие в аукционе принимаются оператором электронной площадки в период с момента размещения извещения о проведении аукциона в электронной форме до срока окончания подачи заявок на участие в аукционе в электронной форме. Порядок подачи заявок участников закупки, указан в п. 2.4. Инструкции Участнику аукциона в электронной форме и п.3.17. Информационной карты документации об аукционе в электронной форме).
10. Дата окончания срока рассмотрения первых частей заявок: 09.07.2018 года.
11. Дата проведения аукциона в электронной форме: 12.07.2018 года в устанавливаемое Оператором электронной площадки время.

12. Размер обеспечения заявки на участие в аукционе в электронной форме: 17 333,58 рублей.
(Порядок внесения денежных средств в качестве обеспечения заявок на участие в закупке, указан в п.2.8. Инструкции Участнику аукциона в электронной форме и п.3.26. Информационной карты документации об аукционе в электронной форме).

13. Размер обеспечения исполнения муниципального контракта: 86 667,90 рублей.
(Порядок предоставления такого обеспечения, требования к такому обеспечению, а также информация о банковском сопровождении контракта в соответствии со статьей 35 ФЗ № 44-ФЗ, указаны в п.2.9. Инструкции Участнику аукциона в электронной форме и п.3.27. Информационной карты документации об аукционе в электронной форме и в п.10 муниципального контракта).
14. Преимущества, предоставляемые заказчиком в соответствии со статьями 28 - 30 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ учреждениям и предприятиям уголовно – исполнительной системы в закупках, организациям инвалидов в закупках, субъектам малого предпринимательства, социально ориентированным некоммерческим организациям в закупке: не установлены.

15. Требования, предъявляемые к участникам закупки, и исчерпывающий перечень документов, которые должны быть представлены участниками такого аукциона в соответствии с пунктом 1 части 1, частями 2 и 2.1. (при наличии таких требований) статьи 31 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, а также требование, предъявляемое к участникам такого аукциона в соответствии с частью 1.1. (при наличии такого требования) статьи 31 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ указаны в п.3.16. Информационной карты документации об аукционе в электронной форме.
16. Требования к содержанию, составу заявки на участие в электронном аукционе в соответствии с частями 3 – 6 статьи 66 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ и инструкция по ее заполнению указаны в п.3.18. Информационной карты документации об аукционе в электронной форме.

17. Условия, запреты и ограничения допуска товаров, происходящих из иностранного государства или группы иностранных государств, работ, услуг, соответственно выполняемых, оказываемых иностранными лицами указаны в документации об аукционе в электронной форме: не установлено.

18. Информация об ограничениях на участие в электронном аукционе, указана в п. 2.3. Инструкции Участнику аукциона в электронной форме и п.3.16. Информационной карте документации об аукционе в электронной форме.
19. Извещение и документация размещены на ЕИС (официальном сайте Российской Федерации для размещения информации о размещении заказов) – www.zakupki.gov.ru и официальном сайте МО «Город Глазов» – www.glazov-gov.ru.

Исполняющий обязанности 

Директора МКОУ «ОШ № 5»
Е.В. Богданова
Раздел 2
Общая Инструкция
Участникам аукциона в электронной форме
2.1. Нормативная база проведения аукциона в электронной форме
- Бюджетный кодекс РФ, Гражданский кодекс РФ;

- Федеральный закон от 05 апреля 2013 г. № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» (далее – ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ);

- Распоряжение Правительства РФ от 21.03.2016 г. N 471-р «О перечне товаров, работ, услуг, в случае осуществления закупок которых заказчик обязан проводить аукцион в электронной форме (электронный аукцион)»;
- Решение Глазовской городской Думы от 27.11.2013 г. № 387 «Об органе, уполномоченном на определение поставщиков (подрядчиков, исполнителей) для заказчиков в городе Глазове»;

- Постановление Главы Администрации города Глазова от 31.12.2013 г. № 36/19 «О создании единых комиссий осуществляющих функции по осуществлению закупок путем проведения конкурса, аукциона, запроса котировок, запроса предложений»;

- Постановление Администрации города Глазова от 11.01.2016 г. № 36/1 «Об органе, уполномоченном на определение поставщиков (подрядчиков, исполнителей) для заказчиков в городе Глазове»;

- Постановление Администрации города Глазова от 30.12.2013 г. № 36/18 «Об установлении сроков подачи заявок на определение поставщиков (подрядчиков, исполнителей) и утверждении форм заявок на определение поставщиков (подрядчиков, исполнителей)»;

- Распоряжение Главы Администрации города Глазова от 25.12.2015 г. № 191/ОД «Об утверждении положения «Об отделе муниципального заказа Администрации города Глазова».
2.2. Информация об электронной площадке

2.2.1. Оператор электронной площадки: ЗАО «Сбербанк-АСТ».

2.2.2. Адрес электронной площадки, по которому будет проведен аукцион в электронной форме (далее – аукцион): www.sberbank-ast.ru.

2.2.3. Регламент работы электронной площадки размещен на сайте площадки в разделе «Главная».

2.3. Требования к Участникам закупки и ограничения на участие в аукционе

2.3.1. Участником закупки может являться любое юридическое лицо независимо от его организационно-правовой формы, формы собственности, места нахождения и места происхождения капитала, за исключением юридического лица, местом регистрации которого является государство или территория, включенные в утверждаемый в соответствии с подпунктом 1 пункта 3 статьи 284 Налогового кодекса Российской Федерации перечень государств и территорий, предоставляющих льготный налоговый режим налогообложения и (или) не предусматривающих раскрытия и предоставления информации при проведении финансовых операций (офшорные зоны) в отношении юридических лиц, или любое физическое лицо, в том числе зарегистрированное в качестве индивидуального предпринимателя, соответствующее единым требованиям, в соответствии с частью 1, частями 1.1., 2 и 2.1. (при наличии таких требований) статьи 31 ФЗ от 05.04.2013г. №44-ФЗ, получившее аккредитацию на электронной площадке и предоставившее обеспечение заявки на участие в аукционе, предусмотренное настоящей документацией.
2.3.2. При осуществлении закупки устанавливаются следующие единые требования к участникам закупки:

1) соответствие требованиям, установленным в соответствии с законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим поставку товара, выполнение работы, оказание услуги, являющихся объектом закупки: не установлено.

2) непроведение ликвидации участника закупки – юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника закупки – юридического лица или индивидуального предпринимателя несостоятельным (банкротом) и об открытии конкурсного производства;

3) неприостановление деятельности участника закупки в порядке, установленном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, на дату подачи заявки на участие в закупке;

4) отсутствие у участника закупки недоимки по налогам, сборам, задолженности по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах) за прошедший календарный год, размер которых превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов участника закупки, по данным бухгалтерской отчетности за последний отчетный период. Участник закупки считается соответствующим установленному требованию в случае, если им в установленном порядке подано заявление об обжаловании указанных недоимки, задолженности и решение по такому заявлению на дату рассмотрения заявки на участие в определении поставщика (подрядчика, исполнителя) не принято;

5) отсутствие у участника закупки - физического лица либо у руководителя, членов коллегиального исполнительного органа, лица, исполняющего функции единоличного исполнительного органа, или главного бухгалтера юридического лица - участника закупки судимости за преступления в сфере экономики и (или) преступления, предусмотренные статьями 289, 290, 291, 291.1 Уголовного кодекса Российской Федерации (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также неприменение в отношении указанных физических лиц наказания в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, которые связаны с поставкой товара, выполнением работы, оказанием услуги, являющихся объектом осуществляемой закупки, и административного наказания в виде дисквалификации;

6) участник закупки - юридическое лицо, которое в течение двух лет до момента подачи заявки на участие в закупке не было привлечено к административной ответственности за совершение административного правонарушения, предусмотренного статьей 19.28 Кодекса Российской Федерации об административных правонарушениях;

7) обладание участником закупки исключительными правами на результаты интеллектуальной деятельности, если в связи с исполнением муниципального контракта (далее – контракта) заказчик приобретает права на такие результаты, за исключением случаев заключения контрактов на создание произведений литературы или искусства, исполнения, на финансирование проката или показа национального фильма;

8) отсутствие между участником закупки и заказчиком конфликта интересов, под которым понимаются случаи, при которых руководитель заказчика, член комиссии по осуществлению закупок, руководитель контрактной службы заказчика, контрактный управляющий состоят в браке с физическими лицами, являющимися выгодоприобретателями, единоличным исполнительным органом хозяйственного общества (директором, генеральным директором, управляющим, президентом и другими), членами коллегиального исполнительного органа хозяйственного общества, руководителем (директором, генеральным директором) учреждения или унитарного предприятия либо иными органами управления юридических лиц – участников закупки, с физическими лицами, в том числе зарегистрированными в качестве индивидуального предпринимателя, – участниками закупки либо являются близкими родственниками (родственниками по прямой восходящей и нисходящей линии (родителями и детьми, дедушкой, бабушкой и внуками), полнородными и неполнородными (имеющими общих отца или мать) братьями и сестрами), усыновителями или усыновленными указанных физических лиц. Под выгодоприобретателями понимаются физические лица, владеющие напрямую или косвенно (через юридическое лицо или через несколько юридических лиц) более чем десятью процентами голосующих акций хозяйственного общества либо долей, превышающей десять процентов в уставном капитале хозяйственного общества;

9) участник закупки не является офшорной компанией;

10) отсутствие в предусмотренном ФЗ от 05.04.2013г. №44-ФЗ реестре недобросовестных поставщиков (подрядчиков, исполнителей) информации об участнике закупки, в том числе информации об учредителях, о членах коллегиального исполнительного органа, лице, исполняющем функции единоличного исполнительного органа участника закупки - юридического лица (в реестре недобросовестных поставщиков (подрядчиков, исполнителей), сформированном в соответствии с ФЗ от 05.04.2013г. №44-ФЗ).
2.4. Подача заявки на участие в аукционе

2.4.1. Заявки на участие в аукционе принимаются оператором электронной площадки в период с момента размещения извещения о проведении аукциона до срока окончания подачи заявок на участие в аукционе.

2.4.2. Заявка на участие в аукционе направляется участником такого аукциона оператору электронной площадки в форме двух электронных документов, содержащих части заявки, предусмотренные п.2.4.4. настоящей Инструкции. Указанные электронные документы подаются одновременно.

2.4.3. Участник закупки вправе подать только одну заявку на участие в аукционе.

2.4.4. Требования к содержанию, составу заявки на участие в электронном аукционе в соответствии с частями 3 – 6 статьи 66 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ и инструкция по ее заполнению указаны в Информационной карте документации об аукционе в электронной форме.

2.5. Разъяснение документации об аукционе

2.5.1. Любой участник закупки, получивший аккредитацию на электронной площадке, вправе направить на адрес электронной площадки, на которой планируется проведение аукциона, запрос о разъяснении положений документации об аукционе. При этом такой участник закупки вправе направить не более чем три запроса о разъяснении положений документации об аукционе в отношении одного аукциона. В течение одного часа с момента поступления указанного запроса оператор электронной площадки направляет запрос заказчику.

2.5.2. В течение двух дней с даты поступления от оператора электронной площадки указанного запроса заказчик размещает в единой информационной системе разъяснения положений документации об аукционе с указанием предмета запроса, но без указания участника такого аукциона, от которого поступил указанный запрос, при условии, что указанный запрос поступил заказчику не позднее чем за три дня до даты окончания срока подачи заявок на участие в таком аукционе.

2.5.3. Разъяснение положений документации об аукционе не должно изменять ее суть.

2.6. Изменение условий контракта
2.6.1. Изменение существенных условий контракта при его исполнении не допускается, за исключением их изменения по соглашению сторон в следующих случаях:

1) если возможность изменения условий контракта была предусмотрена документацией о закупке и контрактом, а в случае осуществления закупки у единственного поставщика (подрядчика, исполнителя) контрактом:

а) при снижении цены контракта без изменения предусмотренных контрактом количества товара, объема работы или услуги, качества поставляемого товара, выполняемой работы, оказываемой услуги и иных условий контракта;

б) если по предложению заказчика увеличиваются предусмотренные контрактом количество товара, объем работы или услуги не более чем на десять процентов или уменьшаются предусмотренные контрактом количество поставляемого товара, объем выполняемой работы или оказываемой услуги не более чем на десять процентов. При этом по соглашению сторон допускается изменение с учетом положений бюджетного законодательства Российской Федерации цены контракта пропорционально дополнительному количеству товара, дополнительному объему работы или услуги исходя из установленной в контракте цены единицы товара, работы или услуги, но не более чем на десять процентов цены контракта. При уменьшении предусмотренных контрактом количества товара, объема работы или услуги стороны контракта обязаны уменьшить цену контракта исходя из цены единицы товара, работы или услуги. Цена единицы дополнительно поставляемого товара или цена единицы товара при уменьшении предусмотренного контрактом количества поставляемого товара должна определяться как частное от деления первоначальной цены контракта на предусмотренное в контракте количество такого товара;

2) если цена заключенного для обеспечения федеральных нужд на срок не менее чем три года контракта составляет либо превышает размер цены, установленный Правительством Российской Федерации, и исполнение указанного контракта по независящим от сторон контракта обстоятельствам без изменения его условий невозможно, данные условия могут быть изменены на основании решения Правительства Российской Федерации;

3) если цена заключенного для обеспечения нужд субъекта Российской Федерации на срок не менее чем три года контракта составляет или превышает размер цены, установленный Правительством Российской Федерации, и исполнение указанного контракта по независящим от сторон контракта обстоятельствам без изменения его условий невозможно, данные условия могут быть изменены на основании решения высшего исполнительного органа государственной власти субъекта Российской Федерации;

4) если цена заключенного для обеспечения муниципальных нужд на срок не менее одного года контракта составляет или превышает размер цены, установленный Правительством Российской Федерации, и исполнение указанного контракта по независящим от сторон контракта обстоятельствам без изменения его условий невозможно, указанные условия могут быть изменены на основании решения местной администрации;

5) изменение в соответствии с законодательством Российской Федерации регулируемых цен (тарифов) на товары, работы, услуги;

6) в случаях, предусмотренных пунктом 6 статьи 161 Бюджетного кодекса Российской Федерации, при уменьшении ранее доведенных до государственного или муниципального заказчика как получателя бюджетных средств лимитов бюджетных обязательств. При этом государственный или муниципальный заказчик в ходе исполнения контракта обеспечивает согласование новых условий контракта, в том числе цены и (или) сроков исполнения контракта и (или) количества товара, объема работы или услуги, предусмотренных контрактом;

7) в случае заключения контракта с иностранной организацией на лечение гражданина Российской Федерации за пределами территории Российской Федерации цена контракта может быть изменена при увеличении или уменьшении по медицинским показаниям перечня услуг, связанных с лечением гражданина Российской Федерации, если данная возможность была предусмотрена контрактом с иностранной организацией.

2.7. Язык заявки на участие в аукционе

2.7.1. Заявка на участие в аукционе, подготовленная участником, а также все запросы о разъяснении положении документации, должны быть составлены на русском языке, в случае подачи заявки на иностранном языке, должен быть приложен перевод на русский язык.

2.8. Обеспечение заявки на участие в аукционе
2.8.1. Размер обеспечения заявки должен составлять от одной второй процента до пяти процентов начальной (максимальной) цены контракта или, если при проведении аукционов начальная (максимальная) цена контракта не превышает три миллиона рублей, один процент начальной (максимальной) цены контракта.

В случае, если закупка осуществляется в соответствии со статьями 28 – 30 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ и участником закупки является учреждение или предприятие уголовно-исполнительной системы, организация инвалидов, субъект малого предпринимательства либо социально ориентированная некоммерческая организация, размер обеспечения заявки не может превышать два процента начальной (максимальной) цены контракта.
2.8.2. Обеспечение заявки на участие в аукционе может предоставляться участником закупки только путем внесения денежных средств.

2.8.3. Денежные средства, внесенные в качестве обеспечения заявок, при проведении аукциона перечисляются на счет оператора электронной площадки в банке. Для учета проведения операций по обеспечению участия в аукционе на счете оператора электронной площадки открываются лицевые счета участников такого аукциона.

2.8.4. При проведении аукциона блокирование денежных средств, внесенных участником такого аукциона в качестве обеспечения заявки на счет оператора электронной площадки, прекращается оператором электронной площадки в случаях, предусмотренных настоящей статьей, в порядке, установленном едиными требованиями к функционированию электронных площадок, определенными в соответствии с частью 4 статьи 59 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ федеральным органом исполнительной власти по регулированию контрактной системы в сфере закупок.

2.9. Обеспечение исполнения контракта
2.9.1. Размер обеспечения исполнения контракта должен составлять от пяти до тридцати процентов начальной (максимальной) цены контракта, указанной в извещении об осуществлении закупки. В случае, если начальная (максимальная) цена контракта превышает пятьдесят миллионов рублей, заказчик обязан установить требование обеспечения исполнения контракта в размере от десяти до тридцати процентов начальной (максимальной) цены контракта, но не менее чем в размере аванса (если контрактом предусмотрена выплата аванса). В случае, если аванс превышает тридцать процентов начальной (максимальной) цены контракта, размер обеспечения исполнения контракта устанавливается в размере аванса. В случае, если предложенная в заявке участника закупки цена снижена на двадцать пять и более процентов по отношению к начальной (максимальной) цене контракта, участник закупки, с которым заключается контракт, предоставляет обеспечение исполнения контракта с учетом положений статьи 37 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.9.2. Исполнение контракта может обеспечиваться предоставлением банковской гарантии, выданной банком и соответствующей требованиям статьи 45 Федерального закона от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, или внесением денежных средств на указанный заказчиком счет, на котором в соответствии с законодательством Российской Федерации учитываются операции со средствами, поступающими заказчику. Способ обеспечения исполнения контракта определяется участником закупки, с которым заключается контракт, самостоятельно. Заказчики в качестве обеспечения заявок и исполнения контрактов принимают банковские гарантии, выданные банками, соответствующими требованиям, установленным Правительством Российской Федерации.

При установлении требований к банкам Правительство Российской Федерации устанавливает требования к размеру собственных средств (капитала) банка и уровню кредитного рейтинга, присвоенного российской кредитной организации одним или несколькими кредитными рейтинговыми агентствами, сведения о которых внесены Центральным банком Российской Федерации в реестр кредитных рейтинговых агентств, по национальной рейтинговой шкале для Российской Федерации в соответствии с методологией, соответствие которой требованиям статьи 12 Федерального закона от 13 июля 2015 года N 222-ФЗ "О деятельности кредитных рейтинговых агентств в Российской Федерации, о внесении изменения в статью 76.1 Федерального закона "О Центральном банке Российской Федерации (Банке России)" и признании утратившими силу отдельных положений законодательных актов Российской Федерации" подтверждено Центральным банком Российской Федерации.

Перечень банков, соответствующих установленным требованиям, ведется федеральным органом исполнительной власти по регулированию контрактной системы в сфере закупок на основании сведений, полученных от Центрального банка Российской Федерации, и подлежит размещению на официальном сайте федерального органа исполнительной власти по регулированию контрактной системы в сфере закупок в информационно-телекоммуникационной сети "Интернет". В случае выявления обстоятельств, свидетельствующих о соответствии банка, не включенного в перечень, установленным требованиям либо о несоответствии банка, включенного в перечень, установленным требованиям, такие сведения направляются Центральным банком Российской Федерации в федеральный орган исполнительной власти по регулированию контрактной системы в сфере закупок в течение пяти дней со дня выявления указанных обстоятельств для внесения соответствующих изменений в перечень.

Срок действия банковской гарантии должен превышать срок действия контракта не менее чем на один месяц.

Банковская гарантия должна быть безотзывной и должна содержать:

1) сумму банковской гарантии, подлежащую уплате гарантом заказчику в случае ненадлежащего исполнения обязательств принципалом в соответствии со ст. 96 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ;

2) обязательства принципала, надлежащее исполнение которых обеспечивается банковской гарантией;

3) обязанность гаранта уплатить заказчику неустойку в размере 0,1 процента денежной суммы, подлежащей уплате, за каждый день просрочки;

4) условие, согласно которому исполнением обязательств гаранта по банковской гарантии является фактическое поступление денежных сумм на счет, на котором в соответствии с законодательством Российской Федерации учитываются операции со средствами, поступающими заказчику;

5) срок действия банковской гарантии с учетом требований статей 44 и 96 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ;

6) отлагательное условие, предусматривающее заключение договора предоставления банковской гарантии по обязательствам принципала, возникшим из контракта при его заключении;

7) установленный Постановлением Правительства РФ от 08.11.2013 N 1005 "О банковских гарантиях, используемых для целей Федерального закона "О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд" (вместе с "Дополнительными требованиями к банковской гарантии, используемой для целей Федерального закона "О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд", "Правилами ведения и размещения в единой информационной системе в сфере закупок реестра банковских гарантий"), перечень документов, предоставляемых заказчиком банку одновременно с требованием об осуществлении уплаты денежной суммы по банковской гарантии.

2.9.3. Обеспечение контракта, предоставляется участником закупки, с которым заключается контракт, до его заключения. Участник закупки, не выполнивший данного требования, признается уклонившимся от заключения контракта. В этом случае уклонение участника закупки от заключения контракта оформляется протоколом, который размещается в единой информационной системе и доводится до сведения всех участников закупки не позднее рабочего дня, следующего за днем подписания указанного протокола.

2.9.4. Если при проведении аукциона начальная (максимальная) цена контракта составляет пятнадцать миллионов рублей и менее и участником закупки, с которым заключается контракт, предложена цена контракта, которая на двадцать пять и более процентов ниже начальной (максимальной) цены контракта, контракт заключается только после предоставления таким участником обеспечения исполнения контракта в размере, превышающем в полтора раза размер обеспечения исполнения контракта, указанный в документации о проведении аукциона, но не менее чем в размере аванса (если контрактом предусмотрена выплата аванса) или информации, подтверждающей добросовестность такого участника на дату подачи заявки.

К информации, подтверждающей добросовестность участника закупки, относится информация, содержащаяся в реестре контрактов, заключенных заказчиками, и подтверждающая исполнение таким участником в течение одного года до даты подачи заявки на участие в аукционе трех и более контрактов (при этом все контракты должны быть исполнены без применения к такому участнику неустоек (штрафов, пеней), либо в течение двух лет до даты подачи заявки на участие в аукционе четырех и более контрактов (при этом не менее чем семьдесят пять процентов контрактов должны быть исполнены без применения к такому участнику неустоек (штрафов, пеней), либо в течение трех лет до даты подачи заявки на участие в аукционе трех и более контрактов (при этом все контракты должны быть исполнены без применения к такому участнику неустоек (штрафов, пеней). В этих случаях цена одного из контрактов должна составлять не менее чем двадцать процентов цены, по которой участником закупки предложено заключить контракт 

2.9.5. Предоставляется участником закупки при направлении заказчику подписанного проекта контракта. При невыполнении таким участником, признанным победителем аукциона, данного требования или признании комиссией по осуществлению закупок информации, недостоверной контракт с таким участником не заключается и он признается уклонившимся от заключения контракт

2.9.6. В ходе исполнения контракта поставщик (подрядчик, исполнитель) вправе предоставить заказчику обеспечение исполнения контракта, уменьшенное на размер выполненных обязательств, предусмотренных контрактом, взамен ранее предоставленного обеспечения исполнения контракта. При этом может быть изменен способ обеспечения исполнения контракта.

2.9.7. Положения настоящего раздела об обеспечении исполнения контракта не применяются в случае:

1) заключения контракта с участником закупки, который является государственным или муниципальным казенным учреждением;

2) осуществления закупки услуги по предоставлению кредита;

3) заключения бюджетным учреждением контракта, предметом которого является выдача банковской гарантии.

2.9.8. Банковское сопровождение контракта в соответствии со статьей 35 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ не установлено.
2.10. Затраты на участие в аукционе

2.10.1. Участник несет все расходы, связанные с подготовкой и подачей своей заявки, а заказчик и Уполномоченный орган не отвечают и не имеют обязательств по этим расходам независимо от характера проведения и результатов аукциона.

2.11. Внесение изменений в документацию об аукционе

2.11.1. Заказчик по собственной инициативе или в соответствии с поступившим запросом о даче разъяснений положений документации об аукционе вправе принять решение о внесении изменений в документацию о таком аукционе не позднее чем за два дня до даты окончания срока подачи заявок на участие в таком аукционе. Изменение объекта закупки и увеличение размера обеспечения данных заявок не допускаются. В течение одного дня с даты принятия указанного решения изменения, внесенные в документацию о таком аукционе, размещаются заказчиком в единой информационной системе. При этом срок подачи заявок на участие в таком аукционе должен быть продлен так, чтобы с даты размещения изменений до даты окончания срока подачи заявок на участие в таком аукционе этот срок составлял не менее чем пятнадцать дней или, если начальная (максимальная) цена контракта (цена лота) не превышает три миллиона рублей, не менее чем семь дней.

2.12. Дата и время подачи заявок на участие в аукционе

2.12.1. Участник закупки вправе подать заявку на участие в аукционе в любой момент с момента размещения на официальном сайте извещения о проведении аукциона:

1) В случае, если начальная (максимальная) цена контракта (цена лота) не превышает три миллиона рублей, заказчик размещает в единой информационной системе извещение о проведении аукциона не менее чем за семь дней до даты окончания срока подачи заявок на участие в таком аукционе;

2) В случае, если начальная (максимальная) цена контракта (цена лота) превышает три миллиона рублей, заказчик размещает в единой информационной системе извещение о проведении аукциона не менее чем за пятнадцать дней до даты окончания срока подачи заявок на участие в таком аукционе.
2.13. Отзыв заявок на участие в аукционе

2.13.1. Участник аукциона, подавший заявку на участие в таком аукционе, вправе отозвать данную заявку не позднее даты окончания срока подачи заявок на участие в таком аукционе, направив об этом уведомление оператору электронной площадки.

2.14. Порядок рассмотрения первых частей заявок на участие в аукционе

2.14.1. Единая (конкурсная и аукционная) комиссия проверяет первые части заявок на участие в аукционе, содержащие информацию, предусмотренную частью 3 статьи 66 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, на соответствие требованиям, установленным данной документацией об аукционе в отношении закупаемых услуг.

2.14.2. Срок рассмотрения первых частей заявок на участие в таком аукционе не может превышать семь дней с даты окончания срока подачи указанных заявок.

2.14.3. По результатам рассмотрения первых частей заявок на участие в аукционе, содержащих информацию, предусмотренную частью 3 статьи 66 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, Единая (конкурсная и аукционная) комиссия принимает решение о допуске участника закупки, подавшего заявку на участие в аукционе, к участию в нем и признании этого участника закупки участником данного аукциона или об отказе в допуске к участию в данном аукционе в порядке и по основаниям, которые предусмотрены частью 4 статьи 66 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

Участник закупки не допускается к участию в аукционе в случае:

1) непредоставления информации, предусмотренной п.2.4.4. настоящей Инструкции или предоставления недостоверной информации;

2) несоответствия информации, предусмотренной п.2.4.4. настоящей Инструкции, требованиям документации об аукционе.

2.14.4. По результатам рассмотрения первых частей заявок на участие в аукционе Единая (конкурсная и аукционная) комиссия оформляет протокол рассмотрения заявок на участие в таком аукционе, подписываемый всеми присутствующими на заседании Единой (конкурсная и аукционная) комиссии ее членами не позднее даты окончания срока рассмотрения данных заявок. Указанный протокол должен содержать информацию: порядковых номерах заявок на участие в таком аукционе: о допуске участника закупки, подавшего заявку на участие в таком аукционе, которой присвоен соответствующий порядковый номер, к участию в таком аукционе и признании этого участника закупки участником такого аукциона или об отказе в допуске к участию в таком аукционе с обоснованием этого решения, в том числе с указанием положений документации о таком аукционе, которым не соответствует заявка на участие в нем, положений заявки на участие в таком аукционе, которые не соответствуют требованиям, установленным документацией о нем; о решении каждого члена комиссии в отношении каждого участника такого аукциона о допуске к участию в нем и о признании его участником или об отказе в допуске к участию в таком аукционе.

2.14.5. В случае, если по результатам рассмотрения первых частей заявок на участие в аукционе комиссия приняла решение об отказе в допуске к участию в таком аукционе всех участников закупки, подавших заявки на участие в нем, или о признании только одного участника закупки, подавшего заявку на участие в таком аукционе, его участником, такой аукцион признается несостоявшимся. В указанный протокол, вносится информация о признании такого аукциона несостоявшимся.

2.14.6. В течение одного часа с момента поступления оператору электронной площадки указанного протокола оператор электронной площадки обязан направить каждому участнику аукциона, подавшему заявку на участие в нем, или участнику такого аукциона, подавшему единственную заявку на участие в нем, уведомление о решении, принятом в отношении поданных ими заявок. В случае, если комиссией принято решение об отказе в допуске к участию в таком аукционе его участника, уведомление об этом решении должно содержать обоснование его принятия, в том числе с указанием положений документации о таком аукционе, которым не соответствует данная заявка, предложений, содержащихся в данной заявке, которые не соответствуют требованиям документации о таком аукционе, а также положений федеральных законов и иных нормативных правовых актов Российской Федерации, нарушение которых послужило основанием для принятия этого решения об отказе.

2.15. Порядок проведения аукциона

2.15.1. В аукционе могут участвовать только аккредитованные и допущенные к участию в таком аукционе его участники.

2.15.2. Аукцион проводится на электронной площадке ЗАО «Сбербанк-АСТ» в указанный в извещении о его проведении и определенный с учетом п. 2.15.3. настоящей Инструкции день. Время начала проведения такого аукциона устанавливается оператором электронной площадки в соответствии со временем часовой зоны, в которой расположен заказчик.
2.15.3. Днем проведения аукциона является рабочий день, следующий после истечения двух дней с даты окончания срока рассмотрения первых частей заявок на участие в таком аукционе.
2.15.4. Аукцион проводится путем снижения начальной (максимальной) цены контракта, указанной в извещении о проведении такого аукциона, в порядке, установленном настоящей статьей.

2.15.5. Величина снижения начальной (максимальной) цены контракта (далее – "шаг аукциона") составляет от 0,5 процента до пяти процентов начальной (максимальной) цены контракта.

2.15.6. При проведении аукциона его участники подают предложения о цене контракта, предусматривающие снижение текущего минимального предложения о цене контракта на величину в пределах "шага аукциона".

2.15.7. При проведении аукциона любой его участник также вправе подать предложение о цене контракта независимо от "шага аукциона" при условии соблюдения требований, предусмотренных частью 9 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.15.8. От начала проведения аукциона на электронной площадке до истечения срока подачи предложений о цене контракта должны быть указаны в обязательном порядке все предложения о цене контракта и время их поступления, а также время, оставшееся до истечения срока подачи предложений о цене контракта в соответствии с частью 11 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.15.9. При проведении аукциона устанавливается время приема предложений участников такого аукциона о цене контракта, составляющее десять минут от начала проведения такого аукциона до истечения срока подачи предложений о цене контракта, а также десять минут после поступления последнего предложения о цене контракта. Время, оставшееся до истечения срока подачи предложений о цене контракта, обновляется автоматически, с помощью программных и технических средств, обеспечивающих проведение такого аукциона, после снижения начальной (максимальной) цены контракта или поступления последнего предложения о цене контракта. Если в течение указанного времени ни одного предложения о более низкой цене контракта не поступило, такой аукцион автоматически, с помощью программных и технических средств, обеспечивающих его проведение, завершается.

2.15.10. В течение десяти минут с момента завершения в соответствии с частью 11 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ аукциона любой его участник вправе подать предложение о цене контракта, которое не ниже чем последнее предложение о минимальной цене контракта независимо от "шага аукциона", с учетом требований, предусмотренных пунктами 1 и 3 части 9 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.15.11. Оператор электронной площадки обязан обеспечивать при проведении аукциона конфиденциальность информации о его участниках.

2.15.12. Во время проведения аукциона оператор электронной площадки обязан отклонить предложения о цене контракта, не соответствующие требованиям, предусмотренным статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.15.13. Отклонение оператором электронной площадки предложений о цене контракта по основаниям, не предусмотренным частью 14 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, не допускается.

2.15.14. В случае, если участником аукциона предложена цена контракта, равная цене, предложенной другим участником такого аукциона, лучшим признается предложение о цене контракта, поступившее раньше.

2.15.15. В случае проведения в соответствии с частью 5 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ аукциона его участником, предложившим наиболее низкую цену контракта, признается лицо, предложившее наиболее низкую общую цену запасных частей к технике, оборудованию и наиболее низкую цену единицы работы и (или) услуги по техническому обслуживанию и (или) ремонту техники, оборудования, наиболее низкую цену единицы услуги.

2.15.16. Протокол проведения аукциона размещается на электронной площадке ее оператором в течение тридцати минут после окончания такого аукциона. В этом протоколе указываются адрес электронной площадки, дата, время начала и окончания такого аукциона, начальная (максимальная) цена контракта, все минимальные предложения о цене контракта, сделанные участниками такого аукциона и ранжированные по мере убывания с указанием порядковых номеров, присвоенных заявкам на участие в таком аукционе, которые поданы его участниками, сделавшими соответствующие предложения о цене контракта, и с указанием времени поступления данных предложений.

2.15.17. В случае, если в течение десяти минут после начала проведения аукциона ни один из его участников не подал предложение о цене контракта, такой аукцион признается несостоявшимся. В течение тридцати минут после окончания указанного времени оператор электронной площадки размещает на ней протокол о признании такого аукциона несостоявшимся, в котором указываются адрес электронной площадки, дата, время начала и окончания такого аукциона, начальная (максимальная) цена контракта.

2.15.18. Любой участник аукциона после размещения на электронной площадке и в единой информационной системе указанного в части 18 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ протокола вправе направить оператору электронной площадки запрос о даче разъяснений результатов такого аукциона. Оператор электронной площадки в течение двух рабочих дней с даты поступления данного запроса обязан предоставить этому участнику соответствующие разъяснения.

2.15.19. Оператор электронной площадки обязан обеспечить непрерывность проведения аукциона, надежность функционирования программных и технических средств, используемых для его проведения, равный доступ его участников к участию в нем, а также выполнение действий, предусмотренных настоящей статьей, независимо от времени окончания такого аукциона.

2.15.20. В случае, если при проведении аукциона цена контракта снижена до половины процента начальной (максимальной) цены контракта или ниже, такой аукцион проводится на право заключить контракт. При этом такой аукцион проводится путем повышения цены контракта исходя из положений ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ о порядке проведения такого аукциона с учетом следующих особенностей:

1) такой аукцион в соответствии с настоящей частью проводится до достижения цены контракта не более чем сто миллионов рублей;

2) участник такого аукциона не вправе подавать предложения о цене контракта выше максимальной суммы сделки для этого участника, указанной в решении об одобрении или о совершении по результатам такого аукциона сделок от имени участника закупки, которое содержится в реестре участников такого аукциона, получивших аккредитацию на электронной площадке;

3) размер обеспечения исполнения контракта рассчитывается исходя из начальной (максимальной) цены контракта, указанной в извещении о проведении такого аукциона.

2.16. Порядок рассмотрения вторых частей заявок на участие в аукционе

2.16.1. Общий срок рассмотрения вторых частей заявок на участие в аукционе не может превышать три рабочих дня с даты размещения на электронной площадке протокола проведения аукциона.
2.16.2. Единая (конкурсная, аукционная) комиссия рассматривает вторые части заявок на участие в аукционе и документы, направленные заказчику оператором электронной площадки в соответствии с частью 19 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, в части соответствия их требованиям, установленным документацией о таком аукционе. Комиссия на основании результатов рассмотрения вторых частей заявок на участие в аукционе принимается решение о соответствии или о несоответствии заявки на участие в таком аукционе требованиям, установленным документацией о таком аукционе, в порядке и по основаниям, которые предусмотрены настоящей статьей. Для принятия указанного решения комиссия рассматривает информацию о подавшем данную заявку участнике такого аукциона, содержащуюся в реестре участников такого аукциона, получивших аккредитацию на электронной площадке.
2.16.3. Единая (конкурсная, аукционная) комиссия рассматривает вторые части заявок на участие в аукционе в электронной форме, направленных в соответствии с частью 19 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, до принятия решения о соответствии пяти таких заявок требованиям, установленным документацией о таком аукционе. В случае, если в таком аукционе принимали участие менее чем десять его участников и менее чем пять заявок на участие в таком аукционе соответствуют указанным требованиям, комиссия рассматривает вторые части заявок на участие в таком аукционе, поданных всеми его участниками, принявшими участие в нем. Рассмотрение данных заявок начинается с заявки на участие в таком аукционе, поданной его участником, предложившим наиболее низкую цену контракта, и осуществляется с учетом ранжирования данных заявок в соответствии с частью 18 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.16.4. Заявка на участие в аукционе признается не соответствующей требованиям, установленным документацией об аукционе, в случае:

1) непредставления документов и информации, которые предусмотрены пунктами 1, 3 – 5, 7 и 8 части 2 статьи 62, частями 3 и 5 статьи 66 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ несоответствия указанных документов и информации требованиям, установленным документацией о таком аукционе, наличия в указанных документах недостоверной информации об участнике такого аукциона на дату и время окончания срока подачи заявок на участие в таком аукционе;

2) несоответствия участника такого аукциона требованиям, установленным в соответствии с частью 1, частями 1.1 и 2 (при наличии таких требований) статьи 31 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.16.5. Принятие решения о несоответствии заявки на участие в аукционе требованиям, установленным документацией об аукционе, по основаниям, не предусмотренным п.2.16.4. настоящей Инструкции, не допускается.

2.16.6. Результаты рассмотрения заявок на участие в аукционе фиксируются в протоколе подведения итогов такого аукциона, который подписывается всеми участвовавшими в рассмотрении этих заявок членами комиссии, и не позднее рабочего дня, следующего за датой подписания указанного протокола, размещаются заказчиком на электронной площадке и в единой информационной системе. Указанный протокол должен содержать информацию о порядковых номерах пяти заявок на участие в таком аукционе (в случае принятия решения о соответствии пяти заявок на участие в таком аукционе требованиям, установленным документацией о таком аукционе, или в случае принятия аукционной комиссией на основании рассмотрения вторых частей заявок на участие в таком аукционе, поданных всеми участниками такого аукциона, принявшими участие в нем, решения о соответствии более чем одной заявки на участие в таком аукционе, но менее чем пяти данных заявок установленным требованиям), которые ранжированы в соответствии с частью 18 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ и в отношении которых принято решение о соответствии требованиям, установленным документацией о таком аукционе, или, если на основании рассмотрения вторых частей заявок на участие в таком аукционе, поданных всеми его участниками, принявшими участие в нем, принято решение о соответствии установленным требованиям более чем одной заявки на участие в таком аукционе, но менее чем пяти данных заявок, а также информацию об их порядковых номерах, решение о соответствии или о несоответствии заявок на участие в таком аукционе требованиям, установленным документацией о нем, с обоснованием этого решения и с указанием положений ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, которым не соответствует участник такого аукциона, положений документации о таком аукционе, которым не соответствует заявка на участие в нем, положений заявки на участие в таком аукционе, которые не соответствуют требованиям, установленным документацией о нем, информацию о решении каждого члена комиссии в отношении каждой заявки на участие в таком аукционе.

2.16.7. Любой участник аукциона, за исключением его участников, заявки на участие в таком аукционе которых получили первые три порядковых номера в соответствии с протоколом подведения итогов такого аукциона, вправе отозвать заявку на участие в таком аукционе, направив уведомление об этом оператору электронной площадки, с момента опубликования указанного протокола.

2.16.8. Участник аукциона, который предложил наиболее низкую цену контракта и заявка на участие в таком аукционе которого соответствует требованиям, установленным документацией о нем, признается победителем такого аукциона.

2.16.9. В случае, предусмотренном частью 23 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, победителем аукциона признается его участник, который предложил наиболее высокую цену за право заключения контракта и заявка на участие в таком аукционе которого соответствует требованиям, установленным документацией о таком аукционе.

2.16.10. В течение одного часа с момента размещения на электронной площадке и в единой информационной системе протокола подведения итогов аукциона оператор электронной площадки направляет участникам такого аукциона, вторые части заявок которых на участие в нем рассматривались и в отношении заявок которых на участие в таком аукционе принято решение о соответствии или о несоответствии требованиям, установленным документацией о таком аукционе, уведомления о принятых решениях.

2.16.11. В случае, если комиссией принято решение о несоответствии требованиям, установленным документацией об аукционе, всех вторых частей заявок на участие в нем или о соответствии указанным требованиям только одной второй части заявки на участие в нем, такой аукцион признается несостоявшимся.

2.17. Заключение контракта по результатам аукциона

2.17.1. По результатам аукциона контракт заключается с победителем такого аукциона, а в случаях, предусмотренных настоящей статьей, с иным участником такого аукциона, заявка которого на участие в таком аукционе в соответствии со статьей 69 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ признана соответствующей требованиям, установленным документацией о таком аукционе.

2.17.2. В течение пяти дней с даты размещения в единой информационной системе указанного в части 8 статьи 69 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ протокола заказчик размещает в единой информационной системе без своей подписи проект контракта, который составляется путем включения цены контракта, предложенной участником аукциона, с которым заключается контракт, информации о товаре (товарном знаке и (или) конкретных показателях товара), указанной в заявке на участие в таком аукционе его участника, в проект контракта, прилагаемый к документации о таком аукционе.

2.17.3. В течение пяти дней с даты размещения заказчиком в единой информационной системе проекта контракта победитель аукциона размещает в единой информационной системе проект контракта, подписанный лицом, имеющим право действовать от имени победителя такого аукциона, а также документ, подтверждающий предоставление обеспечения исполнения контракта и подписанный усиленной электронной подписью указанного лица. В случае, если при проведении такого аукциона цена контракта снижена на двадцать пять процентов и более от начальной (максимальной) цены контракта, победитель такого аукциона предоставляет обеспечение исполнения контракта в соответствии с частью 1 статьи 37 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, обеспечение исполнения контракта или информацию, предусмотренные частью 2 статьи 37 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, а также обоснование цены контракта в соответствии с частью 9 статьи 37 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ при заключении контракта на поставку товара, необходимого для нормального жизнеобеспечения (продовольствия, средств для скорой, в том числе скорой специализированной, медицинской помощи, оказываемой в экстренной или неотложной форме, лекарственных средств, топлива).

2.17.4. Победитель аукциона, с которым заключается контракт, в случае наличия разногласий по проекту контракта, размещенному в соответствии с п.2.17.3. настоящей Инструкции, размещает в единой информационной системе протокол разногласий, подписанный усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени победителя такого аукциона. При этом победитель такого аукциона, с которым заключается контракт, указывает в протоколе разногласий замечания к положениям проекта контракта, не соответствующим извещению о проведении такого аукциона, документации о нем и своей заявке на участие в таком аукционе, с указанием соответствующих положений данных документов.

2.17.5. В течение трех рабочих дней с даты размещения победителем аукциона в единой информационной системе в соответствии с п.2.17.4. настоящей Инструкции протокола разногласий заказчик рассматривает протокол разногласий и без своей подписи размещает в единой информационной системе доработанный проект контракта либо повторно размещает в единой информационной системе проект контракта с указанием в отдельном документе причин отказа учесть полностью или частично содержащиеся в протоколе разногласий замечания победителя такого аукциона. При этом размещение в единой информационной системе заказчиком проекта контракта с указанием в отдельном документе причин отказа учесть полностью или частично содержащиеся в протоколе разногласий замечания победителя такого аукциона допускается при условии, что победитель такого аукциона разместил в единой информационной системе протокол разногласий в соответствии с п.2.17.4. настоящей Инструкции не позднее чем в течение тринадцати дней с даты размещения в единой информационной системе протокола, указанного в части 8 статьи 69 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.17.6. В течение трех рабочих дней с даты размещения заказчиком в единой информационной системе документов, предусмотренных с п.2.17.4. настоящей Инструкции, победитель аукциона размещает в единой информационной системе проект контракта, подписанный усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени победителя такого аукциона, а также документ, подтверждающий предоставление обеспечения исполнения контракта и подписанный усиленной электронной подписью указанного лица, или предусмотренный п. 2.17.5. настоящей Инструкции протокол разногласий.

2.17.7. В течение трех рабочих дней с даты размещения в единой информационной системе проекта контракта, подписанного усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени победителя аукциона, и предоставления таким победителем обеспечения исполнения контракта заказчик обязан разместить контракт, подписанный усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени заказчика, в единой информационной системе.

2.17.8. С момента размещения в единой информационной системе предусмотренного п.2.17.5. настоящей Инструкции и подписанного заказчиком контракта он считается заключенным.

2.17.9. Контракт может быть заключен не ранее чем через десять дней с даты размещения в единой информационной системе протокола подведения итогов аукциона.

2.17.10. Контракт заключается на условиях, указанных в извещении о проведении аукциона и документации о таком аукционе, по цене, предложенной его победителем.

2.18. Последствия признания аукциона несостоявшимся

2.18.1. В случае, если аукцион признан не состоявшимся по основанию, предусмотренному частью 16 статьи 66 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ в связи с тем, что по окончании срока подачи заявок на участие в таком аукционе подана только одна заявка на участие в нем: контракт заключается с участником такого аукциона, подавшим единственную заявку на участие в нем, если этот участник и поданная им заявка признаны соответствующими требованиям ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ и документации о таком аукционе, в соответствии с пунктом 25 части 1 статьи 93 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ в порядке, установленном статьей 70 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.18.2. В случае, если аукцион признан не состоявшимся по основанию, предусмотренному частью 8 статьи 67 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ в связи с тем, что комиссией принято решение о признании только одного участника закупки, подавшего заявку на участие в таком аукционе, его участником: контракт с единственным участником такого аукциона, если этот участник и поданная им заявка на участие в таком аукционе признаны соответствующими требованиям ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ и документации о таком аукционе, заключается в соответствии с пунктом 25 части 1 статьи 93 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ в порядке, установленном статьей 70 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.18.3. В случае, если аукцион признан не состоявшимся по основанию, предусмотренному частью 20 статьи 68 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ в связи с тем, что в течение десяти минут после начала проведения такого аукциона ни один из его участников не подал предложение о цене контракта: контракт заключается в соответствии с пунктом 25 части 1 статьи 93 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ в порядке, установленном статьей 70 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, с участником такого аукциона, заявка на участие в котором подана:

а) ранее других заявок на участие в таком аукционе, если несколько участников такого аукциона и поданные ими заявки признаны соответствующими требованиям ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ и документации о таком аукционе;

б) единственным участником такого аукциона, если только один участник такого аукциона и поданная им заявка признаны соответствующими требованиям ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ и документации о таком аукционе.

2.18.4. В случае, если аукцион признан не состоявшимся по основанию, предусмотренному частью 13 статьи 69 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ в связи с тем, что аукционной комиссией принято решение о соответствии требованиям, установленным документацией об аукционе, только одной второй части заявки на участие в нем, контракт с участником такого аукциона, подавшим указанную заявку, заключается в соответствии с пунктом 25 части 1 статьи 93 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ в порядке, установленном статьей 70 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2.18.5. В случае, если аукцион признан не состоявшимся по основаниям, предусмотренным частью 16 статьи 66, частью 8 статьи 67 и частью 13 статьи 69 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ в связи с тем, что по окончании срока подачи заявок на участие в таком аукционе не подано ни одной заявки на участие в нем или по результатам рассмотрения первых частей заявок на участие в таком аукционе аукционная комиссия приняла решение об отказе в допуске к участию в нем всех его участников, подавших заявки на участие в таком аукционе, а также по основаниям, предусмотренным частью 13 статьи 69 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ в связи с тем, что аукционной комиссией принято решение о несоответствии требованиям, установленным документацией об аукционе, всех вторых частей заявок на участие в нем, или по основаниям, предусмотренным частью 15 статьи 70 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, заказчик вносит изменения в план-график (при необходимости также в план закупок) и осуществляет закупку путем проведения запроса предложений в соответствии с пунктом 8 части 2 статьи 83 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ (при этом объект закупки не может быть изменен) или иным способом в соответствии с ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.

2. 19. Контроль в сфере закупок

2.21.1. Контроль в сфере закупок осуществляется в соответствии с 5 Главой ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ.
Раздел 3

Информационная карта
аукциона в электронной форме для определения исполнителя на оказание услуг школьных столовых и кухонь.
Информационная карта аукциона в электронной форме (далее по тексту Информационная карта), является неотъемлемой частью настоящей документации.
	№ п/п
	Наименование

	3.1.
	Предмет муниципального контракта (наименование объекта закупки): Оказание услуг школьных столовых и кухонь.

	3.2.
	Муниципальный заказчик – Муниципальное казенное общеобразовательное учреждение «Общеобразовательная школа № 5 города Глазова Удмуртской Республики», директор – Яна Евгеньевна Корлякова, адрес: 427622, УР, г. Глазов, ул. Т. Барамзиной, д. 11, телефон: 8 (341 41) 3-55-80, e-mail: school5-glazov@yandex.ru (контактное лицо – Колосова Галина Николаевна, телефон: 8 (341 41) 3-55-80).

Идентификационный код закупки: 183182900944818370100100160015629244.

	3.3.
	Уполномоченный орган на определение поставщиков (подрядчиков, исполнителей) для заказчиков в городе Глазове – отдел муниципального заказа Администрации города Глазова, адрес: 427620, Удмуртская Республика, г. Глазов, ул. Динамо, д. 6, кабинеты № 130, 131, телефон/факс: 8 (341 41) 2-96-67, начальник отдела Е.М. Коксенова, e-mail: mzac01@glazov-gov.ru.

	3.4.
	Контрактный управляющий, ответственный за заключение муниципального контракта – заместитель директора по АХР – Колосова Галина Николаевна, телефон: 8 (341 41) 3-55-80.

	3.5.
	Описание объекта закупки:

- Оказание услуг в соответствии с Примерным меню для школьной столовой (Приложение № 1 к Информационной карте), Спецификацией используемого товара при оказании услуг (Приложение № 2 к Информационной карте) и соблюдением требований Санитарно-эпидемиологических правил СП 2.4.2.969-00, СанПиН 2.4.5.2409-08.

- Основанием для отпуска питания является ежедневная письменная заявка Муниципального заказчика, выписанная согласно фактическому количеству воспитанников и поданная не позднее чем за час до начала приема пищи.
- Готовые блюда должны иметь срок хранения не более двух часов с момента окончания технологического процесса.

- Качество продуктов питания, используемых для приготовления блюд, должно подтверждаться сертификатами соответствия.

- Продукты питания должны поставляться в фасовке, упаковке, таре, соответствующей требованиям ГОСТ, ТУ, обеспечивающей их сохранность при перевозке, разгрузке и хранении.
- Предоставление возможности осуществления ежедневного бракеража пищи работниками Муниципального заказчика в соответствии с действующим положением о бракераже на предприятиях общественного питания.

- Обеспечение строгого соблюдения правил приемки поступающих полуфабрикатов и сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий хранения и реализации скоропортящихся продуктов.

- Пища должна готовиться в соответствии со сборником рецептур, действующим в системе общественного питания.

- Обеспечение надлежащего санитарного содержания производственных помещений в столовой Муниципального заказчика, оборудования и инвентаря.

- Обеспечение столовой Муниципального заказчика посудой, приборами, кухонным инвентарём, спецодеждой, моющими средствами в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания.

- Доставка продуктов и полуфабрикатов в столовую Муниципального заказчика собственным автотранспортом.

- Исполнитель ежедневно передает Муниципальному заказчику следующие документы: требование-накладная, меню, меню раскладка.

- Муниципальный заказчик предоставляет Исполнителю для оказания услуг по контракту имеющееся у него в наличии оборудование и помещения пищеблока;

- Исполнитель обязан поддерживать предоставляемое Муниципальным заказчиком оборудование и помещения пищеблока в исправном состоянии в течение срока действия контракта.

- Обеспечение сохранности и эксплуатации помещений пищеблока в соответствии с установленными техническими требованиями инженерных сетей, оборудования, коммуникаций, расположенных на объекте (имуществе), а также на земельном участке, занятом имуществом и необходимом для его использования.

- Соблюдение технических, санитарных, пожарных и иных требования действующего законодательства по обеспечению безопасности эксплуатации имущества.

	3.6.
	Объем оказания услуг:
Нормы питания в соответствии с Примерным меню для школьной столовой (Приложение № 1 к Информационной карте).
Всего 139 школьников, питающихся в столовой, из них:

- 1 возрастная группа (7-11 лет):
· 51 школьник до 11 лет питается 2 раза в день с понедельника по пятницу;

· 12 школьников до 11 лет питаются 2 раза в день с понедельника по субботу;

· 1 воспитанник ДДИ до 11 лет питается 1 раз в день с понедельника по пятницу.

- 2 возрастная группа (12-18 лет):

· 60 школьников старше 11 лет питаются 2 раза в день с понедельника по субботу;

· 9 школьников старше 11 лет питаются 2 раза в день с понедельника по пятницу;
· 6 воспитанников ДДИ старше 11 лет питаются 1 раз в день с понедельника по пятницу.

	3.7.
	Место оказания услуг: 427622, УР, г. Глазов, ул. Т. Барамзиной, д. 11.

	3.8.
	Срок оказания услуг – с 01.09.2018 г. по 31.12.2018 г. (с понедельника по субботу), кроме каникулярных и праздничных дней.

	3.9.
	Источник финансирования – средства бюджета МО «Город Глазов».

	3.10.
	Начальная (максимальная) цена контракта: 1 733 358,00 рублей.

	3.11.
	Обоснование начальной (максимальной) цены контракта и расчет начальной (максимальной) цены контракта приведены в Приложении № 3 к Информационной карте.

	3.12.
	Оплата по муниципальному контракту будет производиться путем безналичного перечисления денежных средств на расчётный счёт Исполнителя ежемесячно по факту оказания услуг, на основании подписанных обеими сторонами счетов – фактур и/или счетов и актов оказанных услуг, с отсрочкой платежа до 30 дней.

Цена муниципального контракта сформирована с учетом стоимости услуг, стоимости продуктов питания, торговой наценки, расходов на перевозку, страхования, уплаты всех налогов, сборов, пошлин и обязательных платежей, связанных с выполнением контракта.

	3.13.
	Сведения о валюте и официального курса.

Валюта, используемая для формирования начальной (максимальной) цены муниципального контракта (цены лота) и расчета с Исполнителем: Российский рубль.

Порядок применения официального курса иностранной валюты к рублю Российской Федерации, установленного Центральным банком Российской Федерации и используемого при оплате заключенного муниципального контракта: Не применяется.

	3.14.
	Изменение существенных условий контракта при его исполнении не допускается, за исключением их изменения по соглашению сторон в следующих случаях:

1) при снижении цены контракта без изменения предусмотренных контрактом объема услуги, качества оказываемой услуги и иных условий контракта;

2) если по предложению Муниципального заказчика увеличиваются предусмотренный контрактом объем услуги не более чем на десять процентов или уменьшается предусмотренный контрактом объем оказываемой услуги не более чем на десять процентов. При этом по соглашению сторон допускается изменение с учетом положений бюджетного законодательства Российской Федерации цены контракта пропорционально дополнительному объему услуги исходя из установленной в контракте цены единицы товара, работы или услуги, но не более чем на десять процентов цены контракта;

3) в случаях, предусмотренных пунктом 6 статьи 161 Бюджетного кодекса РФ, при уменьшении ранее доведенных до муниципального заказчика как получателя бюджетных средств лимитов бюджетных обязательств. При этом муниципальный заказчик в ходе исполнения контракта обеспечивает согласование новых условий контракта, в том числе цены и (или) сроков исполнения контракта и (или) объема услуги, предусмотренных контрактом.

	3.15.
	Расторжение контракта допускается по соглашению Сторон, по решению суда или в связи с односторонним отказом стороны Контракта от исполнения в соответствии с гражданским законодательством, в порядке установленном ФЗ от 05.04.2013 № 44-ФЗ.

	3.16.
	Ограничения на участие в электронном аукционе:
Участником закупки может являться любое юридическое лицо независимо от его организационно-правовой формы, формы собственности, места нахождения и места происхождения капитала, за исключением юридического лица, местом регистрации которого является государство или территория, включенные в утверждаемый в соответствии с подпунктом 1 пункта 3 статьи 284 Налогового кодекса Российской Федерации перечень государств и территорий, предоставляющих льготный налоговый режим налогообложения и (или) не предусматривающих раскрытия и предоставления информации при проведении финансовых операций (офшорные зоны) в отношении юридических лиц, или любое физическое лицо, в том числе зарегистрированное в качестве индивидуального предпринимателя, соответствующее единым требованиям, в соответствии с частью 1, частями 1.1., 2 и 2.1. (при наличии таких требований) статьи 31 ФЗ от 05.04.2013г. №44-ФЗ, получившее аккредитацию на электронной площадке и предоставившее обеспечение заявки на участие в аукционе, предусмотренное настоящей документацией.
Требования, предъявляемые к участникам аукциона, в соответствии с частью 1, частями 1.1., 2 и 2.1. (при наличии таких требований) статьи 31 ФЗ от 05.04.2013г. №44-ФЗ:
1. Соответствие единым требованиям, установленным п.3-10 ч.1 ст.31 ФЗ от 05.04.2013г. №44-ФЗ.

2. Отсутствие в предусмотренном ФЗ от 05.04.2013г. №44-ФЗ реестре недобросовестных поставщиков (подрядчиков, исполнителей) информации об участнике закупки, в том числе информации об учредителях, о членах коллегиального исполнительного органа, лице, исполняющем функции единоличного исполнительного органа участника закупки – юридического лица, сформированного в соответствии с ФЗ от 05.04.2013г. №44-ФЗ).

	3.17.
	Заявка на участие в аукционе направляется участником такого аукциона оператору электронной площадки в форме двух электронных документов, содержащих части заявки, предусмотренные п.3.18. Информационной карты. Указанные электронные документы подаются одновременно.

	3.18.
	Требование к содержанию, составу заявки на участие в аукционе в электронной форме Участника закупки:

Заявка на участие в аукционе в электронной форме состоит из двух частей.

Первая часть заявки на участие в аукционе должна содержать указанные сведения:

а) согласие участника аукциона на оказание услуг на условиях, предусмотренных документацией об аукционе, а также конкретные показатели используемого товара, соответствующие значениям, установленным документацией о таком аукционе (Приложение № 2 к Информационной карте), и указание на товарный знак (его словесное обозначение) (при наличии), знак обслуживания (при наличии), фирменное наименование (при наличии), патенты (при наличии), полезные модели (при наличии), промышленные образцы (при наличии), наименование страны происхождения товара (рекомендуемая форма – Приложение № 4 к Информационной карте).

Инструкция по заполнению первой части заявки на участие в настоящем аукционе в электронной форме:

Инструкция по заполнения первой части заявки:

1. Должен быть указан товарный знак (его словесное обозначение) (при его наличии) предлагаемого к использованию Товара. Данная информация должна быть представлена с указанием всех букв и цифр (при наличии).

2. Должны быть указаны знак обслуживания (при наличии), фирменное наименование (при наличии), патенты (при наличии), полезные модели (при наличии), промышленные образцы (при наличии).

3. Должно быть указано наименование страны происхождения Товара.

4. Должны быть указаны значения показателей, позволяющие определить их соответствие требованиям, указанным в Приложении № 2 к Информационной карте:

· в случае установления показателей с изменяемыми значениями (в Приложении №2 к Информационной карте «Спецификация используемого товара при оказании услуг» указаны полужирным шрифтом), должен быть указан конкретный показатель используемого Товара, соответствующий значению, установленному в приложении № 2 к Информационной карте «Спецификация используемого товара при оказании услуг». В случае если в приложении № 2 к Информационной карте «Спецификация используемого товара при оказании услуг» значение показателя сопровождается словами «не менее», «не более», «не ниже» или «не выше» необходимо указать один или несколько показателей (на свой выбор), удовлетворяющих требованию. При этом, в случае предложения нескольких значений показателя, участник перечисляет показатели с использованием союза «и», или знаков «,», «;», или разделенных пробелом.

· в случае установления показателей, которые не могут изменяться (в Приложении №2 к Информационной карте «Спецификация используемого товара при оказании услуг» указаны не полужирным шрифтом), необходимо указать конкретные показатели, соответствующие значениям, установленным в приложении № 2 к Информационной карте «Спецификация используемого товара при оказании услуг», позволяющие однозначно толковать их как соответствующие показателям, установленным в приложении № 2 к Информационной карте «Спецификация используемого товара при оказании услуг».

· В любом случае возможно указание значения с допусками, установленными производителем Товара.
Вторая часть заявки на участие в аукционе должна содержать следующие документы и сведения:

1. Информация о наименовании, фирменном наименовании (при наличии), место нахождения, почтовый адрес (для юридического лица), фамилия, имя, отчество (при наличии), паспортные данные, место жительства (для физического лица), номер контактного телефона, идентификационный номер налогоплательщика участника данного аукциона или в соответствии с законодательством соответствующего иностранного государства аналог идентификационного номера налогоплательщика участника данного аукциона (для иностранного лица), идентификационный номер налогоплательщика (при наличии) учредителей, членов коллегиального исполнительного органа, лица, исполняющего функции единоличного исполнительного органа участника данного аукциона (рекомендуемая форма – Форма №1 Приложение № 5 к Информационной карте);

2. Декларация о соответствии участника аукциона единым требованиям к участникам закупки, устанавливаемым в соответствии с законодательством РФ (рекомендуемая форма – Форма №2 Приложение № 5 к Информационной карте):

1) непроведение ликвидации участника закупки - юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника закупки - юридического лица или индивидуального предпринимателя несостоятельным (банкротом) и об открытии конкурсного производства;

2) неприостановление деятельности участника закупки в порядке, установленном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, на дату подачи заявки на участие в закупке;

3) отсутствие у участника закупки недоимки по налогам, сборам, задолженности по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах) за прошедший календарный год, размер которых превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов участника закупки, по данным бухгалтерской отчетности за последний отчетный период. Участник закупки считается соответствующим установленному требованию в случае, если им в установленном порядке подано заявление об обжаловании указанных недоимки, задолженности и решение по такому заявлению на дату рассмотрения заявки на участие в определении поставщика (подрядчика, исполнителя) не принято;

4) отсутствие у участника закупки - физического лица либо у руководителя, членов коллегиального исполнительного органа, лица, исполняющего функции единоличного исполнительного органа, или главного бухгалтера юридического лица - участника закупки судимости за преступления в сфере экономики и (или) преступления, предусмотренные статьями 289, 290, 291, 291.1 Уголовного кодекса Российской Федерации (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также неприменение в отношении указанных физических лиц наказания в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, которые связаны с поставкой товара, выполнением работы, оказанием услуги, являющихся объектом осуществляемой закупки, и административного наказания в виде дисквалификации;

5) участник закупки - юридическое лицо, которое в течение двух лет до момента подачи заявки на участие в закупке не было привлечено к административной ответственности за совершение административного правонарушения, предусмотренного статьей 19.28 Кодекса Российской Федерации об административных правонарушениях

6) отсутствие между участником закупки и заказчиком конфликта интересов, под которым понимаются случаи, при которых руководитель заказчика, член комиссии по осуществлению закупок, руководитель контрактной службы заказчика, контрактный управляющий состоят в браке с физическими лицами, являющимися выгодоприобретателями, единоличным исполнительным органом хозяйственного общества (директором, генеральным директором, управляющим, президентом и другими), членами коллегиального исполнительного органа хозяйственного общества, руководителем (директором, генеральным директором) учреждения или унитарного предприятия либо иными органами управления юридических лиц - участников закупки, с физическими лицами, в том числе зарегистрированными в качестве индивидуального предпринимателя, - участниками закупки либо являются близкими родственниками (родственниками по прямой восходящей и нисходящей линии (родителями и детьми, дедушкой, бабушкой и внуками), полнородными и неполнородными (имеющими общих отца или мать) братьями и сестрами), усыновителями или усыновленными указанных физических лиц. Под выгодоприобретателями для целей настоящей статьи понимаются физические лица, владеющие напрямую или косвенно (через юридическое лицо или через несколько юридических лиц) более чем десятью процентами голосующих акций хозяйственного общества либо долей, превышающей десять процентов в уставном капитале хозяйственного общества.

3. Решение об одобрении или о совершении крупной сделки либо копия данного решения в случае, если требование о необходимости наличия данного решения для совершения крупной сделки установлено федеральными законами и иными нормативными правовыми актами Российской Федерации и (или) учредительными документами юридического лица и для участника такого аукциона заключаемый контракт или предоставление обеспечения заявки на участие в таком аукционе, обеспечения исполнения контракта является крупной сделкой.

	3.19.
	Любой участник размещения заказа, получивший аккредитацию на электронной площадке ЗАО «Сбербанк-АСТ», вправе направить на адрес электронной площадки: www.sberbank-ast.ru, запрос о разъяснении положений документации об аукционе в электронной форме. При этом участник такого аукциона вправе направить не более чем три запроса о разъяснении положений данной документации об аукционе в электронной форме в отношении одного такого аукциона. В течение одного часа с момента поступления указанного запроса оператор электронной площадки направляет запрос заказчику, в уполномоченный орган.

Указанный запрос должен поступить к заказчику, в уполномоченный орган не позднее чем за три дня до даты окончания срока подачи заявок на участие в таком аукционе.

В течение двух дней с даты поступления от оператора электронной площадки запроса заказчик, уполномоченный орган размещает в единой информационной системе разъяснения положений документации об электронном аукционе.

Дата начала срока предоставления участникам аукциона разъяснений положений документации «25» июня 2018 года.
Дата окончания предоставления разъяснений: «04» июля 2018 года, при условии, что запрос о предоставлении разъяснений документации об Аукционе поступил Муниципальному заказчику не позднее «02» июля 2018 года.

	3.20.
	Срок окончания подачи заявок на участие в аукционе в электронной форме: 09-00 часов (местное время) 05.07.2018 года.

	3.21.
	Участник закупки, подавший заявку на участие в аукционе в электронной форме, вправе отозвать заявку на участие в аукционе не позднее окончания срока подачи заявок, направив об этом уведомление оператору электронной площадки, т.е. до 09-00 часов (местного времени) 05.07.2018 года.

	3.22.
	Дата окончания срока рассмотрения первых частей заявок на участие в аукционе в электронной форме – 09.07.2018 года.

	3.23.
	Аукцион в электронной форме проводится на электронной площадке ЗАО «Сбербанк-АСТ» – 12.07.2018 года (Время начала проведения аукциона устанавливается оператором электронной площадки).

	3.24.
	Преимущества, предоставляемые заказчиком в соответствии со статьями 28 – 30 ФЗ от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ, учреждениям и предприятиям уголовно – исполнительной системы в закупках, организациям инвалидов в закупках, субъектам малого предпринимательства, социально ориентированным некоммерческим организациям в закупке: не установлены.

	3.25.
	Условия, запреты и ограничения допуска товаров, происходящих из иностранного государства или группы иностранных государств, работ, услуг, соответственно выполняемых, оказываемых иностранными лицами указаны в документации об аукционе в электронной форме: не установлено.

	3.26.
	Размер обеспечения заявки на участие в аукционе установлен в размере: 17 333,58 рублей (1% от начальной (максимальной) цены контракта)

	3.27.
	Размер обеспечения исполнения муниципального контракта установлен в размере: 86 667,90 рублей (5% от начальной (максимальной) цены контракта).

Исполнение контракта может обеспечиваться предоставлением банковской гарантии, выданной банком и соответствующей требованиям статьи 45 Федерального закона от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ (срок действия банковской гарантии указан в п.10 муниципального контракта), или внесением денежных средств на указанный заказчиком счет:
ИНН 1829009448 КПП 183701001

Управления Федерального казначейства по Удмуртской Республике (МКОУ «ОШ № 5», л/с 05133014340), р/с 40302810794013000135 в Отделении – НБ Удмуртской Республики, БИК 049401001

	3.28.
	Извещение и документация размещены на ЕИС (официальном сайте Российской Федерации для размещения информации о размещении заказов) – www.zakupki.gov.ru и официальном сайте МО «Город Глазов» – www.glazov-gov.ru.


Исполняющий обязанности

Директора МКОУ «ОШ № 5»
Е.В. Богданова
Приложение № 1

к Информационной карте

Примерное меню для школьной столовой

	1 день понедельник (возраст 7-11 лет)
	

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	413/2004г
	колбасные изделия отварные (сосиски, колбаса)
	80
	9,60
	17,60
	2,40
	204,00

	516/2004г
	макаронные изделия отварные 
	150
	5,36
	4,27
	38,43
	204,08

	686/04
	чай с лимоном
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	батон
	25
	1,88
	0,73
	12,63
	70,75

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	21,06
	25,42
	77,71
	613,90

	
	Обед
	
	
	
	
	

	43/2004 
	салат из белокочанной капусты 
	60
	0,93
	3,22
	5,64
	54,27

	139/2004г
	суп картофельный с бобовыми 
	250
	5,96
	4,18
	21,49
	144,91

	437/2004г
	Гуляш из говядины 
	50/50
	16,40
	11,75
	3,65
	185,76

	510 /2004г
	каша ячневая вязкая 
	150
	3,41
	4,23
	23,23
	138,76

	639/2004г
	компот из сухофруктов
	200
	0,64
	0,00
	33,56
	129,40

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 
	 
	34,14
	24,28
	130,57
	848,50

	2 день вторник (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	96/2004
	масло сливочное 
	10
	0,10
	7,25
	0,14
	66,20

	190/13
	Биточки паровые из говядины 
	80
	11,73
	8,23
	7,54
	149,34

	510/2004
	каша гречневая вязкая 
	150
	4,64
	4,75
	24,83
	154,51

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	 
	Батон 
	20
	1,50
	0,58
	10,10
	56,60

	261/2004
	чай с молоком
	200
	2,24
	1,56
	18,04
	77,65

	 
	хлеб пшеничный
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	23,61
	22,82
	82,15
	602,00

	
	Обед
	
	
	
	
	

	6/удм.
	салат Тазалык 
	60
	0,65
	6,01
	5,16
	76,45

	41/2008г
	щи из св. капусты с картофелем со сметаной 
	250/10
	2,18
	5,33
	9,56
	94,64

	86/2008г
	рыба запеченая в яйце 
	100
	17,61
	14,50
	3,55
	178,03

	93/2008
	Розовое пюре 
	150
	3,40
	4,97
	19,77
	131,52

	638/ 2004г
	компот из кураги
	200
	1,04
	0,00
	30,96
	125,40

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	 
	хлеб Чепецкий 
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	ИТОГО за Обед 
	 
	31,68
	31,71
	112,00
	801,44

	3 день - среда (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	6/04
	бутерброд c мясными гастрономическими продуктами ( с колбасой )
	20/15
	3,60
	4,55
	8,10
	84,90

	305/2004 г
	каша Янтарная 
	200/5
	10,12
	15,53
	42,55
	309,18

	693/ 2004г
	какао с молоком 
	200
	5,05
	3,82
	26,10
	130,64

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	22,73
	26,71
	85,75
	600,22

	
	Обед
	
	
	
	
	

	14/2008
	салат из свежих овощей 
	60
	0,69
	5,99
	5,13
	76,72

	48/2008г
	Суп крестьянский со сметаной 
	250/10
	2,55
	5,40
	14,80
	116,09

	65/2008г
	бифштекс рубленый"Школьный" 
	80
	18,60
	18,06
	4,75
	256,14

	510/2004г
	каша пшеничная вязкая 
	150
	4,68
	4,21
	25,77
	153,06

	638/2004г
	компот из изюма
	200
	0,36
	0,00
	28,17
	109,90

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий 
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Обед 

 
	 
	30,28
	34,11
	100,12
	809,61

	4 день - четверг (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	78/2004г
	икра свекольная 
	80
	1,53
	6,42
	9,08
	99,75

	457/04
	Зразы рубленые из говядины ( паровые ) 
	80
	11,73
	6,98
	5,81
	129,09

	141/2008г
	соус томатный 
	50
	0,43
	1,84
	3,34
	31,03

	520/2004г
	картофельное пюре 
	150
	3,58
	5,06
	22,39
	143,17

	686/04
	чай с лимоном 
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	21,63
	20,86
	81,87
	580,91

	
	Обед
	
	
	
	
	

	13/удм.
	салат Сезонный 
	60
	0,65
	3,03
	5,11
	49,60

	39/2008г
	борщ с капустой и картофелем со сметаной 
	250/10
	2,10
	5,32
	13,30
	108,36

	433/2004
	Мясо тушеное 
	50/50
	16,24
	11,47
	3,35
	181,48

	516/2004г
	макаронные изделия отварные
	150
	5,36
	4,27
	38,43
	204,08

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00


	 
	хлеб дарницкий 
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 
	 
	32,15
	25,19
	123,39
	830,92

	5 день пятница (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	96/2004
	масло сливочное 
	10
	0,10
	7,25
	0,14
	66,20

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	 
	Батон
	25
	1,88
	0,73
	12,63
	70,75

	81/2008 г
	Фрикадельки "Петушок"
	80
	12,68
	6,04
	6,47
	129,38

	510/2004
	каша гречневая вязкая 
	150
	4,64
	4,75
	24,83
	154,51

	147/2008
	чай с молоком 
	200
	1,70
	1,25
	17,39
	83,69

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	25,56
	22,88
	73,96
	595,33

	
	Обед
	
	
	
	
	

	612/2004г
	маринад овощной с томатом 
	60
	0,77
	5,99
	5,39
	79,38

	132/2004г
	рассольник Ленинградский со сметаной 
	250/10
	2,60
	5,52
	17,71
	130,61

	164/удм.
	Рыба в сметане 
	80
	15,36
	10,97
	3,79
	132,23

	534/2004г
	капуста свежая тушеная
	75
	1,82
	2,01
	7,68
	54,38

	518/04
	картофель отварной
	75
	1,53
	2,21
	12,26
	75,16

	155/2008г
	компот из чернослива, кураги, изюма
	200
	0,98
	0,00
	33,02
	135,33

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	31,26
	27,80
	131,85
	843,69

	6 день - суббота ( возраст 7 - 11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	110/2008г
	сырники из творога запеченные 
	75
	12,41
	4,87
	17,39
	159,16

	648/2004г
	кисель
	50
	0,02
	0,00
	7,87
	30,53

	302/2004г
	каша манная молочная с маслом
	150/5
	6,87
	6,20
	33,47
	189,18

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	26,06
	14,18
	98,77
	583,36

	
	Обед
	
	
	
	
	

	17/2008г
	салат из квашеной капусты 
	60
	0,95
	3,03
	4,93
	51,69

	147/2004г
	суп с макаронными изделиями 
	250
	2,44
	3,84
	16,78
	107,92

	498/2004г
	котлеты рубленые из птицы 
	80
	14,21
	7,55
	12,66
	174,72

	216/2004г
	картофель тушеный 
	180
	4,05
	11,14
	29,57
	235,67

	707/2004
	Сок
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб пшенично-ржаной 
	50
	3,50
	0,50
	22,50
	103,00

	ИТОГО за Обед 
	 
	28,15
	26,51
	119,14
	821,50

	7 день понедельник (возраст 7 - 11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	302/2004г
	каша ячневая молочная с маслом 
	150/5
	6,57
	6,40
	32,94
	187,85

	340/2004г
	омлет натуральный 
	105
	11,43
	13,76
	2,43
	170,98

	148/2008г
	кофейный напиток 
	200
	3,60
	2,64
	24,94
	132,56

	 
	Батон
	30
	2,25
	0,87
	15,15
	84,90

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	26,41
	26,28
	75,46
	610,59

	43/2004
	салат из белокочанной капусты 
	60
	0,93
	3,22
	5,64
	54,27

	158/2004г
	солянка из птицы со сметаной 
	250/10
	8,98
	8,46
	3,90
	129,01

	190/13
	Биточки паровые из говядины 
	80
	11,73
	8,23
	7,54
	149,34

	100/2008г
	макаронные изделия отварные с овощами
	150
	5,28
	6,32
	36,38
	215,85

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий 
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 
	 
	34,72
	27,33
	116,66
	835,87

	8 день - вторник (возраст 7 - 11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	461/2004г
	тефтели в томатном соусе 
	80/40
	11,32
	12,84
	14,32
	215,87

	516/2004г
	макаронные изделия отварные 
	150
	5,36
	4,27
	38,43
	204,08

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	 
	хлеб пшеничный
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 

 
	 
	22,84
	20,17
	89,29
	609,14

	
	Обед
	
	
	
	
	

	25/2008г
	Салат картофельный с з/горошком, морковью и яблоками 
	60
	1,02
	9,03
	5,54
	108,37

	168/2004г
	суп-пюре из разных овощей с гренками 
	250/10
	4,79
	1,96
	22,86
	114,55

	437/2004г
	Гуляш из говядины 
	50/50
	16,40
	11,75
	3,65
	185,76

	510/2004г
	каша пшеничная вязкая
	150
	4,68
	4,21
	25,77
	153,06

	155/2008г
	компот из чернослива, кураги, изюма
	200
	0,98
	0,00
	33,02
	135,33

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 

 
	 
	32,67
	27,60
	121,34
	835,97

	9 день - среда (возраст 7 - 11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	9/04
	Закрытый бутерброд с мясным изделием 
	90
	11,10
	4,56
	28,32
	216,35

	302/2004
	каша рисовая молочная с маслом
	200/10
	7,29
	10,64
	46,45
	272,97

	686/04
	чай с лимоном 
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 

 
	 
	20,65
	15,46
	102,52
	605,39

	
	Обед
	
	
	
	
	

	50/2004г
	салат из свеклы с сыром 
	60
	3,13
	8,61
	3,94
	105,79

	135/2004г
	суп из овощей со сметаной 
	250/10
	2,28
	5,40
	11,79
	104,90

	65/2008г
	бифштекс рубленый"Школьный" 
	80
	18,60
	18,06
	4,75
	256,14

	534/2004г
	капуста свежая тушеная 
	75
	1,82
	2,01
	7,68
	54,38

	518/04
	картофель отварной 
	75
	1,53
	2,21
	12,26
	75,16

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Обед 

 
	 
	33,76
	37,19
	94,62
	842,57

	10 день - четверг (возраст 7 - 11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	18/2008г
	салат из квашеной капусты с яблоками 
	80
	1,07
	7,98
	5,08
	98,14

	466/2004г
	Биточки из говядины паровые 
	80
	11,72
	8,38
	7,24
	149,63

	520/2004г
	картофельное пюре
	150
	3,58
	5,06
	22,39
	143,17

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80


	 
	хлеб пшеничный
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	20,67
	21,97
	75,75
	566,43

	
	Обед
	
	
	
	
	

	612/2004г
	маринад овощной с томатом 
	60
	0,77
	5,99
	5,39
	79,38

	39/2008г
	борщ с капустой и картофелем со сметаной 
	250/10
	2,10
	5,32
	13,30
	108,36

	169/удм.
	Рыба в омлете 
	100
	15,06
	10,56
	3,41
	164,74

	510/2004
	каша гречневая вязкая
	150
	4,64
	4,75
	24,83
	154,51

	639/2004г
	компот из сухофруктов
	200
	0,64
	0,00
	33,56
	129,40

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	29,41
	27,47
	119,99
	816,49

	11 день пятница (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	7/2008 г
	салат из моркови с сахаром 
	80
	0,83
	7,98
	12,40
	124,24

	492/2004г
	плов из птицы
	50/100
	16,37
	8,86
	28,75
	254,09

	147/2008
	чай с молоком 
	200
	1,70
	1,25
	17,39
	83,69

	 
	хлеб дарницкий 
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	24,86
	21,15
	80,04
	594,02

	
	Обед
	
	
	
	
	

	71/2004г
	винегрет овощной 
	60
	0,75
	6,04
	4,41
	75,87

	60/2004
	уха со взбитым яйцом 
	250/25
	8,06
	5,11
	13,16
	116,09

	423/2004г
	Бефстроганов 
	50/50
	16,20
	17,12
	5,66
	241,56

	100/2008г
	макаронные изделия отварные с овощами
	150
	5,28
	6,32
	36,38
	215,85

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Обед 
	 
	34,69
	35,24
	101,31
	839,07

	12 день - суббота (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	6/04
	бутерброд с гастрономическими продуктами ( с колбасой )
	20/15
	3,60
	4,55
	8,10
	84,90

	119/2008г
	каша молочная "Дружба" 
	150/5
	6,44
	6,54
	34,80
	196,17

	693/ 2004г
	Какао с молоком 
	200
	3,97
	3,20
	24,80
	142,72

	ттк
	яблоко
	200
	0,80
	0,00
	22,60
	92,00

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	16,91
	14,59
	103,80
	577,59

	
	Обед
	
	
	
	
	

	29/2008
	салат картофельный с квашеной капустой 
	60
	0,94
	9,05
	5,53
	108,63

	148/2004г
	суп лапша домашняя 
	250г
	2,88
	4,41
	15,51
	109,83

	 
	грудки куриные для супа 
	25
	5,98
	1,25
	0,00
	35,38

	371/2004г
	минтай припущенный
	100
	19,61
	1,12
	0,34
	90,23

	93/2008г
	Розовое пюре 
	180
	4,05
	5,96
	23,51
	156,79

	638/2004г
	компот из изюма
	200
	0,36
	0,00
	28,17
	109,90

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 

 
	 
	42,02
	22,89
	125,06
	847,36

	день - понедельник ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	413/2004г
	колбасные изделия отварные (сосиски, колбаса)
	100
	12,00
	22,00
	3,00
	255,00

	516/2004г
	Макаронные изделия отварные 
	180
	6,42
	5,12
	46,04
	244,56

	686/04
	чай с лимоном
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	Батон 
	20
	1,50
	0,58
	10,10
	56,60

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	24,14
	30,52
	83,39
	691,23

	
	Обед
	
	
	
	
	

	43/2004г
	салат из белокочанной капусты
	100
	1,55
	5,04
	9,39
	87,43

	139/2004г
	суп картофельный с бобовыми 
	250
	5,96
	4,18
	21,49
	144,91

	437/2004г
	гуляш из говядины 
	60/60
	19,72
	14,12
	4,37
	223,24

	510 /2004г
	каша ячневая вязкая 
	180
	4,10
	5,07
	27,91
	166,64

	639/2004г
	компот из сухофруктов
	200
	0,64
	0,00
	33,56
	129,40

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	40,17
	29,51
	148,72
	988,22

	2 день - вторник ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	96/2004
	масло сливочное
	10
	0,10
	7,25
	0,14
	66,20


	 
	Батон 
	20
	1,50
	0,58
	10,10
	56,60

	190/13
	Биточки паровые из говядины 
	100
	14,73
	10,49
	9,56
	189,30

	510/2004
	каша гречневая вязкая
	180
	5,61
	5,71
	30,01
	186,47

	261/2004
	чай с молоком
	200
	2,24
	1,56
	18,04
	77,65

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	 
	хлеб пшеничный 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	28,28
	26,14
	93,85
	694,52

	
	Обед
	
	
	
	
	

	6/удм
	салат Тазалык 
	100
	1,08
	10,01
	8,60
	127,42

	41/2008г
	щи из св. капусты с картофелем со сметаной 
	250/10
	2,18
	5,33
	9,56
	94,64

	86/2008г
	рыба запеченая в яйце 
	100
	17,61
	14,50
	3,55
	178,03

	93/2008г
	Розовое пюре 
	200
	4,50
	6,62
	26,11
	174,13

	638/ 2004г
	компот из кураги
	200
	1,04
	0,00
	30,96
	125,40

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	ИТОГО за Обед 
	 
	34,61
	37,56
	130,78
	936,22

	3 день - среда (возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр
	20
	5,12
	5,22
	0,00
	68,60

	6/04
	бутерброд с мясными гстрономическими продуктами ( с колбасой )
	20/15
	3,60
	4,55
	8,10
	84,90

	305/2004 г
	каша Янтарная 
	200/5
	10,12
	15,53
	42,55
	309,18

	693/ 2004г
	какао с молоком 
	200
	5,05
	3,82
	26,10
	130,64

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	26,69
	29,52
	94,75
	675,72

	
	Обед
	
	
	
	
	

	14/2008 удм
	салат из свежих овощей 
	100
	1,15
	9,99
	8,55
	127,87

	48/2008г
	Суп крестьянский со сметаной 
	250/10
	2,55
	5,40
	14,80
	116,09

	65/2008г
	бифштекс рубленый"Школьный" 
	100
	23,25
	22,57
	5,94
	320,18

	510/04
	каша пшеничная вязкая
	180
	5,61
	5,05
	30,92
	183,63

	638/2004г
	компот из изюма
	200
	0,36
	0,00
	28,17
	109,90

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 
	 
	37,72
	43,66
	118,88
	996,57

	4 день - четверг ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	78/04
	икра свекольная 
	100
	1,91
	8,03
	11,35
	124,69

	457/04
	Зразы рубленые из говядины ( паровые ) 
	100
	14,68
	8,74
	7,24
	161,40

	141/2008г
	соус томатный (50)
	50
	0,43
	1,84
	3,34
	31,03

	520/04 школьный
	картофельное пюре
	180
	4,30
	6,07
	26,90
	171,91

	686/04
	чай с лимоном 
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	25,68
	25,24
	90,08
	666,90

	
	Обед
	
	
	
	
	

	13/удм.
	салат Сезонный 
	100
	1,09
	5,04
	8,51
	82,65

	39/2008г
	борщ с капустой и картофелем со сметаной 
	250/10
	2,10
	5,32
	13,30
	108,36

	411/шк.сбор.
	мясо отварное 
	100
	30,54
	14,50
	0,61
	255,20

	516/2004г
	Макаронные изделия отварные 
	180
	6,42
	5,12
	46,04
	244,56

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	47,35
	31,03
	128,16
	962,87

	5 день пятница (возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	15
	3,84
	3,92
	0,00
	51,45

	96/2004
	масло сливочное 
	10
	0,10
	7,25
	0,14
	66,20

	 
	Батон
	30
	2,25
	0,87
	15,15
	84,90

	81/2008 г
	Фрикадельки "Петушок" 
	100
	15,84
	7,54
	8,08
	161,72

	510/2004
	каша гречневая вязкая 
	180
	5,61
	5,71
	30,01
	186,47

	147/2008
	чай с молоком 
	200
	1,70
	1,25
	17,39
	83,69

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	31,34
	26,79
	83,27
	690,93

	
	Обед
	
	
	
	
	

	-612/ 2004г
	маринад овощной с томатом 
	100
	1,28
	9,99
	8,98
	132,31

	132/2004г
	рассольник Ленинградский со сметаной 
	250/10
	2,60
	5,52
	17,71
	130,61

	164/удм.
	Рыба в сметане 
	100
	21,03
	14,86
	4,73
	177,62

	534/2004г
	капуста свежая тушеная 
	100
	2,42
	2,67
	10,24
	72,49

	518/04
	картофель отварной 
	100
	2,04
	2,94
	16,35
	100,17

	155/2008г
	компот из чернослива, кураги, изюма
	200
	0,98
	0,00
	33,02
	135,33

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий 
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	38,55
	37,08
	143,03
	985,13

	6 день суббота (возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак 
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	110/2008г
	сырники из творога запеченные 
	75
	12,41
	4,87
	17,39
	159,16

	648/2004г
	кисель
	50
	0,02
	0,00
	7,87
	30,53

	302/2004г
	каша манная молочная с маслом
	200/10
	8,03
	10,03
	43,02
	284,39

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	27,22
	18,01
	108,32
	678,57

	
	Обед
	
	
	
	
	

	17/2008г
	салат из квашеной капусты 
	100
	1,58
	5,05
	8,21
	86,15

	147/2004г
	суп с макаронными изделиями 
	250
	2,44
	3,84
	16,78
	107,92

	498/2004г
	котлеты рубленые из птицы 
	100
	17,77
	9,44
	15,82
	218,40

	216/2004г
	картофель тушеный 
	180
	4,05
	11,14
	29,57
	235,67

	707/2004
	Сок
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	35,04
	30,77
	142,58
	976,74

	7 день - понедельник ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	15
	3,84
	3,92
	0,00
	51,45

	302/04
	каша ячневая молочная с маслом 
	200/5
	8,75
	7,32
	43,89
	239,43

	340/2004г
	омлет натуральный 
	105
	11,43
	13,76
	2,43
	170,98

	 
	Батон 
	30
	2,25
	0,87
	15,15
	84,90

	148/2008г
	кофейный напиток 
	200
	3,60
	2,64
	24,94
	132,56

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	29,87
	28,51
	86,41
	679,32

	
	Обед
	
	
	
	
	

	43/2004г
	салат из белокочанной капусты 
	100
	1,55
	5,04
	9,39
	87,43

	158/2004г
	солянка из птицы со сметаной 
	250/10
	8,98
	8,46
	3,90
	129,01

	190/13
	Биточки паровые из говядины 
	100
	14,73
	10,49
	9,56
	189,30

	100/2008г
	макаронные изделия отварные с овощами
	180
	6,33
	7,58
	43,64
	258,94

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий 
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	40,79
	32,87
	138,69
	993,28

	8 день - вторник (возраст 12 - 18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	461/2004г
	тефтели в томатном соусе 
	100/50
	14,13
	16,04
	17,84
	269,49

	516/2004г
	Макаронные изделия отварные 
	180
	6,42
	5,12
	46,04
	244,56

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	 
	хлеб пшеничный
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	26,71
	24,22
	100,42
	703,24

	
	Обед
	
	
	
	
	

	25/2008г
	Салат картофельный с з/горошком, морковью и яблоками 
	100
	1,68
	15,05
	9,09
	179,98

	168/2004г
	суп-пюре из разных овощей с гренками
	250/10
	4,79
	1,96
	22,86
	114,55

	437/2004г
	гуляш из говядины 
	60/60
	19,72
	14,12
	4,37
	223,24

	510/04
	каша пшеничная вязкая 
	180
	5,61
	5,05
	30,92
	183,63

	155/2008г
	компот из чернослива, кураги, изюма
	200
	0,98
	0,00
	33,02
	135,33

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 
	 
	37,58
	36,83
	130,76
	975,63

	9 день - среда ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	9/04
	Закрытый бутерброд с мясным изделием 
	90
	11,10
	4,56
	28,32
	216,35

	302/2004г
	каша рисовая молочная с маслом 
	250/10
	9,09
	11,48
	58,03
	324,67

	686/04
	чай с лимоном
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	22,45
	16,30
	114,10
	657,09

	
	Обед
	
	
	
	
	

	50/2004 г
	салат из свеклы с сыром 
	100
	5,21
	14,15
	6,56
	174,51

	135/2004г
	суп из овощей со сметаной 
	250/10
	2,28
	5,40
	11,79
	104,90

	65/2008г
	бифштекс рубленый"Школьный" 
	100
	23,25
	22,57
	5,94
	320,18

	534/2004г
	капуста свежая тушеная 
	100
	2,42
	2,67
	10,24
	72,49

	518/04
	картофель отварной
	100
	2,04
	2,94
	16,35
	100,17

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий 
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	ИТОГО за Обед 
	 
	40,30
	48,48
	97,08
	982,55

	10 день - четверг (возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	18/2008 г
	салат из квашеной капусты с яблоками 
	100
	1,34
	9,97
	6,36
	122,68

	466/2004г
	Биточки из говядины паровые 
	100
	14,65
	10,48
	9,06
	187,04

	520/04 школьный
	картофельное пюре 
	180
	4,30
	6,07
	26,90
	171,91

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	 
	хлеб пшеничный
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	25,29
	27,17
	87,86
	677,72

	
	Обед
	
	
	
	
	

	-612/ 2004г
	маринад овощной с томатом 
	100
	1,28
	9,99
	8,98
	132,31

	39/2008г
	борщ с капустой и картофелем со сметаной 
	250/10
	2,10
	5,32
	13,30
	108,36

	169/удм.
	Рыба в омлете 
	100
	15,06
	10,56
	3,41
	164,74

	510/2004
	каша гречневая вязкая 
	180
	5,61
	5,71
	30,01
	186,47

	639/2004г
	компот из сухофруктов
	200
	0,64
	0,00
	33,56
	129,40

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	32,89
	32,68
	141,26
	957,88

	11 день - пятница ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	7/2008 г
	салат из моркови с сахаром 
	100
	1,04
	9,98
	15,50
	155,30

	492/2004г
	плов из птицы
	75/150
	24,55
	13,29
	43,13
	381,14

	147/2008
	чай с молоком 
	200
	1,70
	1,25
	17,39
	83,69

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50


	ИТОГО за Завтрак 
	 
	31,85
	27,38
	88,52
	710,93

	
	Обед
	
	
	
	
	

	71/2004г
	винегрет овощной
	100
	1,25
	10,07
	7,34
	126,38

	60/2004
	уха со взбитым яйцом 
	250/25
	8,06
	5,11
	13,16
	116,09

	423/2004г
	Бефстроганов 
	50/50
	16,20
	17,12
	5,66
	241,56

	100/2008г
	макаронные изделия отварные с овощами
	180
	6,33
	7,58
	43,64
	258,94

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	ИТОГО за Обед 
	 
	36,94
	40,63
	116,00
	953,27

	12 день - суббота ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	6/04
	бутерброд с гастрономическими продуктами ( с колбасой )
	20/15
	3,60
	4,55
	8,10
	84,90

	119/2008г
	каша молочная "Дружба"
	200/10
	7,57
	10,54
	45,18
	295,36

	693/ 2004г
	Какао с молоком 
	200
	3,97
	3,20
	24,80
	142,72

	ттк
	яблоко 
	200
	0,80
	0,00
	22,60
	92,00

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	18,04
	18,59
	114,18
	676,78

	
	Обед
	
	
	
	
	

	29/2008г
	салат картофельный с квашеной капустой
	100
	1,57
	15,08
	9,22
	181,08

	148/2004г
	суп лапша домашняя 
	250г
	2,88
	4,41
	15,51
	109,83

	 
	грудки куриные для супа 
	25
	5,98
	1,25
	0,00
	35,38

	371/2004г
	минтай припущенный
	120
	23,60
	1,34
	0,40
	108,56

	93/2008г
	Розовое пюре 
	200
	4,50
	6,62
	26,11
	174,13

	638/2004г
	компот из изюма
	200
	0,36
	0,00
	28,17
	109,90

	 
	хлеб Чепецкий 
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий 
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	47,09
	29,80
	131,41
	955,48


Исполняющий обязанности

Директора МКОУ «ОШ № 5»
Е.В. Богданова
Приложение № 2
к Информационной карте

Спецификация используемого товара при оказании услуг
	№ п/п
	Наименование товара 
	Характеристика продукта

	1. 
	Мука пшеничная 
	Соответствие ГОСТ 52189-2003.

Высший сорт. 

Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. 

Зараженность вредителями и загрязненность вредителями не допускается.

	2. 
	Мука пшеничная
	Соответствие ГОСТ 52189-2003.

1 сорт. 

Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый.

Зараженность вредителями и загрязненность вредителями не допускается.

	3. 
	Мука ржаная обдирная
	Соответствие ГОСТ Р 52809-2007.

Запах: свойственный ржаной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. 

Вкус: свойственный ржаной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Цвет: серовато-белый или серовато-кремовый с вкраплениями частиц оболочек зерна.

	4. 
	Горох колотый
	Соответствие ГОСТ 6201-68.

Характеристика: шлифованный с разделенными семядолями.

Цвет: желтый, зеленый.

Вкус: нормальный, свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький

Запах: нормальный, свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.

	5. 
	Крупа манная
	Соответствие ГОСТ 7022-97.

Преобладает непрозрачная мучнистая крупка белого цвета с наличием полупрозрачной ребристой крупки кремового или желтоватого цвета. Запах: нормальный, без запахов плесени, затхлости и других посторонних запахов.

Вкус: нормальный, без кисловатого, горьковатого и других посторонних привкусов. Миниральные примеси: при разжевывании крупы не должно ощущаться хруста.

	6. 
	Пшено шлифованное
	Соответствие ГОСТ 572-2016.

Цвет: желтый. 

Запах: свойственный крупе пшено, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. 

Вкус: свойственный крупе пшено, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.

	7. 
	Хлопья овсяные
	Соответствие ГОСТ 21149-93.

Цвет: белый с оттенками от кремового до желтоватого. 

Запах: свойственный овсяной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов. 

Вкус: свойственный овсяной крупе без привкуса горечи и посторонних привкусов. 

	8. 
	Крупа гречневая
	Соответствие ГОСТ Р 55290-2012.

Ядрица - целые и надколотые ядра гречихи, не проходящие через сито из решетного полотна с продолговатыми отверстиями 1,6х20 мм. 

Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый.

Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.

	9. 
	Крупа рисовая
	Соответствие ГОСТ 6292-93.

Состоящий из ядер с шероховатой поверхностью, у которых полностью удалены цветковые пленки, плодовые и семенные оболочки, большая часть алейронового слоя и зародыша. 

Цвет: белый. 

Запах: свойственный рисовой крупе без посторонних запахов, незатхлый, неплесневый.

Вкус: свойственный рисовой крупе без посторонних привкусов, некислый, негорький. 

	10. 
	Крупа пшеничная
	Соответствие ГОСТ 276-60.

Частицы мелкодробленого зерна пшеницы, освобожденные полностью от зародыша и частично от плодовых и семенных оболочек. Частицы крупы зашлифованы. 

Цвет: желтый. 

Запах: свойственный пшеничной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. Вкус - свойственный пшеничной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

	11. 
	Крупа ячневая 
	соответствие ГОСТ 5784-60.

Характеристика: частицы дробленного ядра различной величины и формы, полностью освобожденное от цветковых пленок и частично от плодовых оболочек.

Цвет: белый с желтоватым, иногда с зеленоватым оттенками. 
Вкус: свойственный нормальной ячменной крупе без посторонних привкусов, не кислый, не горький.

Запах: свойственный нормальной ячменной крупе, без затхлости, плесени и других запахов.

	12. 
	Крупа перловая
	Соответствие ГОСТ 5784-60.

Характеристика: ядро освобожденное от цветковых пленок хорошо отшлифованное.
Цвет: белый с желтоватым, иногда с зеленоватым оттенками. 
Вкус: свойственный нормальной крупе без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 
Запах: свойственный нормальной крупе, без затхлости, плесени и других посторонних запахов.

	13. 
	Макаронные изделия
	Соответствие ГОСТ 31743-2012.

Цвет: соответствующий сорту муки. 

Форма: соответствующая типу изделий. 

Без постороннего вкуса и запаха.

	14. 
	Сахарный песок 
	Соответствие ГОСТ 33222-2015

Вкус и запах - сладкий, без посторонних привкуса и запаха, как в сухом сахаре, так и в его водном растворе. Сыпучий. 

Цвет: белый.

	15. 
	Соль поваренная пищевая (йодированная)
	Соответствие ГОСТ Р 51574-2000.

Кристаллический сыпучий продукт. 

Цвет: белый. 

Без постороннего вкуса и запаха.

	16. 
	Масло сливочное
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 32261-2013

Жирность 72,5%

Вкус и запах: выраженные сливочный и привкус пастеризации, без посторонних привкусов и запахов. 

Консистенция и внешний вид: Плотная, пластичная, однородная или недостаточно плотная и пластичная. Поверхность на срезе блестящая, сухая на вид. Допускается слабоблестящая или матовая поверхность с наличием мелких капелек влаги.

Цвет: от светло-желтого до желтого, однородный по всей массе.

	17. 
	Сметана
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 31452-2012

массовая доля жира не более 15%
Внешний вид и консистенция: однородная густая масса с глянцевой поверхностью. 

Вкус и запах: чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов.

Цвет: Белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе.

	18. 
	Молоко
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 31450-2013

Вырабатывается из коровьего молока. Массовая доля жира не менее 2,5% и не более 3,2%.

Внешний вид: непрозрачная жидкость. 

Консистенция: жидкая, однородная нетягучья, слегка вязкая. Без хлопьев белка и сбившихся комочков жира.

Вкус и запах: характерные для молока, без посторонних привкусов и запахов, с легким привкусом кипячения.

Цвет: белый.

	19. 
	Творог 
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 31453-2013

Вырабатывается из коровьего молока. Массовая долей жира не менее 5% и не более 9%.

Внешний вид и консистенция: мягкая, мажущаяся или рассыпчатая с наличием или без ощутимых частиц молочного белка

Вкус и запах: чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов. Цвет: белый или с кремовым оттенком, равномерный по всей массе.

	20. 
	Сыр твердый 
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 32260-2013

Вырабатывается из коровьего молока. Массовая доля жира 45%

Внешний вид: Корка ровная, тонкая, без повреждений и толстого подкоркового слоя, покрытая парафиновыми, полимерными, комбинированными составами или полимерными материалами.

Вкус, запах: умеренно выраженный сырный, кисловатый

Консистенция: эластичная, однородная во всей массе

Цвет: от белого до светло-желтого, равномерный по всей массе. 

	21. 
	Мясо говядины 
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31797-2012, ГОСТ 31799-2012, ГОСТ 31798., ГОСТ 54754-2011, ГОСТ 32951-2014.

1 категория, класс А, группа 1, подгруппа 1.1. Тазобедренная часть, крупнокусковая без костей, жилованное. Крупный кусок мяса, зачищенное от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной жировой ткани и естественной поверхностной пленки сохранившей природную форму мышц. Цвет, запах и консистенция – характерные для доброкачественного мяса.

	22. 
	Мясо говядины 
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31797-2012, ГОСТ 31799-2012, ГОСТ 31798., ГОСТ 54754-2011, ГОСТ 32951-2014.

Класс А, группа 1, подгруппа 1-3 котлетное мясо. Пласт мяса снятый с определенной части полутуши в виде крупных кусков, зачищенных от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной ткани, жировой ткани и естественной поверхностной пленки, сохраняющей природную форму мышц. Мышечная ткань упругая. Поверхность ровная, незаветренная, без глубоких надрезов мышечной ткани. Цвет, запах и консистенция – характерные для доброкачественного мяса. Массовая доля жира 15%.

	23. 
	Мясо говядины (отруб лопаточный) 
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31797-2012, ГОСТ 31799-2012, ГОСТ 31798., ГОСТ 54754-2011, ГОСТ 32951-2014.

Пласт мяса, снятый с определенной части полутуши в виде крупных кусков, зачищенных от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной ткани, жировой ткани и естественной поверхностной пленки, сохраняющей природную форму мышц. Мышечная ткань упругая. Поверхность ровная, незаветренная, без глубоких надрезов мышечной ткани. Цвет, запах и консистенция – характерные для доброкачественного мяса. Массовая доля жира 6%.

	24. 
	Изделия колбасные, варенные для детского питания 
(колбаса)
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31498-2012 
Внешний вид: батоны с чистой поверхностью, без повреждения оболочки, наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков

Консистенция: упругая

Запах и вкус: свойственные данному виду продукта со слабовыраженным ароматом пряностей, слабосоленый, без посторонних привкуса и запаха

Форма и размер: батоны прямые или изогнутые длиной до 50 см, в натуральной или искусственной оболочке, закрепленные металлическими скрепками с наложением петли или без нее (в маркированной оболочке) или в немаркированной оболочке.

	25. 
	Изделия колбасные, варенные для детского питания
(сосиски)
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31498-2012 
Внешний вид: Батончики с чистой поверхностью, без повреждения оболочки, наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков или батончики в оболочке или без нее, упакованные под вакуумом или в условиях модифицированной атмосферы. Допускается незначительное отделение бульона в упаковках.

Консистенция: Нежная, в разогретом виде – сочная.

Форма и размер: Батончики прямые или изогнутые открученные, перевязанные в натуральной или искусственной оболочке, или закрепленные скобами в искусственной оболочке, длиной от 5 до 11 см, диаметром от 14 до 32 мм

Запах и вкус: Свойственные данному виду продукта с выраженным ароматом пряностей, слабосоленый, без посторонних привкуса и запаха.

	26. 
	 Мясо птицы (Бедро)
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Внешний вид: Часть тушки, состоящая из бедренной кости с прилегающими к ней мякотными тканями.

Цвет: От светло-розового до светло-красного.

Запах: свойственный свежему мясу данного вида птицы.

	27. 
	Мясо птицы
(Грудка)
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Часть тушки, состоящая из целой грудной кости с прилегающими к ней мякотными тканями. 

Цвет: От бледно-розового до розового с желтоватым оттенком.

	28. 
	Мясо птицы
(Голень)
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Часть тушки, состоящая из большой и малой берцовых костей с прилегающими к ним мякотными тканями.

Цвет: От светло-красного до красного.

	29. 
	Мясо птицы
(Филе)
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Часть тушки, состоящая из большой и глубокой грудных мышц.
Цвет: Бледно-желтый с розовым оттенком.

	30. 
	Рыба свежемороженая (минтай)
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

Длина: от 20 см и более.

	31. 
	Рыба свежемороженая (треска)
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

Масса: от 2,0 кг. до 3,0 кг.

	32. 
	Рыба свежемороженая (пикша)
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

Масса: более 1,0 кг.

	33. 
	Рыба свежемороженая (горбуша)
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

	34. 
	Яйцо куриное
	Соответствие ГОСТ 31654-2012 

Яйца столовые 1 категории, соответствовуют требованиям ветеринарного законодательства и санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам .

	35. 
	Свекла столовая свежая 
	Соответствие ГОСТ 32285-13.

Высшего и первого сорта. Свекла высшего сорта должна быть мытой, первого сорта - мытой или очищенной от земли сухим способом.

Внешний вид: корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков не более 2,0 см или без них. Внутреннее строение: мякоть сочная, темно-красная разных оттенков в зависимости от особенностей ботанического сорта. 

Запах и вкус: свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.

Размер корнеплодов по наибольшему поперечному диаметру, см: от 5,0 до 10,0

	36. 
	Капуста белокочанная свежая
	Соответствие ГОСТ Р 51809-2001.

Первого класса.

Внешний вид: Кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, вполне сформировавшиеся, непроросшие, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, с чистым срезом кочерыги. 

Запах и вкус: свойственен данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.

	37. 
	Капуста квашенная
	Соответствие ГОСТ 53972-2010.
Равномерно нарублена, светло-соломенного цвета с желтоватым оттенком. Сочной, упругой, хрустящей консистенции; кисловато-солоноватого вкуса без горечи, со слегка мутноватым соком.

	38. 
	Картофель свежий
	Соответствие ГОСТ Р 51808-2013.
Внешний вид: Клубни целые, чистые, здоровые, свежие, зрелые, полностью покрытые плотной кожурой, без излишней внешней влажности, не проросшие, не увядшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла, не позеленевшие.

Вид внутренней части клубня: Типичной для ботанического сорта окраски. 
Пятна ржавой (железистой) пятнистости, внутренние пустоты, черная сердцевина и другие внутренние дефекты не допускаются.
Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса.

	39. 
	Лук репчатый
	Соответствие ГОСТ 51783-2001.
Внешний вид: Луковицы вызревшие, здоровые, чистые, целые, непроросшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями.

	40. 
	Лук зеленый свежий 
	Соответствие ГОСТ Р 55652-2013.

Внешний вид: Луковица и перья зеленого лука целые, здоровые, свежие, чистые, характерной для ботанического сорта формы и окраски, с аккуратно подрезанными корнями у донца, без повреждений болезнями и сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности. Запах и вкус: Характерные для ботанического сорта без постороннего запаха и привкуса.

	41. 
	Морковь свежая
	Соответствие ГОСТ 32284-2013 

Внешний вид: Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, не одревесневшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждения плечиков головки корнеплодов.

Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса.

	42. 
	Яблоки свежие 
	Соответствие ГОСТ 54697-2011.
Размер плодов по наибольшему поперечному диаметру – не менее 55 мм.
Внешний вид: Плоды целые, чистые, без излишней внешней влажности, типичной для помологического сорта формы и окраски, с плодоножкой или с отпавшей но не вырванной плодоножкой. 

Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса.

	43. 
	Апельсины свежие 
	Соответствие ГОСТ Р 53596-2009

Внешний вид: Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, болезнями, морозами, без механических повреждений, излишней внешней влажности, поверхность кожуры чистая от посторонних веществ, без побитостей, крупных зарубцевавшихся трещин, внутреннего сморщивания, типичного для помологического сорта формы и окраски.

Окраска апельсинов: От светло-желтой до оранжевой. Допускаются плоды с прозеленью или не более чем на 1/5 поверхности плода с зеленой окраской

	44. 
	Лимоны свежие
	Соответствие ГОСТ Р 53596-2009

Внешний вид: Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, болезнями, морозами, без механических повреждений, излишней внешней влажности, поверхность кожуры чистая от посторонних веществ, без побитостей, крупных зарубцевавшихся трещин, внутреннего сморщивания, типичного для помологического сорта формы и окраски.

Окраска лимонов: Светло-зеленая, желтая (различной интенсивности).

	45. 
	Огурцы свежие
	Соответствие ГОСТ Р 54752-2011, ГОСТ 1726-85

Внешний вид: Плоды целые, здоровые, чистые, свежие, без механических повреждений, без излишней внешней влажности, запаха и (или) привкуса.

	46. 
	Томаты свежие
	Соответствие ГОСТ Р 55906-13

Внешний вид: Плоды свежие, целые, здоровые, чистые, плотные, не поврежденные сельскохозяйственными вредителями, не перезревшие, без механических повреждений и солнечных ожогов, без зеленых пятен (зеленых или желтых спинок у плодоножки) и незарубцевавшихся трещин, без излишней внешней влажности.

Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса. 

	47. 
	Перец свежий
	Соответствие ГОСТ 55885-13 

Внешний вид: Плоды целые, здоровые, чистые, свежие без механических повреждений и повреждений, вызванных низкой температурой, без излишней внешней влажности, с плодоножками: плодоножка аккуратно срезана, чашечка цветка – не повреждена. 

Запах и вкус: Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса. 

	48. 
	Изюм
	Соответствие ГОСТ 6882-88

Без косточек.

Внешний вид: Масса ягод сушеного винограда одного вида, сыпучая, без комкования. Ягоды после заводской обработки без плодоножек. 

Вкус и запах: Свойственные сушеному винограду, вкус сладкий или сладко-кислый. Посторонний привкус и запах не допускаются

	49. 
	Курага 
	Соответствие ГОСТ 32896-2014

Внешний вид и форма: Целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти), не слипающиеся при сжатии.

Без постороннего привкуса и запаха.

	50. 
	Чернослив 
	Соответствие ГОСТ 32896-2014

Целые приплюснутые плоды с выдавленной косточкой, половинки плодов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, не слипающиеся при сжатии.

	51. 
	Компотная смесь
	Соответствие ГОСТ 32896-2014

Сухие фрукты. Без постороннего запаха и привкуса.

	52. 
	Масло подсолнечное 
	Соответствие ГОСТ 1129-2013. Высший сорт.

Рафинированное, дезодорированное, вымороженное.

Прозрачное без осадка. Запах и вкус – без запаха, обезличенный вкус.

	53. 
	Зеленый горошек 
	Соответствие ГОСТ 54050-2010. 
Высший сорт.

Внешний вид: Зерна целые без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. Вкус и запах: натуральные, свойственные консервированному зеленому горошку, без постороннего запаха и привкуса. Цвет зерен: Зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в единице фасовки.

	54. 
	Икра кабачковая
	Соответствие ГОСТ 51926-2002 

Внешний вид и консистенция: однородная, равномерно измельченная масса с видимыми включениями пряностей. Без грубых семян, перезрелых овощей. Консистенция мажущаяся или слегка зернистая. Допускается незначительное отделение жидкости для икры из уваренных овощей. Вкус и запах: свойственные икре, изготовленной из определенного вида предварительно подготовленных овощей. Не допускается привкус прогорклого масла и наличие 

посторонних привкуса и запаха.
 Цвет: однородный по всей массе от желтого до светло-коричневого.

	55. 
	Повидло 
	Соответствие ГОСТ 32099-2013.

Первого сорта. Внешний вид и консистенция: Однородная густая протертая масса, без семян, семенных гнезд, косточек и непротертых кусочков кожицы и других растительных примесей.

Консистенция: Густая мажущаяся масса. Для повидла из ягод и косточковых плодов - мажущаяся желированная или нежелированная масса, не растекающаяся на горизонтальной поверхности.

Для повидла, фасованного в ящики - плотная масса, сохраняющая очерченные грани при разрезании.

Засахаривание не допускается.

Вкус и запах: Вкус - кисловато-сладкий, запах - характерный для пюре, из которого изготовлено повидло. Вкус и запах хорошо выраженные. Допускаются слабовыраженные вкус и запах.

Цвет: Посторонние привкус и запах не допускаются, свойственный цвету пюре или смеси пюре, подвергнутых увариванию, из которых изготовлено повидло.

	56. 
	Маслины
	Соответствие ГОСТ Р 55464-2013

Без косточек.

Внешний вид: Плоды однородные по размеру и цвету без пятен, механических повреждений и плодоножек, с косточкой или без. Минимальный размер плодов - 14 мм по диаметру. Допускается наличие неоднородных плодов и с пятнами до 15% по массе.

Вкус и запах: Солоноватый, с выраженным ароматом. Допускается незначительная горечь, свойственная оливкам и маслинам. Не допускается посторонний привкус и запах.

Цвет: Оливки - однородные по цвету с оттенком от зеленого до темно-зеленого.
Маслины одинаковые по цвету, от темно-фиолетового до черного.

Консистенция: Плоды плотные, упругие. Допускается наличие мягких плодов по массе не более 10%. 

Качество рассола: Рассол прозрачный, у оливок - желтовато-зеленого оттенка, у маслин - буроватого оттенка. 

	57. 
	Томатная паста 
	Соответствие ГОСТ 54678-2011 
Категория "Экстра".
Внешний вид и консистенция: Однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов. Цвет: Красный, оранжево-красный или малиново-красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе. Вкус и запах: Ярко выраженные, свойственные концентрированной томатной массе, без горечи, пригара и других посторонних привкуса и запаха. Томатная паста, с массовой долей растворимых сухих веществ 25%.

	58. 
	Чай черный 
	Соответствие ГОСТ 32573-2013. 

В зависимости от исходного сырья и степени его искусственного измельчения: мелкий.

По способу технологической обработки чайного листа и внешнему виду: листовой.

Внешний вид настоя чая: Яркий, прозрачный. 

Аромат и вкус настоя чая: Нежный аромат, терпкий вкус. Цвет разваренного чайного листа чая: Однородный, коричнево-красный или коричневый. 
Внешний вид чая: Однородный, ровный, хорошо скрученный.

	59. 
	Кофейный напиток 
	Соответствие ГОСТ Р 50364-92 Внешний вид: порошкообразный, без комков. Цвет: Коричневый, разной степени интенсивности. Вкус и аромат: свойственные данному продукту, без постороннего привкуса и запаха.

	60. 
	Молоко сухое цельное
	Показатели качества соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ Р 52791-2007 

Вкус и запах: Свойственные пастеризованному цельному молоку без посторонних привкусов и запахов. Допускаются привкус и запах кипяченого молока. Внешний вид и консистенция: Мелкий порошок. Допускается незначительное количество комочков, рассыпающихся при легком механическом воздействии. 

Цвет: белый со светло-кремовым оттенком.

	61. 
	Соки фруктовые

восстановленные осветленные
	Соответствие ГОСТ 32103-2013. Внешний вид: Прозрачная жидкость, стабильная в процессе хранения, допускается легкая опалесценция.

Не допускается в виноградном соке наличие кристаллов винного камня

Вкус и аромат: Хорошо выраженные, свойственные соответствующим концентрированным сокам.

Допускаются:

- для соков из цитрусовых плодов - натуральная, естественная горечь и легкий привкус эфирных масел.

Не допускаются посторонние привкус и запах.

Цвет: Однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки.

Допускаются более темные оттенки в соках из светлоокрашенных фруктов и незначительное обесцвечивание соков из темноокрашенных фруктов.

	62. 
	Какао порошок 
	Соответствие ГОСТ 108-2014

Внешний вид: Порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета. Не допускается серый оттенок. При растирании между пальцами не должен давать ощущения крупинок

Вкус и аромат: свойственные какао-порошку без посторонних привкусов и запахов.

	63. 
	Кисель плодово- ягодный 
	Соответствие ГОСТ 18488-2000 
Внешний вид насыпных концентратов: Однородная сыпучая масса. 
Цвет: свойственный соответствующим блюдам, приготовленным обычным кулинарным.
Вкус и запах: Свойственные соответствующему блюду, приготовленному кулинарным способом, без постороннего привкуса и запаха. Консистенция: вязкая, однородная, без комочков.

	64. 
	Ванилин 
	Соответствие ГОСТ 16599-71

Внешний вид: кристаллический порошок. Цвет: от белого до светло-желтого. Запах: Ванили

	65. 
	Хлеб 
	Соответствие ГОСТ 27842-88 
Изготавливается из пшеничной муки. 
Внешний вид и форма: Соответствующая хлебной форме, в которой производилась выпечка, с несколько выпуклой верхней коркой, без боковых выплывов; Поверхность: Без крупных трещин и подрывов, с наколами или надрезами, или без них в соответствии с технологическими инструкциями. 

Состояние мякиша: а) пропеченность: пропеченный, не влажный на ощупь. Эластичный, после легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму. б) промесс: без комочков и следов непромеса; в) пористость: развитая, без пустот и уплотнений. Цвет: От светло-желтого до темно-коричневого. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса и запаха.

	66. 
	Хлеб дарницкий


	Соответствие ГОСТ 26983-86

Вырабатывается из смеси муки ржаной обдирной и пшеничной первого сорта. 

Внешний вид: соответствующая хлебной форме, в которой производилась выпечка, без боковых выплывов. Поверхность: Шероховатая, без крупных трещин и подрывов. Цвет: От светло-коричневого до темно-коричневого. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса и запаха.

	67. 
	Батон нарезной из муки высшего сорта


	Соответствие ГОСТ 27844-88 

Из муки высшего сорта.

Внешний вид: Не расплывчатая, без притисков. Продолговато-овальная форма. Поверхность: с косыми надрезами. Цвет: От светло-желтого до коричневого. Состояние мякиша: а) пропеченность: Пропеченный, не влажный на ощупь. Эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму; б) промесс: Без комочков и следов непромеса; в) пористость: Развитая, без пустот и уплотнений. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделий, без постороннего привкуса и запаха.

	68. 
	Тушенка (Говядина тушенная)
	Соответствие ГОСТ 27844-88. 
Высший и первый сорт. Запах и вкус: Свойственные соответствующему тушеному мясу с пряностями, без посторонних запаха и привкуса. Внешний вид: В разогретом состоянии - мясо кусочками произвольной формы массой не менее 30 г, без грубой соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов и лимфатических узлов, в бульоне. При извлечении из банки кусочки сохраняют свою форму, возможно частичное распадание кусочков. Кусочки массой менее 30 г не должны составлять более 10% общей массы мяса. Консистенция мяса: Мясо сочное, непереваренное. Внешний вид бульона: В нагретом состоянии цвет от желтоватого до светло-коричневого, с наличием взвешенных белковых веществ в виде хлопьев. Допускается незначительная мутноватость бульона. Посторонние примеси не допускаются

	69. 
	Огурцы соленные 
	Соответствие ГОСТ 31713-2012

Внешний вид: Овощи целые, однородные по размеру и конфигурации здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений. Плоды целые, размером до 90 мм.

Вкус и запах: Слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей. Не допускаются посторонние привкус и запах. Цвет: Однородный, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов. С оттенками от зеленого до оливкового. Консистенция: Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами. Допускаются: с менее хрустящей мякотью, не более 5% (по массе). 
Качество залива: Прозрачная, бесцветная.

	70. 
	Ядро грецкого ореха 
	Соответствие ГОСТ 16833-2014

Внешний вид: Ядро нормально развито (Наличие сморщенных ядер не допускается), без излишней внешней влажности, чистое, однородное по окраске. Светло-коричневой и (или) лимонно-желтой окраски. Допускаются незначительные дефекты при условии, что они не влияют на общий вид, качество, сохранность и товарный вид продукта в упаковке. Допускается наличие поверхностных царапин у "четвертушек" и у всех "кусочков" и "половинок" при условии, что ими покрыто не более 20% площади поверхности. 
Вкус и запах: Свойственные ядру грецкого ореха, непрогорклые, без постороннего запаха и/или привкуса. Состояние ядер: Позволяющее выдерживать транспортирование, погрузку, разгрузку и доставку в место назначения в удовлетворительном виде.

	71. 
	Лимонная 

кислота 
	Соответствие ГОСТ 908-2004

Внешний вид и цвет: Бесцветные кристаллы или белый порошок без комков. Вкус: Кислый, без постороннего привкуса. Запах: Отсутствие запаха. Структура: Сыпучая и сухая, на ощупь не липкая. Механические примести не допускаются. 

	72. 
	Чеснок свежий
	Соответствие ГОСТ 55909-2013, ГОСТ 33562-2015. 
Первый сорт. Внешний вид: Луковицы вызревшие, целые, здоровые, чистые, типичной для ботанического сорта формы и окраски.

Запах и вкус: Характерные для ботанического сорта, без постороннего запаха и/или привкуса. 
Состояние луковиц: Твердые и плотные.

	73. 
	Конфеты 
	Соответствие ГОСТ 4570-2014.
Вкус и запах: основному составу компонентов конфет с ясно выраженным вкусом и запахом. Не допускаются посторонние вкусы и запахи. Конфеты, содержащие жиры, не должны иметь салистого, прогорклого или иного неприятного привкуса и послевкусия. Деформация конфет не допускается.

Внешний вид: Конфеты, глазированные шоколадной глазурью или шоколадом, не должны иметь на лицевой поверхности "поседения" или повреждения. Допускаются незначительные повреждения поверхности при выработке конфет на механизированных линиях и при машинном упаковывании. Конфеты должны быть покрыты глазурью ровным или слегка волнистым слоем или иметь рисунок на поверхности. Не допускается отслоение глазури или шоколада при удалении упаковки конфеты. Не допускается просачивание конфетной массы, начинки или капель (пятен) жира на поверхность глазированной конфеты. Конфеты неглазированные должны иметь сухую, нелипкую поверхность. На поверхности неглазированных конфет, вырабатываемых на поточно- механизированных линиях, допускаются незначительные следы крахмала. Неглазированные конфеты с помадными корпусами и конфеты, глазированные сахарной или помадной глазурью, не должны иметь на поверхности скоплений укрупненных кристаллов сахара в виде светлых пятен. 

	74. 
	Шоколад 
	Соответствие ГОСТ 31721-2012.
Вкус и запах: Свойственные для конкретного типа шоколада, без постороннего привкуса и запаха. Не допускается поседение и зараженность вредителями. Форма: без деформации для всех видов шоколада. Консистенция: твердая. Структура: однородная.


Исполняющий обязанности

Директора МКОУ «ОШ № 5»
Е.В. Богданова
Приложение № 3
к Информационной карте

Обоснование начальной (максимальной) цены контракта
1. Расчет средней стоимости питания по коммерческим предложениям
	№
	Коммерческое предложение
	Двухразовое питание
	Одноразовое питание

	
	
	1 возр. гр.
	2 возр. гр.
	1 возр. гр.
	2 возр. гр.

	1
	Исполнитель №1 ( вх.№ 4 от 06.06.2018 г.) 
	128,10
	155,23
	76,29
	96,18

	2
	Исполнитель №2 ( вх № 5 от 06.06.2018 г.)
	130,00
	158,00
	81,00
	99,00

	3
	Исполнитель №3 ( вх № 6 от 06.06.2018 г.)
	129,80
	156,53
	80,46
	98,42

	4
	Исполнитель №4 ( вх № 7 от 06.06.2018 г.)
	129,34
	156,44
	79,28
	97,80

	Средняя арифметическая цена услуги
	129,31
	156,55
	79,26
	97,85
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Коэффициент вариации не превышает 33%, следовательно, совокупность значений считается однородной.

Средняя стоимость в день по 1 возрастной группе (с 7 до 11 лет) с двухразовым питанием составила 129,31 руб.

Средняя стоимость по 2 возрастной группе (с 12 до 18 лет) с двухразовым питанием составила 156,55 руб.

Средняя стоимость по 1 возрастной группе (с 7 до 11 лет) с одноразовым питанием составила 79,26 руб.

Средняя стоимость по 2 возрастной группе (с 12 до 18 лет) с одноразовым питанием составила 97,85 руб.

2. Расчет суммы муниципального контракта

	Возраст
	Количество детей
	Сумма на день
	Количество дней
	Итог

	 с 12 до 18 лет
	60
	156,55
	95
	892 335,00

	
	9
	156,55
	80
	112 716,00

	
	6
	97,85
	80
	46 968,00

	С 7 до 11 лет
	1
	79,26
	80
	6 340,80

	
	51
	129,31
	80
	527 584,80

	
	12
	129,31
	95
	147 413,40

	ВСЕГО
	139
	 1 733 358,00


Пояснения:

Всего 139 школьников, питающихся в столовой, из них:
60 школьников старше 11-ти лет питается 2 раза в день с понедельника по субботу.

9 школьников старше 11-ти лет питается 2 раза в день с понедельника по пятницу


6 воспитанников ДДИ старше 11-ти лет питается один раз в день с понедельника по пятницу.

1 воспитанник ДДИ до 11-ти лет питается 1 раз в день с понедельника по пятницу.


51 школьник до 11-ти лет питается 2 раза в день с понедельника по пятницу.

12 школьников до 11-ти лет питаются 2 раза в день с понедельника по субботу.

Начальная (максимальная) цена контракта составила 1 733 358 руб.

Исполняющий обязанности

Директора МКОУ «ОШ № 5»
Е.В. Богданова
Приложение № 4

к Информационной карте

Рекомендуемая форма по заполнению информации первой части заявки
	№ п/п
	Наименование товара
	Товарный знак

(его словесное обозначение)

(при его наличии)
	Знак обслуживания (при наличии), фирменное наименование (при наличии), патенты (при наличии), полезные модели (при наличии), промышленные образцы (при наличии)
	Наименование страны происхождения товара
	Показатели Муниципального заказчика
	Конкретные показатели Поставщика

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 
	Мука пшеничная 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 52189-2003.

Высший сорт. 

Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. 

Зараженность вредителями и загрязненность вредителями не допускается.
	Соответствие ГОСТ 52189-2003.

Высший сорт. 

Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. 

Зараженность вредителями и загрязненность вредителями не допускается.

	2. 
	Мука пшеничная
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 52189-2003.

1 сорт. 

Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый.

Зараженность вредителями и загрязненность вредителями не допускается.
	Соответствие ГОСТ 52189-2003.

1 сорт. 

Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый.

Зараженность вредителями и загрязненность вредителями не допускается.

	3. 
	Мука ржаная обдирная
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 52809-2007.

Запах: свойственный ржаной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. 

Вкус: свойственный ржаной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Цвет: серовато-белый или серовато-кремовый с вкраплениями частиц оболочек зерна.
	Соответствие ГОСТ Р 52809-2007.

Запах: свойственный ржаной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. 

Вкус: свойственный ржаной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Цвет: серовато-белый или серовато-кремовый с вкраплениями частиц оболочек зерна.

	4. 
	Горох колотый
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 6201-68.

Характеристика: шлифованный с разделенными семядолями.

Цвет: желтый, зеленый.

Вкус: нормальный, свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький

Запах: нормальный, свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.
	Соответствие ГОСТ 6201-68.

Характеристика: шлифованный с разделенными семядолями.

Цвет: желтый, зеленый.

Вкус: нормальный, свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький

Запах: нормальный, свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.

	5. 
	Крупа манная
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 7022-97.

Преобладает непрозрачная мучнистая крупка белого цвета с наличием полупрозрачной ребристой крупки кремового или желтоватого цвета. Запах: нормальный, без запахов плесени, затхлости и других посторонних запахов.

Вкус: нормальный, без кисловатого, горьковатого и других посторонних привкусов. Миниральные примеси: при разжевывании крупы не должно ощущаться хруста.
	Соответствие ГОСТ 7022-97.

Преобладает непрозрачная мучнистая крупка белого цвета с наличием полупрозрачной ребристой крупки кремового или желтоватого цвета. Запах: нормальный, без запахов плесени, затхлости и других посторонних запахов.

Вкус: нормальный, без кисловатого, горьковатого и других посторонних привкусов. Миниральные примеси: при разжевывании крупы не должно ощущаться хруста.

	6. 
	Пшено шлифованное
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 572-2016.

Цвет: желтый. 

Запах: свойственный крупе пшено, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. 

Вкус: свойственный крупе пшено, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.
	Соответствие ГОСТ 572-2016.

Цвет: желтый. 

Запах: свойственный крупе пшено, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. 

Вкус: свойственный крупе пшено, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.

	7. 
	Хлопья овсяные
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 21149-93.

Цвет: белый с оттенками от кремового до желтоватого. 

Запах: свойственный овсяной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов. 

Вкус: свойственный овсяной крупе без привкуса горечи и посторонних привкусов. 
	Соответствие ГОСТ 21149-93.

Цвет: белый с оттенками от кремового до желтоватого. 

Запах: свойственный овсяной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов. 

Вкус: свойственный овсяной крупе без привкуса горечи и посторонних привкусов. 

	8. 
	Крупа гречневая
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 55290-2012.

Ядрица - целые и надколотые ядра гречихи, не проходящие через сито из решетного полотна с продолговатыми отверстиями 1,6х20 мм. 

Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый.

Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.
	Соответствие ГОСТ Р 55290-2012.

Ядрица - целые и надколотые ядра гречихи, не проходящие через сито из решетного полотна с продолговатыми отверстиями 1,6х20 мм. 

Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый.

Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.

	9. 
	Крупа рисовая
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 6292-93.

Состоящий из ядер с шероховатой поверхностью, у которых полностью удалены цветковые пленки, плодовые и семенные оболочки, большая часть алейронового слоя и зародыша. 

Цвет: белый. 

Запах: свойственный рисовой крупе без посторонних запахов, незатхлый, неплесневый.

Вкус: свойственный рисовой крупе без посторонних привкусов, некислый, негорький. 
	Соответствие ГОСТ 6292-93.

Состоящий из ядер с шероховатой поверхностью, у которых полностью удалены цветковые пленки, плодовые и семенные оболочки, большая часть алейронового слоя и зародыша. 

Цвет: белый. 

Запах: свойственный рисовой крупе без посторонних запахов, незатхлый, неплесневый.

Вкус: свойственный рисовой крупе без посторонних привкусов, некислый, негорький. 

	10. 
	Крупа пшеничная
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 276-60.

Частицы мелкодробленого зерна пшеницы, освобожденные полностью от зародыша и частично от плодовых и семенных оболочек. Частицы крупы зашлифованы. 

Цвет: желтый. 

Запах: свойственный пшеничной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. Вкус - свойственный пшеничной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 
	Соответствие ГОСТ 276-60.

Частицы мелкодробленого зерна пшеницы, освобожденные полностью от зародыша и частично от плодовых и семенных оболочек. Частицы крупы зашлифованы. 

Цвет: желтый. 

Запах: свойственный пшеничной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. Вкус - свойственный пшеничной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

	11. 
	Крупа ячневая 
	
	
	
	соответствие ГОСТ 5784-60.

Характеристика: частицы дробленного ядра различной величины и формы, полностью освобожденное от цветковых пленок и частично от плодовых оболочек.

Цвет: белый с желтоватым, иногда с зеленоватым оттенками. 

Вкус: свойственный нормальной ячменной крупе без посторонних привкусов, не кислый, не горький.

Запах: свойственный нормальной ячменной крупе, без затхлости, плесени и других запахов.
	соответствие ГОСТ 5784-60.

Характеристика: частицы дробленного ядра различной величины и формы, полностью освобожденное от цветковых пленок и частично от плодовых оболочек.

Цвет: белый с желтоватым, иногда с зеленоватым оттенками. 

Вкус: свойственный нормальной ячменной крупе без посторонних привкусов, не кислый, не горький.

Запах: свойственный нормальной ячменной крупе, без затхлости, плесени и других запахов.

	12. 
	Крупа перловая
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 5784-60.

Характеристика: ядро освобожденное от цветковых пленок хорошо отшлифованное.

Цвет: белый с желтоватым, иногда с зеленоватым оттенками. 
Вкус: свойственный нормальной крупе без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Запах: свойственный нормальной крупе, без затхлости, плесени и других посторонних запахов.
	Соответствие ГОСТ 5784-60.

Характеристика: ядро освобожденное от цветковых пленок хорошо отшлифованное.

Цвет: белый с желтоватым, иногда с зеленоватым оттенками. 
Вкус: свойственный нормальной крупе без посторонних привкусов, не кислый, не горький. 

Запах: свойственный нормальной крупе, без затхлости, плесени и других посторонних запахов.

	13. 
	Макаронные изделия
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 31743-2012.

Цвет: соответствующий сорту муки. 

Форма: соответствующая типу изделий. 

Без постороннего вкуса и запаха.
	Соответствие ГОСТ 31743-2012.

Цвет: соответствующий сорту муки. 

Форма: соответствующая типу изделий. 

Без постороннего вкуса и запаха.

	14. 
	Сахарный песок 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 33222-2015

Вкус и запах - сладкий, без посторонних привкуса и запаха, как в сухом сахаре, так и в его водном растворе. Сыпучий. 

Цвет: белый.
	Соответствие ГОСТ 33222-2015

Вкус и запах - сладкий, без посторонних привкуса и запаха, как в сухом сахаре, так и в его водном растворе. Сыпучий. 

Цвет: белый.

	15. 
	Соль поваренная пищевая (йодированная)
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 51574-2000.

Кристаллический сыпучий продукт. 

Цвет: белый. 

Без постороннего вкуса и запаха.
	Соответствие ГОСТ Р 51574-2000.

Кристаллический сыпучий продукт. 

Цвет: белый. 

Без постороннего вкуса и запаха.

	16. 
	Масло сливочное
	
	
	
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 32261-2013

Жирность 72,5%

Вкус и запах: выраженные сливочный и привкус пастеризации, без посторонних привкусов и запахов. 

Консистенция и внешний вид: Плотная, пластичная, однородная или недостаточно плотная и пластичная. Поверхность на срезе блестящая, сухая на вид. Допускается слабоблестящая или матовая поверхность с наличием мелких капелек влаги.

Цвет: от светло-желтого до желтого, однородный по всей массе.
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 32261-2013

Жирность 72,5%

Вкус и запах: выраженные сливочный и привкус пастеризации, без посторонних привкусов и запахов. 

Консистенция и внешний вид: Плотная, пластичная, однородная или недостаточно плотная и пластичная. Поверхность на срезе блестящая, сухая на вид. Допускается слабоблестящая или матовая поверхность с наличием мелких капелек влаги.

Цвет: от светло-желтого до желтого, однородный по всей массе.

	17. 
	Сметана 
	
	
	
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 31452-2012

массовая доля жира не более 15%
Внешний вид и консистенция: однородная густая масса с глянцевой поверхностью. 

Вкус и запах: чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов.

Цвет: Белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе.
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 31452-2012

массовая доля жира __________*
Внешний вид и консистенция: однородная густая масса с глянцевой поверхностью. 

Вкус и запах: чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов.

Цвет: Белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе.

	18. 
	Молоко
	
	
	
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 31450-2013

Вырабатывается из коровьего молока. Массовая доля жира не менее 2,5% и не более 3,2%.

Внешний вид: непрозрачная жидкость. 

Консистенция: жидкая, однородная нетягучья, слегка вязкая. Без хлопьев белка и сбившихся комочков жира.

Вкус и запах: характерные для молока, без посторонних привкусов и запахов, с легким привкусом кипячения.

Цвет: белый.
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 31450-2013

Вырабатывается из коровьего молока. Массовая доля жира __________*.

Внешний вид: непрозрачная жидкость. 

Консистенция: жидкая, однородная нетягучья, слегка вязкая. Без хлопьев белка и сбившихся комочков жира.

Вкус и запах: характерные для молока, без посторонних привкусов и запахов, с легким привкусом кипячения.

Цвет: белый.

	19. 
	Творог 
	
	
	
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 31453-2013

Вырабатывается из коровьего молока. Массовая долей жира не менее 5% и не более 9%.

Внешний вид и консистенция: мягкая, мажущаяся или рассыпчатая с наличием или без ощутимых частиц молочного белка

Вкус и запах: чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов. Цвет: белый или с кремовым оттенком, равномерный по всей массе.
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 31453-2013

Вырабатывается из коровьего молока. Массовая долей жира __________*.

Внешний вид и консистенция: мягкая, мажущаяся или рассыпчатая с наличием или без ощутимых частиц молочного белка

Вкус и запах: чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов. Цвет: белый или с кремовым оттенком, равномерный по всей массе.

	20. 
	Сыр твердый 
	
	
	
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 32260-2013

Вырабатывается из коровьего молока. Массовая доля жира 45%

Внешний вид: Корка ровная, тонкая, без повреждений и толстого подкоркового слоя, покрытая парафиновыми, полимерными, комбинированными составами или полимерными материалами.

Вкус, запах: умеренно выраженный сырный, кисловатый

Консистенция: эластичная, однородная во всей массе

Цвет: от белого до светло-желтого, равномерный по всей массе. 
	Соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ 32260-2013

Вырабатывается из коровьего молока. Массовая доля жира 45%

Внешний вид: Корка ровная, тонкая, без повреждений и толстого подкоркового слоя, покрытая парафиновыми, полимерными, комбинированными составами или полимерными материалами.

Вкус, запах: умеренно выраженный сырный, кисловатый

Консистенция: эластичная, однородная во всей массе

Цвет: от белого до светло-желтого, равномерный по всей массе. 

	21. 
	Мясо говядины 
	
	
	
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31797-2012, ГОСТ 31799-2012, ГОСТ 31798., ГОСТ 54754-2011, ГОСТ 32951-2014.

1 категория, класс А, группа 1, подгруппа 1.1. Тазобедренная часть, крупнокусковая без костей, жилованное. Крупный кусок мяса, зачищенное от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной жировой ткани и естественной поверхностной пленки сохранившей природную форму мышц. Цвет, запах и консистенция – характерные для доброкачественного мяса.
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31797-2012, ГОСТ 31799-2012, ГОСТ 31798., ГОСТ 54754-2011, ГОСТ 32951-2014.

1 категория, класс А, группа 1, подгруппа 1.1. Тазобедренная часть, крупнокусковая без костей, жилованное. Крупный кусок мяса, зачищенное от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной жировой ткани и естественной поверхностной пленки сохранившей природную форму мышц. Цвет, запах и консистенция – характерные для доброкачественного мяса.

	22. 
	Мясо говядины 
	
	
	
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31797-2012, ГОСТ 31799-2012, ГОСТ 31798., ГОСТ 54754-2011, ГОСТ 32951-2014.

Класс А, группа 1, подгруппа 1-3 котлетное мясо. Пласт мяса снятый с определенной части полутуши в виде крупных кусков, зачищенных от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной ткани, жировой ткани и естественной поверхностной пленки, сохраняющей природную форму мышц. Мышечная ткань упругая. Поверхность ровная, незаветренная, без глубоких надрезов мышечной ткани. Цвет, запах и консистенция – характерные для доброкачественного мяса. Массовая доля жира 15%.
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31797-2012, ГОСТ 31799-2012, ГОСТ 31798., ГОСТ 54754-2011, ГОСТ 32951-2014.

Класс А, группа 1, подгруппа 1-3 котлетное мясо. Пласт мяса снятый с определенной части полутуши в виде крупных кусков, зачищенных от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной ткани, жировой ткани и естественной поверхностной пленки, сохраняющей природную форму мышц. Мышечная ткань упругая. Поверхность ровная, незаветренная, без глубоких надрезов мышечной ткани. Цвет, запах и консистенция – характерные для доброкачественного мяса. Массовая доля жира 15%.

	23. 
	Мясо говядины (отруб лопаточный) 
	
	
	
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31797-2012, ГОСТ 31799-2012, ГОСТ 31798., ГОСТ 54754-2011, ГОСТ 32951-2014.

Пласт мяса, снятый с определенной части полутуши в виде крупных кусков, зачищенных от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной ткани, жировой ткани и естественной поверхностной пленки, сохраняющей природную форму мышц. Мышечная ткань упругая. Поверхность ровная, незаветренная, без глубоких надрезов мышечной ткани. Цвет, запах и консистенция – характерные для доброкачественного мяса. Массовая доля жира 6%.
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31797-2012, ГОСТ 31799-2012, ГОСТ 31798., ГОСТ 54754-2011, ГОСТ 32951-2014.

Пласт мяса, снятый с определенной части полутуши в виде крупных кусков, зачищенных от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной ткани, жировой ткани и естественной поверхностной пленки, сохраняющей природную форму мышц. Мышечная ткань упругая. Поверхность ровная, незаветренная, без глубоких надрезов мышечной ткани. Цвет, запах и консистенция – характерные для доброкачественного мяса. Массовая доля жира 6%.

	24. 
	Изделия колбасные, варенные для детского питания 

(колбаса)
	
	
	
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31498-2012 

Внешний вид: батоны с чистой поверхностью, без повреждения оболочки, наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков

Консистенция: упругая

Запах и вкус: свойственные данному виду продукта со слабовыраженным ароматом пряностей, слабосоленый, без посторонних привкуса и запаха

Форма и размер: батоны прямые или изогнутые длиной до 50 см, в натуральной или искусственной оболочке, закрепленные металлическими скрепками с наложением петли или без нее (в маркированной оболочке) или в немаркированной оболочке.
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31498-2012 

Внешний вид: батоны с чистой поверхностью, без повреждения оболочки, наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков

Консистенция: упругая

Запах и вкус: свойственные данному виду продукта со слабовыраженным ароматом пряностей, слабосоленый, без посторонних привкуса и запаха

Форма и размер: батоны прямые или изогнутые длиной до 50 см, в натуральной или искусственной оболочке, закрепленные металлическими скрепками с наложением петли или без нее (в маркированной оболочке) или в немаркированной оболочке.

	25. 
	Изделия колбасные, варенные для детского питания
(сосиски)
	
	
	
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31498-2012 

Внешний вид: Батончики с чистой поверхностью, без повреждения оболочки, наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков или батончики в оболочке или без нее, упакованные под вакуумом или в условиях модифицированной атмосферы. Допускается незначительное отделение бульона в упаковках.

Консистенция: Нежная, в разогретом виде – сочная.

Форма и размер: Батончики прямые или изогнутые открученные, перевязанные в натуральной или искусственной оболочке, или закрепленные скобами в искусственной оболочке, длиной от 5 до 11 см, диаметром от 14 до 32 мм

Запах и вкус: Свойственные данному виду продукта с выраженным ароматом пряностей, слабосоленый, без посторонних привкуса и запаха.
	Соответствие ТР ТС 034/2013, ГОСТ 31498-2012 

Внешний вид: Батончики с чистой поверхностью, без повреждения оболочки, наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков или батончики в оболочке или без нее, упакованные под вакуумом или в условиях модифицированной атмосферы. Допускается незначительное отделение бульона в упаковках.

Консистенция: Нежная, в разогретом виде – сочная.

Форма и размер: Батончики прямые или изогнутые открученные, перевязанные в натуральной или искусственной оболочке, или закрепленные скобами в искусственной оболочке, длиной от 5 до 11 см, диаметром от 14 до 32 мм

Запах и вкус: Свойственные данному виду продукта с выраженным ароматом пряностей, слабосоленый, без посторонних привкуса и запаха.

	26. 
	 Мясо птицы (Бедро)
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Внешний вид: Часть тушки, состоящая из бедренной кости с прилегающими к ней мякотными тканями.

Цвет: От светло-розового до светло-красного.

Запах: свойственный свежему мясу данного вида птицы.
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Внешний вид: Часть тушки, состоящая из бедренной кости с прилегающими к ней мякотными тканями.

Цвет: От светло-розового до светло-красного.

Запах: свойственный свежему мясу данного вида птицы.

	27. 
	Мясо птицы

(Грудка)
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Часть тушки, состоящая из целой грудной кости с прилегающими к ней мякотными тканями. 

Цвет: От бледно-розового до розового с желтоватым оттенком.
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Часть тушки, состоящая из целой грудной кости с прилегающими к ней мякотными тканями. 

Цвет: От бледно-розового до розового с желтоватым оттенком.

	28. 
	Мясо птицы
(Голень)
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Часть тушки, состоящая из большой и малой берцовых костей с прилегающими к ним мякотными тканями.

Цвет: От светло-красного до красного.
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Часть тушки, состоящая из большой и малой берцовых костей с прилегающими к ним мякотными тканями.

Цвет: От светло-красного до красного.

	29. 
	Мясо птицы
(Филе)
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Часть тушки, состоящая из большой и глубокой грудных мышц.
Цвет: Бледно-желтый с розовым оттенком.
	Соответствие ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 32737-2014
Часть тушки, состоящая из большой и глубокой грудных мышц.
Цвет: Бледно-желтый с розовым оттенком.

	30. 
	Рыба свежемороженая (минтай)
	
	
	
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

Длина: от 20 см и более.
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

Длина: от 20 см и более.

	31. 
	Рыба свежемороженая (треска)
	
	
	
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

Масса: от 2,0 кг. до 3,0 кг.
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

Масса: от 2,0 кг. до 3,0 кг.

	32. 
	Рыба свежемороженая (пикша)
	
	
	
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

Масса: более 1,0 кг.
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

Масса: более 1,0 кг.

	33. 
	Рыба свежемороженая (горбуша)
	
	
	
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.
	Соответствие ТР ЕАЭС 040/2016, ГОСТ 1168-86, ГОСТ 32366-2013.

Внешний вид (мороженных блоков): Целые, плотные; поверхность чистая, ровная. Допускаются незначительные впадины на поверхности блоков.

Запах после размораживания: свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Вкус: свойственный данному виду рыбы, без постороннего привкуса.

	34. 
	Яйцо куриное
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 31654-2012 

Яйца столовые 1 категории, соответствовуют требованиям ветеринарного законодательства и санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам .
	Соответствие ГОСТ 31654-2012 

Яйца столовые 1 категории, соответствовуют требованиям ветеринарного законодательства и санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам .

	35. 
	Свекла столовая свежая 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 32285-13.

Высшего и первого сорта. Свекла высшего сорта должна быть мытой, первого сорта - мытой или очищенной от земли сухим способом.

Внешний вид: корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков не более 2,0 см или без них. Внутреннее строение: мякоть сочная, темно-красная разных оттенков в зависимости от особенностей ботанического сорта. 

Запах и вкус: свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.

Размер корнеплодов по наибольшему поперечному диаметру, см: от 5,0 до 10,0
	Соответствие ГОСТ 32285-13.

Высшего и первого сорта. Свекла высшего сорта должна быть мытой, первого сорта - мытой или очищенной от земли сухим способом.

Внешний вид: корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков не более 2,0 см или без них. Внутреннее строение: мякоть сочная, темно-красная разных оттенков в зависимости от особенностей ботанического сорта. 

Запах и вкус: свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.

Размер корнеплодов по наибольшему поперечному диаметру, см: от 5,0 до 10,0

	36. 
	Капуста белокочанная свежая
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 51809-2001.

Первого класса.

Внешний вид: Кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, вполне сформировавшиеся, непроросшие, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, с чистым срезом кочерыги. 

Запах и вкус: свойственен данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.
	Соответствие ГОСТ Р 51809-2001.

Первого класса.

Внешний вид: Кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, вполне сформировавшиеся, непроросшие, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, с чистым срезом кочерыги. 

Запах и вкус: свойственен данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.

	37. 
	Капуста квашенная
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 53972-2010.

Равномерно нарублена, светло-соломенного цвета с желтоватым оттенком. Сочной, упругой, хрустящей консистенции; кисловато-солоноватого вкуса без горечи, со слегка мутноватым соком.
	Соответствие ГОСТ 53972-2010.

Равномерно нарублена, светло-соломенного цвета с желтоватым оттенком. Сочной, упругой, хрустящей консистенции; кисловато-солоноватого вкуса без горечи, со слегка мутноватым соком.

	38. 
	Картофель свежий
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 51808-2013.

Внешний вид: Клубни целые, чистые, здоровые, свежие, зрелые, полностью покрытые плотной кожурой, без излишней внешней влажности, не проросшие, не увядшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла, не позеленевшие.

Вид внутренней части клубня: Типичной для ботанического сорта окраски. 

Пятна ржавой (железистой) пятнистости, внутренние пустоты, черная сердцевина и другие внутренние дефекты не допускаются.
Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса.
	Соответствие ГОСТ Р 51808-2013.

Внешний вид: Клубни целые, чистые, здоровые, свежие, зрелые, полностью покрытые плотной кожурой, без излишней внешней влажности, не проросшие, не увядшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла, не позеленевшие.

Вид внутренней части клубня: Типичной для ботанического сорта окраски. 

Пятна ржавой (железистой) пятнистости, внутренние пустоты, черная сердцевина и другие внутренние дефекты не допускаются.
Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса.

	39. 
	Лук репчатый
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 51783-2001.

Внешний вид: Луковицы вызревшие, здоровые, чистые, целые, непроросшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями.
	Соответствие ГОСТ 51783-2001.

Внешний вид: Луковицы вызревшие, здоровые, чистые, целые, непроросшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями.

	40. 
	Лук зеленый свежий 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 55652-2013.

Внешний вид: Луковица и перья зеленого лука целые, здоровые, свежие, чистые, характерной для ботанического сорта формы и окраски, с аккуратно подрезанными корнями у донца, без повреждений болезнями и сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности. Запах и вкус: Характерные для ботанического сорта без постороннего запаха и привкуса.
	Соответствие ГОСТ Р 55652-2013.

Внешний вид: Луковица и перья зеленого лука целые, здоровые, свежие, чистые, характерной для ботанического сорта формы и окраски, с аккуратно подрезанными корнями у донца, без повреждений болезнями и сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности. Запах и вкус: Характерные для ботанического сорта без постороннего запаха и привкуса.

	41. 
	Морковь свежая
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 32284-2013 

Внешний вид: Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, не одревесневшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждения плечиков головки корнеплодов.

Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса.
	Соответствие ГОСТ 32284-2013 

Внешний вид: Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, не одревесневшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждения плечиков головки корнеплодов.

Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса.

	42. 
	Яблоки свежие 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 54697-2011.

Размер плодов по наибольшему поперечному диаметру – не менее 55 мм.

Внешний вид: Плоды целые, чистые, без излишней внешней влажности, типичной для помологического сорта формы и окраски, с плодоножкой или с отпавшей но не вырванной плодоножкой. 

Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса.
	Соответствие ГОСТ 54697-2011.

Размер плодов по наибольшему поперечному диаметру - __________*.

Внешний вид: Плоды целые, чистые, без излишней внешней влажности, типичной для помологического сорта формы и окраски, с плодоножкой или с отпавшей но не вырванной плодоножкой. 

Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса.

	43. 
	Апельсины свежие 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 53596-2009

Внешний вид: Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, болезнями, морозами, без механических повреждений, излишней внешней влажности, поверхность кожуры чистая от посторонних веществ, без побитостей, крупных зарубцевавшихся трещин, внутреннего сморщивания, типичного для помологического сорта формы и окраски.

Окраска апельсинов: От светло-желтой до оранжевой. Допускаются плоды с прозеленью или не более чем на 1/5 поверхности плода с зеленой окраской
	Соответствие ГОСТ Р 53596-2009

Внешний вид: Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, болезнями, морозами, без механических повреждений, излишней внешней влажности, поверхность кожуры чистая от посторонних веществ, без побитостей, крупных зарубцевавшихся трещин, внутреннего сморщивания, типичного для помологического сорта формы и окраски.

Окраска апельсинов: От светло-желтой до оранжевой. Допускаются плоды с прозеленью или не более чем на 1/5 поверхности плода с зеленой окраской

	44. 
	Лимоны свежие
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 53596-2009

Внешний вид: Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, болезнями, морозами, без механических повреждений, излишней внешней влажности, поверхность кожуры чистая от посторонних веществ, без побитостей, крупных зарубцевавшихся трещин, внутреннего сморщивания, типичного для помологического сорта формы и окраски.

Окраска лимонов: Светло-зеленая, желтая (различной интенсивности).
	Соответствие ГОСТ Р 53596-2009

Внешний вид: Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, болезнями, морозами, без механических повреждений, излишней внешней влажности, поверхность кожуры чистая от посторонних веществ, без побитостей, крупных зарубцевавшихся трещин, внутреннего сморщивания, типичного для помологического сорта формы и окраски.

Окраска лимонов: Светло-зеленая, желтая (различной интенсивности).

	45. 
	Огурцы свежие
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 54752-2011, ГОСТ 1726-85

Внешний вид: Плоды целые, здоровые, чистые, свежие, без механических повреждений, без излишней внешней влажности, запаха и (или) привкуса.
	Соответствие ГОСТ Р 54752-2011, ГОСТ 1726-85

Внешний вид: Плоды целые, здоровые, чистые, свежие, без механических повреждений, без излишней внешней влажности, запаха и (или) привкуса.

	46. 
	Томаты свежие
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 55906-13

Внешний вид: Плоды свежие, целые, здоровые, чистые, плотные, не поврежденные сельскохозяйственными вредителями, не перезревшие, без механических повреждений и солнечных ожогов, без зеленых пятен (зеленых или желтых спинок у плодоножки) и незарубцевавшихся трещин, без излишней внешней влажности.

Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса. 
	Соответствие ГОСТ Р 55906-13

Внешний вид: Плоды свежие, целые, здоровые, чистые, плотные, не поврежденные сельскохозяйственными вредителями, не перезревшие, без механических повреждений и солнечных ожогов, без зеленых пятен (зеленых или желтых спинок у плодоножки) и незарубцевавшихся трещин, без излишней внешней влажности.

Запах и вкус: Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса. 

	47. 
	Перец свежий
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 55885-13 

Внешний вид: Плоды целые, здоровые, чистые, свежие без механических повреждений и повреждений, вызванных низкой температурой, без излишней внешней влажности, с плодоножками: плодоножка аккуратно срезана, чашечка цветка – не повреждена. 

Запах и вкус: Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса. 
	Соответствие ГОСТ 55885-13 

Внешний вид: Плоды целые, здоровые, чистые, свежие без механических повреждений и повреждений, вызванных низкой температурой, без излишней внешней влажности, с плодоножками: плодоножка аккуратно срезана, чашечка цветка – не повреждена. 

Запах и вкус: Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса. 

	48. 
	Изюм
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 6882-88

Без косточек.

Внешний вид: Масса ягод сушеного винограда одного вида, сыпучая, без комкования. Ягоды после заводской обработки без плодоножек. 

Вкус и запах: Свойственные сушеному винограду, вкус сладкий или сладко-кислый. Посторонний привкус и запах не допускаются
	Соответствие ГОСТ 6882-88

Без косточек.

Внешний вид: Масса ягод сушеного винограда одного вида, сыпучая, без комкования. Ягоды после заводской обработки без плодоножек. 

Вкус и запах: Свойственные сушеному винограду, вкус сладкий или сладко-кислый. Посторонний привкус и запах не допускаются

	49. 
	Курага 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 32896-2014

Внешний вид и форма: Целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти), не слипающиеся при сжатии.

Без постороннего привкуса и запаха.
	Соответствие ГОСТ 32896-2014

Внешний вид и форма: Целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти), не слипающиеся при сжатии.

Без постороннего привкуса и запаха.

	50. 
	Чернослив 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 32896-2014

Целые приплюснутые плоды с выдавленной косточкой, половинки плодов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, не слипающиеся при сжатии.
	Соответствие ГОСТ 32896-2014

Целые приплюснутые плоды с выдавленной косточкой, половинки плодов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, не слипающиеся при сжатии.

	51. 
	Компотная смесь
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 32896-2014

Сухие фрукты. Без постороннего запаха и привкуса.
	Соответствие ГОСТ 32896-2014

Сухие фрукты. Без постороннего запаха и привкуса.

	52. 
	Масло подсолнечное 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 1129-2013. Высший сорт.

Рафинированное, дезодорированное, вымороженное.

Прозрачное без осадка. Запах и вкус – без запаха, обезличенный вкус.
	Соответствие ГОСТ 1129-2013. Высший сорт.

Рафинированное, дезодорированное, вымороженное.

Прозрачное без осадка. Запах и вкус – без запаха, обезличенный вкус.

	53. 
	Зеленый горошек 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 54050-2010. 
Высший сорт.

Внешний вид: Зерна целые без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. Вкус и запах: натуральные, свойственные консервированному зеленому горошку, без постороннего запаха и привкуса. Цвет зерен: Зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в единице фасовки.
	Соответствие ГОСТ 54050-2010. 
Высший сорт.

Внешний вид: Зерна целые без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. Вкус и запах: натуральные, свойственные консервированному зеленому горошку, без постороннего запаха и привкуса. Цвет зерен: Зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в единице фасовки.

	54. 
	Икра кабачковая
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 51926-2002 

Внешний вид и консистенция: однородная, равномерно измельченная масса с видимыми включениями пряностей. Без грубых семян, перезрелых овощей. Консистенция мажущаяся или слегка зернистая. Допускается незначительное отделение жидкости для икры из уваренных овощей. Вкус и запах: свойственные икре, изготовленной из определенного вида предварительно подготовленных овощей. Не допускается привкус прогорклого масла и наличие 

посторонних привкуса и запаха.
 Цвет: однородный по всей массе от желтого до светло-коричневого.
	Соответствие ГОСТ 51926-2002 

Внешний вид и консистенция: однородная, равномерно измельченная масса с видимыми включениями пряностей. Без грубых семян, перезрелых овощей. Консистенция мажущаяся или слегка зернистая. Допускается незначительное отделение жидкости для икры из уваренных овощей. Вкус и запах: свойственные икре, изготовленной из определенного вида предварительно подготовленных овощей. Не допускается привкус прогорклого масла и наличие 

посторонних привкуса и запаха.
 Цвет: однородный по всей массе от желтого до светло-коричневого.

	55. 
	Повидло 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 32099-2013.

Первого сорта. Внешний вид и консистенция: Однородная густая протертая масса, без семян, семенных гнезд, косточек и непротертых кусочков кожицы и других растительных примесей.

Консистенция: Густая мажущаяся масса. Для повидла из ягод и косточковых плодов - мажущаяся желированная или нежелированная масса, не растекающаяся на горизонтальной поверхности.

Для повидла, фасованного в ящики - плотная масса, сохраняющая очерченные грани при разрезании.

Засахаривание не допускается.

Вкус и запах: Вкус - кисловато-сладкий, запах - характерный для пюре, из которого изготовлено повидло. Вкус и запах хорошо выраженные. Допускаются слабовыраженные вкус и запах.

Цвет: Посторонние привкус и запах не допускаются, свойственный цвету пюре или смеси пюре, подвергнутых увариванию, из которых изготовлено повидло.
	Соответствие ГОСТ 32099-2013.

Первого сорта. Внешний вид и консистенция: Однородная густая протертая масса, без семян, семенных гнезд, косточек и непротертых кусочков кожицы и других растительных примесей.

Консистенция: Густая мажущаяся масса. Для повидла из ягод и косточковых плодов - мажущаяся желированная или нежелированная масса, не растекающаяся на горизонтальной поверхности.

Для повидла, фасованного в ящики - плотная масса, сохраняющая очерченные грани при разрезании.

Засахаривание не допускается.

Вкус и запах: Вкус - кисловато-сладкий, запах - характерный для пюре, из которого изготовлено повидло. Вкус и запах хорошо выраженные. Допускаются слабовыраженные вкус и запах.

Цвет: Посторонние привкус и запах не допускаются, свойственный цвету пюре или смеси пюре, подвергнутых увариванию, из которых изготовлено повидло.

	56. 
	Маслины
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 55464-2013

Без косточек.

Внешний вид: Плоды однородные по размеру и цвету без пятен, механических повреждений и плодоножек, с косточкой или без. Минимальный размер плодов - 14 мм по диаметру. Допускается наличие неоднородных плодов и с пятнами до 15% по массе.

Вкус и запах: Солоноватый, с выраженным ароматом. Допускается незначительная горечь, свойственная оливкам и маслинам. Не допускается посторонний привкус и запах.

Цвет: Оливки - однородные по цвету с оттенком от зеленого до темно-зеленого.
Маслины одинаковые по цвету, от темно-фиолетового до черного.

Консистенция: Плоды плотные, упругие. Допускается наличие мягких плодов по массе не более 10%. 

Качество рассола: Рассол прозрачный, у оливок - желтовато-зеленого оттенка, у маслин - буроватого оттенка. 
	Соответствие ГОСТ Р 55464-2013

Без косточек.

Внешний вид: Плоды однородные по размеру и цвету без пятен, механических повреждений и плодоножек, с косточкой или без. Минимальный размер плодов - 14 мм по диаметру. Допускается наличие неоднородных плодов и с пятнами до 15% по массе.

Вкус и запах: Солоноватый, с выраженным ароматом. Допускается незначительная горечь, свойственная оливкам и маслинам. Не допускается посторонний привкус и запах.

Цвет: Оливки - однородные по цвету с оттенком от зеленого до темно-зеленого.
Маслины одинаковые по цвету, от темно-фиолетового до черного.

Консистенция: Плоды плотные, упругие. Допускается наличие мягких плодов по массе не более 10%. 

Качество рассола: Рассол прозрачный, у оливок - желтовато-зеленого оттенка, у маслин - буроватого оттенка. 

	57. 
	Томатная паста 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 54678-2011 

Категория "Экстра".
Внешний вид и консистенция: Однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов. Цвет: Красный, оранжево-красный или малиново-красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе. Вкус и запах: Ярко выраженные, свойственные концентрированной томатной массе, без горечи, пригара и других посторонних привкуса и запаха. Томатная паста, с массовой долей растворимых сухих веществ 25%.
	Соответствие ГОСТ 54678-2011 

Категория "Экстра".
Внешний вид и консистенция: Однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов. Цвет: Красный, оранжево-красный или малиново-красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе. Вкус и запах: Ярко выраженные, свойственные концентрированной томатной массе, без горечи, пригара и других посторонних привкуса и запаха. Томатная паста, с массовой долей растворимых сухих веществ 25%.

	58. 
	Чай черный 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 32573-2013. 

В зависимости от исходного сырья и степени его искусственного измельчения: мелкий.

По способу технологической обработки чайного листа и внешнему виду: листовой.

Внешний вид настоя чая: Яркий, прозрачный. 

Аромат и вкус настоя чая: Нежный аромат, терпкий вкус. Цвет разваренного чайного листа чая: Однородный, коричнево-красный или коричневый. 

Внешний вид чая: Однородный, ровный, хорошо скрученный.
	Соответствие ГОСТ 32573-2013. 

В зависимости от исходного сырья и степени его искусственного измельчения: мелкий.

По способу технологической обработки чайного листа и внешнему виду: листовой.

Внешний вид настоя чая: Яркий, прозрачный. 

Аромат и вкус настоя чая: Нежный аромат, терпкий вкус. Цвет разваренного чайного листа чая: Однородный, коричнево-красный или коричневый. 

Внешний вид чая: Однородный, ровный, хорошо скрученный.

	59. 
	Кофейный напиток 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ Р 50364-92 Внешний вид: порошкообразный, без комков. Цвет: Коричневый, разной степени интенсивности. Вкус и аромат: свойственные данному продукту, без постороннего привкуса и запаха.
	Соответствие ГОСТ Р 50364-92 Внешний вид: порошкообразный, без комков. Цвет: Коричневый, разной степени интенсивности. Вкус и аромат: свойственные данному продукту, без постороннего привкуса и запаха.

	60. 
	Молоко сухое цельное
	
	
	
	Показатели качества соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ Р 52791-2007 

Вкус и запах: Свойственные пастеризованному цельному молоку без посторонних привкусов и запахов. Допускаются привкус и запах кипяченого молока. Внешний вид и консистенция: Мелкий порошок. Допускается незначительное количество комочков, рассыпающихся при легком механическом воздействии. 

Цвет: белый со светло-кремовым оттенком.
	Показатели качества соответствие ТР ТС 033/2013, ГОСТ Р 52791-2007 

Вкус и запах: Свойственные пастеризованному цельному молоку без посторонних привкусов и запахов. Допускаются привкус и запах кипяченого молока. Внешний вид и консистенция: Мелкий порошок. Допускается незначительное количество комочков, рассыпающихся при легком механическом воздействии. 

Цвет: белый со светло-кремовым оттенком.

	61. 
	Соки фруктовые

восстановленные осветленные
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 32103-2013. Внешний вид: Прозрачная жидкость, стабильная в процессе хранения, допускается легкая опалесценция.

Не допускается в виноградном соке наличие кристаллов винного камня

Вкус и аромат: Хорошо выраженные, свойственные соответствующим концентрированным сокам.

Допускаются:

- для соков из цитрусовых плодов - натуральная, естественная горечь и легкий привкус эфирных масел.

Не допускаются посторонние привкус и запах.

Цвет: Однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки.

Допускаются более темные оттенки в соках из светлоокрашенных фруктов и незначительное обесцвечивание соков из темноокрашенных фруктов.
	Соответствие ГОСТ 32103-2013. Внешний вид: Прозрачная жидкость, стабильная в процессе хранения, допускается легкая опалесценция.

Не допускается в виноградном соке наличие кристаллов винного камня

Вкус и аромат: Хорошо выраженные, свойственные соответствующим концентрированным сокам.

Допускаются:

- для соков из цитрусовых плодов - натуральная, естественная горечь и легкий привкус эфирных масел.

Не допускаются посторонние привкус и запах.

Цвет: Однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки.

Допускаются более темные оттенки в соках из светлоокрашенных фруктов и незначительное обесцвечивание соков из темноокрашенных фруктов.

	62. 
	Какао порошок 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 108-2014

Внешний вид: Порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета. Не допускается серый оттенок. При растирании между пальцами не должен давать ощущения крупинок

Вкус и аромат: свойственные какао-порошку без посторонних привкусов и запахов.
	Соответствие ГОСТ 108-2014

Внешний вид: Порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета. Не допускается серый оттенок. При растирании между пальцами не должен давать ощущения крупинок

Вкус и аромат: свойственные какао-порошку без посторонних привкусов и запахов.

	63. 
	Кисель плодово- ягодный 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 18488-2000 
Внешний вид насыпных концентратов: Однородная сыпучая масса. 
Цвет: свойственный соответствующим блюдам, приготовленным обычным кулинарным.
Вкус и запах: Свойственные соответствующему блюду, приготовленному кулинарным способом, без постороннего привкуса и запаха. Консистенция: вязкая, однородная, без комочков.
	Соответствие ГОСТ 18488-2000 
Внешний вид насыпных концентратов: Однородная сыпучая масса. 
Цвет: свойственный соответствующим блюдам, приготовленным обычным кулинарным.
Вкус и запах: Свойственные соответствующему блюду, приготовленному кулинарным способом, без постороннего привкуса и запаха. Консистенция: вязкая, однородная, без комочков.

	64. 
	Ванилин 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 16599-71

Внешний вид: кристаллический порошок. Цвет: от белого до светло-желтого. Запах: Ванили
	Соответствие ГОСТ 16599-71

Внешний вид: кристаллический порошок. Цвет: от белого до светло-желтого. Запах: Ванили

	65. 
	Хлеб 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 27842-88 
Изготавливается из пшеничной муки. 

Внешний вид и форма: Соответствующая хлебной форме, в которой производилась выпечка, с несколько выпуклой верхней коркой, без боковых выплывов; Поверхность: Без крупных трещин и подрывов, с наколами или надрезами, или без них в соответствии с технологическими инструкциями. 

Состояние мякиша: а) пропеченность: пропеченный, не влажный на ощупь. Эластичный, после легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму. б) промесс: без комочков и следов непромеса; в) пористость: развитая, без пустот и уплотнений. Цвет: От светло-желтого до темно-коричневого. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса и запаха.
	Соответствие ГОСТ 27842-88 
Изготавливается из пшеничной муки. 

Внешний вид и форма: Соответствующая хлебной форме, в которой производилась выпечка, с несколько выпуклой верхней коркой, без боковых выплывов; Поверхность: Без крупных трещин и подрывов, с наколами или надрезами, или без них в соответствии с технологическими инструкциями. 

Состояние мякиша: а) пропеченность: пропеченный, не влажный на ощупь. Эластичный, после легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму. б) промесс: без комочков и следов непромеса; в) пористость: развитая, без пустот и уплотнений. Цвет: От светло-желтого до темно-коричневого. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса и запаха.

	66. 
	Хлеб дарницкий


	
	
	
	Соответствие ГОСТ 26983-86

Вырабатывается из смеси муки ржаной обдирной и пшеничной первого сорта. 

Внешний вид: соответствующая хлебной форме, в которой производилась выпечка, без боковых выплывов. Поверхность: Шероховатая, без крупных трещин и подрывов. Цвет: От светло-коричневого до темно-коричневого. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса и запаха.
	Соответствие ГОСТ 26983-86

Вырабатывается из смеси муки ржаной обдирной и пшеничной первого сорта. 

Внешний вид: соответствующая хлебной форме, в которой производилась выпечка, без боковых выплывов. Поверхность: Шероховатая, без крупных трещин и подрывов. Цвет: От светло-коричневого до темно-коричневого. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса и запаха.

	67. 
	Батон нарезной из муки высшего сорта


	
	
	
	Соответствие ГОСТ 27844-88 

Из муки высшего сорта.

Внешний вид: Не расплывчатая, без притисков. Продолговато-овальная форма. Поверхность: с косыми надрезами. Цвет: От светло-желтого до коричневого. Состояние мякиша: а) пропеченность: Пропеченный, не влажный на ощупь. Эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму; б) промесс: Без комочков и следов непромеса; в) пористость: Развитая, без пустот и уплотнений. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделий, без постороннего привкуса и запаха.
	Соответствие ГОСТ 27844-88 

Из муки высшего сорта.

Внешний вид: Не расплывчатая, без притисков. Продолговато-овальная форма. Поверхность: с косыми надрезами. Цвет: От светло-желтого до коричневого. Состояние мякиша: а) пропеченность: Пропеченный, не влажный на ощупь. Эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму; б) промесс: Без комочков и следов непромеса; в) пористость: Развитая, без пустот и уплотнений. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделий, без постороннего привкуса и запаха.

	68. 
	Тушенка (Говядина тушенная)
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 27844-88. 

Высший и первый сорт. Запах и вкус: Свойственные соответствующему тушеному мясу с пряностями, без посторонних запаха и привкуса. Внешний вид: В разогретом состоянии - мясо кусочками произвольной формы массой не менее 30 г, без грубой соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов и лимфатических узлов, в бульоне. При извлечении из банки кусочки сохраняют свою форму, возможно частичное распадание кусочков. Кусочки массой менее 30 г не должны составлять более 10% общей массы мяса. Консистенция мяса: Мясо сочное, непереваренное. Внешний вид бульона: В нагретом состоянии цвет от желтоватого до светло-коричневого, с наличием взвешенных белковых веществ в виде хлопьев. Допускается незначительная мутноватость бульона. Посторонние примеси не допускаются
	Соответствие ГОСТ 27844-88. 

Высший и первый сорт. Запах и вкус: Свойственные соответствующему тушеному мясу с пряностями, без посторонних запаха и привкуса. Внешний вид: В разогретом состоянии - мясо кусочками произвольной формы массой не менее 30 г, без грубой соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов и лимфатических узлов, в бульоне. При извлечении из банки кусочки сохраняют свою форму, возможно частичное распадание кусочков. Кусочки массой менее 30 г не должны составлять более 10% общей массы мяса. Консистенция мяса: Мясо сочное, непереваренное. Внешний вид бульона: В нагретом состоянии цвет от желтоватого до светло-коричневого, с наличием взвешенных белковых веществ в виде хлопьев. Допускается незначительная мутноватость бульона. Посторонние примеси не допускаются

	69. 
	Огурцы соленные 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 31713-2012

Внешний вид: Овощи целые, однородные по размеру и конфигурации здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений. Плоды целые, размером до 90 мм.

Вкус и запах: Слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей. Не допускаются посторонние привкус и запах. Цвет: Однородный, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов. С оттенками от зеленого до оливкового. Консистенция: Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами. Допускаются: с менее хрустящей мякотью, не более 5% (по массе). 
Качество залива: Прозрачная, бесцветная.
	Соответствие ГОСТ 31713-2012

Внешний вид: Овощи целые, однородные по размеру и конфигурации здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений. Плоды целые, размером до 90 мм.

Вкус и запах: Слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей. Не допускаются посторонние привкус и запах. Цвет: Однородный, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов. С оттенками от зеленого до оливкового. Консистенция: Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами. Допускаются: с менее хрустящей мякотью, не более 5% (по массе). 
Качество залива: Прозрачная, бесцветная.

	70. 
	Ядро грецкого ореха 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 16833-2014

Внешний вид: Ядро нормально развито (Наличие сморщенных ядер не допускается), без излишней внешней влажности, чистое, однородное по окраске. Светло-коричневой и (или) лимонно-желтой окраски. Допускаются незначительные дефекты при условии, что они не влияют на общий вид, качество, сохранность и товарный вид продукта в упаковке. Допускается наличие поверхностных царапин у "четвертушек" и у всех "кусочков" и "половинок" при условии, что ими покрыто не более 20% площади поверхности. 

Вкус и запах: Свойственные ядру грецкого ореха, непрогорклые, без постороннего запаха и/или привкуса. Состояние ядер: Позволяющее выдерживать транспортирование, погрузку, разгрузку и доставку в место назначения в удовлетворительном виде.
	Соответствие ГОСТ 16833-2014

Внешний вид: Ядро нормально развито (Наличие сморщенных ядер не допускается), без излишней внешней влажности, чистое, однородное по окраске. Светло-коричневой и (или) лимонно-желтой окраски. Допускаются незначительные дефекты при условии, что они не влияют на общий вид, качество, сохранность и товарный вид продукта в упаковке. Допускается наличие поверхностных царапин у "четвертушек" и у всех "кусочков" и "половинок" при условии, что ими покрыто не более 20% площади поверхности. 

Вкус и запах: Свойственные ядру грецкого ореха, непрогорклые, без постороннего запаха и/или привкуса. Состояние ядер: Позволяющее выдерживать транспортирование, погрузку, разгрузку и доставку в место назначения в удовлетворительном виде.

	71. 
	Лимонная 

кислота 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 908-2004

Внешний вид и цвет: Бесцветные кристаллы или белый порошок без комков. Вкус: Кислый, без постороннего привкуса. Запах: Отсутствие запаха. Структура: Сыпучая и сухая, на ощупь не липкая. Механические примести не допускаются. 
	Соответствие ГОСТ 908-2004

Внешний вид и цвет: Бесцветные кристаллы или белый порошок без комков. Вкус: Кислый, без постороннего привкуса. Запах: Отсутствие запаха. Структура: Сыпучая и сухая, на ощупь не липкая. Механические примести не допускаются. 

	72. 
	Чеснок свежий
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 55909-2013, ГОСТ 33562-2015. 

Первый сорт. Внешний вид: Луковицы вызревшие, целые, здоровые, чистые, типичной для ботанического сорта формы и окраски.

Запах и вкус: Характерные для ботанического сорта, без постороннего запаха и/или привкуса. 

Состояние луковиц: Твердые и плотные.
	Соответствие ГОСТ 55909-2013, ГОСТ 33562-2015. 

Первый сорт. Внешний вид: Луковицы вызревшие, целые, здоровые, чистые, типичной для ботанического сорта формы и окраски.

Запах и вкус: Характерные для ботанического сорта, без постороннего запаха и/или привкуса. 

Состояние луковиц: Твердые и плотные.

	73. 
	Конфеты 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 4570-2014.

Вкус и запах: основному составу компонентов конфет с ясно выраженным вкусом и запахом. Не допускаются посторонние вкусы и запахи. Конфеты, содержащие жиры, не должны иметь салистого, прогорклого или иного неприятного привкуса и послевкусия. Деформация конфет не допускается.

Внешний вид: Конфеты, глазированные шоколадной глазурью или шоколадом, не должны иметь на лицевой поверхности "поседения" или повреждения. Допускаются незначительные повреждения поверхности при выработке конфет на механизированных линиях и при машинном упаковывании. Конфеты должны быть покрыты глазурью ровным или слегка волнистым слоем или иметь рисунок на поверхности. Не допускается отслоение глазури или шоколада при удалении упаковки конфеты. Не допускается просачивание конфетной массы, начинки или капель (пятен) жира на поверхность глазированной конфеты. Конфеты неглазированные должны иметь сухую, нелипкую поверхность. На поверхности неглазированных конфет, вырабатываемых на поточно- механизированных линиях, допускаются незначительные следы крахмала. Неглазированные конфеты с помадными корпусами и конфеты, глазированные сахарной или помадной глазурью, не должны иметь на поверхности скоплений укрупненных кристаллов сахара в виде светлых пятен. 
	Соответствие ГОСТ 4570-2014.

Вкус и запах: основному составу компонентов конфет с ясно выраженным вкусом и запахом. Не допускаются посторонние вкусы и запахи. Конфеты, содержащие жиры, не должны иметь салистого, прогорклого или иного неприятного привкуса и послевкусия. Деформация конфет не допускается.

Внешний вид: Конфеты, глазированные шоколадной глазурью или шоколадом, не должны иметь на лицевой поверхности "поседения" или повреждения. Допускаются незначительные повреждения поверхности при выработке конфет на механизированных линиях и при машинном упаковывании. Конфеты должны быть покрыты глазурью ровным или слегка волнистым слоем или иметь рисунок на поверхности. Не допускается отслоение глазури или шоколада при удалении упаковки конфеты. Не допускается просачивание конфетной массы, начинки или капель (пятен) жира на поверхность глазированной конфеты. Конфеты неглазированные должны иметь сухую, нелипкую поверхность. На поверхности неглазированных конфет, вырабатываемых на поточно- механизированных линиях, допускаются незначительные следы крахмала. Неглазированные конфеты с помадными корпусами и конфеты, глазированные сахарной или помадной глазурью, не должны иметь на поверхности скоплений укрупненных кристаллов сахара в виде светлых пятен. 

	74. 
	Шоколад 
	
	
	
	Соответствие ГОСТ 31721-2012.

Вкус и запах: Свойственные для конкретного типа шоколада, без постороннего привкуса и запаха. Не допускается поседение и зараженность вредителями. Форма: без деформации для всех видов шоколада. Консистенция: твердая. Структура: однородная.
	Соответствие ГОСТ 31721-2012.

Вкус и запах: Свойственные для конкретного типа шоколада, без постороннего привкуса и запаха. Не допускается поседение и зараженность вредителями. Форма: без деформации для всех видов шоколада. Консистенция: твердая. Структура: однородная.


Инструкция по заполнению рекомендуемой формы первой части заявки:
1. в графе столбца 2 Таблицы должен быть указан товарный знак (его словесное обозначение) (при его наличии) предлагаемого к использованию Товара. Данная информация должна быть представлена с указанием всех букв и цифр (при наличии).

2. в графе столбца 3 Таблицы должны быть указаны знак обслуживания (при наличии), фирменное наименование (при наличии), патенты (при наличии), полезные модели (при наличии), промышленные образцы (при наличии).

3. в графе столбца 4 Таблицы должно быть указано наименование страны происхождения Товара.

4. в графах столбца 6 Таблицы должны быть указаны значения показателей, позволяющие определить их соответствие требованиям, указанным в Приложении № 2 к Информационной карте:

· в графах, в которых установлены показатели с изменяемыми значениями, вместо прочерка, обозначенного знаком «*», должен быть указан конкретный показатель используемого Товара, соответствующий значению, установленному в приложении № 2 к Информационной карте «Спецификация используемого товара при оказании услуг». В случае если в приложении № 2 к Информационной карте «Спецификация используемого товара при оказании услуг» значение показателя сопровождается словами «не менее», «не более», «не ниже» или «не выше» необходимо указать один или несколько показателей (на свой выбор), удовлетворяющих требованию. При этом, в случае предложения нескольких значений показателя, участник перечисляет показатели с использованием союза «и», или знаков «,», «;», или разделенных пробелом.

· в графах, в которых установлены значения показателей, которые не могут изменяться, необходимо указать конкретные показатели, соответствующие значениям, установленным в приложении № 2 к Информационной карте «Спецификация используемого товара при оказании услуг», позволяющие однозначно толковать их как соответствующие показателям, установленным в приложении № 2 к Информационной карте «Спецификация используемого товара при оказании услуг».
· Возможно указание значения с допусками, установленными производителем Товара.
Приложение № 5

к Информационной карте
Рекомендуемые формы по заполнению второй части заявки.

Форма №1
СВЕДЕНИЯ ОБ УЧАСТНИКЕ ЗАКУПКИ
	№ п/п
	Наименование сведений
	Содержание сведений

	1
	Наименование, фирменное наименование (при наличии) (для юридического лица), 

фамилия, имя, отчество (при наличии) (для физического лица)
	

	2
	Место нахождения (для юридического лица)
	

	3
	Почтовый адрес (для юридического лица)
	

	4
	Место жительства (для физического лица)
	

	5
	Паспортные данные (для физического лица)
	

	6
	Номер контактного телефона
	

	7
	ИНН участника или в соответствии с законодательством соответствующего иностранного государства аналог идентификационного номера налогоплательщика участника данного аукциона (для иностранного лица)
	

	8
	ИНН (при наличии) учредителей
	

	9
	ИНН (при наличии) членов коллегиального исполнительного органа (Правление, Дирекция и др.)
	

	10
	ИНН (при наличии) лица, исполняющего функции единоличного исполнительного органа (генеральный директор, директор и т.п.)
	


Должность _________________________________________________________________

(подпись, Фамилия, инициалы)

М.П.
Форма №2

ДЕКЛАРАЦИЯ О СООТВЕТСТВИИ УЧАСТНИКА АУКЦИОНА

требованиям пунктов 3 – 9 части 1 статьи 31 Федерального закона от 05.04.2013г. №44-ФЗ
_________________________________________________

(наименование участника электронного аукциона)
	№ п/п
	Требование
	Соответствие подтверждаю

(ДА или НЕТ)

	1
	непроведение ликвидации участника закупки – юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника закупки – юридического лица или индивидуального предпринимателя несостоятельным (банкротом) и об открытии конкурсного производства
	

	2
	неприостановление деятельности участника закупки в порядке, установленном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, на дату подачи заявки на участие в закупке
	

	3
	отсутствие у участника закупки недоимки по налогам, сборам, задолженности по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах 
и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствии с законодательством Российской Федерации 
о налогах и сборах) за прошедший календарный год, размер которых превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов участника закупки, по данным бухгалтерской отчетности за последний отчетный период. Участник закупки считается соответствующим установленному требованию в случае, если им в установленном порядке подано заявление об обжаловании указанных недоимки, задолженности и решение по такому заявлению на дату рассмотрения заявки на участие в определении поставщика (подрядчика, исполнителя) не принято
	

	4
	отсутствие у участника закупки - физического лица либо у руководителя, членов коллегиального исполнительного органа, лица, исполняющего функции единоличного исполнительного органа, или главного бухгалтера юридического лица - участника закупки судимости за преступления в сфере экономики и (или) преступления, предусмотренные статьями 289, 290, 291, 291.1 Уголовного кодекса Российской Федерации (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также неприменение в отношении указанных физических лиц наказания в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, которые связаны с поставкой товара, выполнением работы, оказанием услуги, являющихся объектом осуществляемой закупки, и административного наказания в виде дисквалификации
	

	5
	участник закупки - юридическое лицо, которое в течение двух лет до момента подачи заявки на участие в закупке не было привлечено к административной ответственности за совершение административного правонарушения, предусмотренного статьей 19.28 Кодекса Российской Федерации об административных правонарушениях
	

	6
	отсутствие между участником закупки и заказчиком конфликта интересов, под которым понимаются случаи, при которых руководитель заказчика, член комиссии по осуществлению закупок, руководитель контрактной службы заказчика, контрактный управляющий состоят в браке с физическими лицами, являющимися выгодоприобретателями, единоличным исполнительным органом хозяйственного общества (директором, генеральным директором, управляющим, президентом и другими), членами коллегиального исполнительного органа хозяйственного общества, руководителем (директором, генеральным директором) учреждения или унитарного предприятия либо иными органами управления юридических лиц – участников закупки, с физическими лицами, в том числе зарегистрированными в качестве индивидуального предпринимателя, – участниками закупки либо являются близкими родственниками (родственниками по прямой восходящей и нисходящей линии (родителями и детьми, дедушкой, бабушкой и внуками), полнородными и неполнородными (имеющими общих отца или мать) братьями и сестрами), усыновителями или усыновленными указанных физических лиц. Под выгодоприобретателями понимаются физические лица, владеющие напрямую или косвенно (через юридическое лицо или через несколько юридических лиц) более чем десятью процентами голосующих акций хозяйственного общества либо долей, превышающей десять процентов в уставном капитале хозяйственного общества
	


Должность _________________________________________________________________

(подпись, Фамилия, инициалы) 
М.П.
Раздел 4

ПРОЕКТ

Муниципальный контракт № ___________
На оказание услуг школьных столовых и кухонь
г. Глазов
«___» ____________ 2018 г.

Муниципальное казенное общеобразовательное учреждение «Общеобразовательная школа № 5 города Глазова Удмуртской Республики», действующее от имени муниципального образования «Город Глазов», именуемое в дальнейшем Муниципальный заказчик, в лице директора Яны Евгеньевны Корляковой, действующего на основании Устава, с одной стороны, и ______________________________________, именуемое в дальнейшем Исполнитель, в лице ____________________________________, действующего на основании ________________________, с другой стороны, совместно именуемые Стороны на основании __________________ № ________ от «___» _________ 2018 г. заключили настоящий Муниципальный контракт (далее – Контракт) о нижеследующем:

1. Предмет Контракта

1.1. Муниципальный заказчик поручает, а Исполнитель принимает на себя обязательства оказать услуги школьных столовых и кухонь (далее – услуги) в МКОУ «ОШ № 5». Муниципальный заказчик обязуется принять и оплатить указанные услуги по условиям настоящего Контракта.

1.2. Качество продуктов питания должно соответствовать ГОСТам, сертификатам качества (декларациям соответствия), стандартам и нормам, действующим на территории РФ для данного вида товаров.
1.3. Количество детей: 155 школьников.

1.4. Помещение столовой МКОУ «ОШ № 5» находится по адресу: 427622, Удмуртская Республика, г. Глазов, ул. Т. Барамзиной, д. 11.

1.5. Услуги оказываются в соответствии с утверждённым примерным меню для школьной столовой (Приложение № 1 к настоящему Контракту), Спецификацией используемого товара при оказании услуг (Приложение № 2 к настоящему Контракту) и соблюдением требований Санитарно-эпидемиологических правил СП 2.4.2.969-00, СанПиН 2.4.5.2409-08.
1.6. Идентификационный код закупки: 183182900944818370100100160015629244.
2. Цена Контракта и порядок расчетов

2.1. Стоимость Услуг по настоящему Контракту составляет _____________ (_______________________) рублей ___ копеек.
2.2. Цена контракта сформирована с учетом стоимости услуг, стоимости продуктов питания, торговой наценки, расходов на перевозку, страхования, уплаты всех налогов, сборов, пошлин и обязательных платежей, связанных с выполнением Контракта).

2.3. Цена Контракта является твердой и не изменяется в ходе исполнения Контракта, за исключением случаев, предусмотренных пунктами 2.4., 2.5., 2.8. настоящего Контракта.

2.4. Цена Контракта может быть снижена по соглашению Сторон без изменения предусмотренных Контрактом требований и иных условий исполнения Контракта.

2.5. Цена Контракта может быть изменена по соглашению Сторон, с учетом положений бюджетного законодательства Российской Федерации, пропорционально объему услуги исходя из установленной в контракте цены единицы услуги, но не более чем на десять процентов цены контракта, если по предложению заказчика увеличиваются предусмотренный контрактом объем услуги не более чем на десять процентов или уменьшается предусмотренный контрактом объем оказываемой услуги не более чем на десять процентов.

2.6. Оплата по муниципальному контракту будет производиться путем безналичного перечисления денежных средств на расчётный счёт Исполнителя ежемесячно по факту оказания услуг, на основании подписанных обеими сторонами счетов – фактур и/или счетов и актов оказанных услуг, с отсрочкой платежа до 30 дней.
2.7. Моментом оплаты Услуги, оказанной по настоящему Контракту, считается дата поступления денежных средств на расчетный счет Исполнителя.

2.8. В соответствии с п. 6 ст. 161 Бюджетного кодекса Российской Федерации, при уменьшении ранее доведенных до Муниципального заказчика как получателя бюджетных средств лимитов бюджетных обязательств, Муниципальный заказчик в ходе исполнения Контракта обеспечивает согласование новых условий Контракта, в том числе цены и (или) сроков исполнения Контракта и (или) объема оказываемой услуги, предусмотренного Контрактом.
2.9. В соответствии с ч.13 ст.34 Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ в случае, если настоящий Контракт заключается с физическим лицом, за исключением индивидуального предпринимателя или иного занимающегося частной практикой лица, сумма подлежащая уплате физическому лицу, уменьшается на размер налоговых платежей, связанных с оплатой настоящего Контракта.

3. Сроки и объёмы оказания услуг

3.1. Оказание услуг осуществляется по адресу: 427622, УР, г. Глазов, ул. Т. Барамзиной, д. 11.

3.2. Срок оказания услуг: с 01.09.2018 г. по 31.12.2018 г. (с понедельника по субботу), кроме каникулярных и праздничных дней.
3.3. Оказание услуг осуществляется в соответствии с Примерным меню для школьной столовой (Приложение №1 к настоящему Контракту).

3.4. Объем оказываемых услуг:

Нормы питания в соответствии с меню для школьной столовой (Приложение № 1 к Контракту).

Всего 139 школьников, питающихся в столовой, из них:

- 1 возрастная группа (7-11 лет):
· 51 школьник до 11 лет питается 2 раза в день с понедельника по пятницу;

· 12 школьников до 11 лет питаются 2 раза в день с понедельника по субботу;

· 1 воспитанник ДДИ до 11 лет питается 1 раз в день с понедельника по пятницу.

- 2 возрастная группа (12-18 лет):

· 60 школьников старше 11 лет питаются 2 раза в день с понедельника по субботу;

· 9 школьников старше 11 лет питаются 2 раза в день с понедельника по пятницу;
· 6 воспитанников ДДИ старше 11 лет питаются 1 раз в день с понедельника по пятницу.

3.5. Допускается изменение по соглашению сторон, с учетом положений бюджетного законодательства Российской Федерации, объема услуг в случае, если по предложению Муниципального заказчика увеличивается предусмотренный Контрактом объем услуг не более чем на десять процентов или уменьшается предусмотренный Контрактом объем оказываемых услуг не более чем на десять процентов, с учетом п.2.5. настоящего Контракта.

4. Обязанности Сторон

4.1. Исполнитель обязан:

- обеспечить в полном объеме выполнение требований, изложенных в пунктах настоящего контракта;

- организовать горячее питание школьников в соответствии с меню;

- оказывать услуги школьных столовых и кухонь собственными силами;

- составлять примерное меню на 12 дней в соответствии с калорийностью для всех групп учащихся по согласованию с администрацией школы и территориального органа исполнительной власти, уполномоченного осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор;

- осуществлять доставку пищевых продуктов специализированным транспортом;

- соблюдать установленные санитарными нормами условия, сроки хранения и реализацию особо скоропортящихся продуктов;

- иметь удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов (полуфабрикатов), документы ветеринарно-санитарной экспертизы, документы изготовителя, поставщика пищевых продуктов (полуфабрикатов), подтверждающих их происхождение;

- сформировать резерв квалифицированных работников пищеблока, следить за своевременным и обязательным прохождением медицинского и профилактического осмотров;

- следить за своевременным санитарно - гигиеническим обследованием посуды и хозяйственного инвентаря;

- обеспечить столовую Муниципального заказчика посудой, приборами, кухонным инвентарём, спецодеждой, моющими средствами в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания;

- производить бракераж пищи с участием работников Заказчика в соответствии с действующим положением о бракераже на предприятиях общественного питания 
4.2. Муниципальный заказчик обязан:

- произвести приемку оказываемых услуг их объема и качества;

- утверждать совместно с Исполнителем режим работы столовой по дням недели и часам, график посещения учащихся столовой под руководством ответственного за питание детей;

- предоставлять списки учащихся, которым предоставлено питание, не позднее чем за час до начала приема пищи;

- выделять ответственного представителя из числа работников школы, на которого возложена обязанность вести учет и расчеты за питание детей;

- осуществлять контроль за качеством оказываемых услуг Исполнителем, указанных в пункте 1.1. настоящего муниципального контракта;

- произвести оплату оказанных услуг в порядке и сроки, указанные в пункте 2.1., 2.5. настоящего муниципального контракта;

- своевременно обеспечивать Исполнителя всеми необходимыми для выполнения им своих обязательств документами и информацией, а также предоставлять разъяснения по существу заказа по требованию Исполнителя;

- предоставить Исполнителю школьную столовую для организации питания, горячую и холодную воду, электроэнергию, необходимые для обеспечения технологического приготовления, хранения и реализации пищи;

- производить ремонт, поверку и содержание весоизмерительных приборов;

- производить ремонт и обслуживание технологического, теплового и холодильного оборудования;

- предоставлять торгово-технологическое, холодильное, весовое и другие виды оборудования для оказания услуг в исправном виде, сданного в эксплуатацию Исполнителю;

- обеспечивать охрану товарно-материальных ценностей столовой вне рабочего времени – в выходные и праздничные дни.

5. Ответственность Сторон

5.1. В случае просрочки исполнения Муниципальным заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Муниципальным заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней).

5.1.1. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Муниципальным заказчиком обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства. При этом размер пени устанавливается в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пеней ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы.

5.1.2. За каждый факт неисполнения Муниципальным заказчиком обязательств, предусмотренных настоящим Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом, размер штрафа устанавливается в виде фиксированной суммы в соответствии с Постановлением Правительства Российской Федерации Постановление Правительства РФ от 30.08.2017 N 1042 и составляет 1 000,00 руб. (1000 рублей, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей (включительно); 5000 рублей, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно); 10000 рублей, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно); 100000 рублей, если цена контракта превышает 100 млн. рублей).

5.1.3. Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за ненадлежащее исполнение Муниципальным заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.

5.2. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, Муниципальный заказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).

5.2.1. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом, и устанавливается в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации от цены контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных настоящим Контрактом и фактически исполненных Исполнителем.

5.2.2. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, размер штрафа устанавливается в виде фиксированной суммы в соответствии с Постановлением Правительства Российской Федерации Постановление Правительства РФ от 30.08.2017 N 1042 в размере 10 процентов цены контракта (этапа) и составляет _____ руб. (в случае, если цена контракта (этапа) не превышает 3 млн. рублей – 10 процентов цены контракта (этапа); в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно) – 5 процентов цены контракта (этапа); в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно) – 1 процент цены контракта (этапа); в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 100 млн. рублей до 500 млн. рублей (включительно) – 0,5 процента цены контракта (этапа); в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 500 млн. рублей до 1 млрд. рублей (включительно) – 0,4 процента цены контракта (этапа); в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 1 млрд. рублей до 2 млрд. рублей (включительно) – 0,3 процента цены контракта (этапа); в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 2 млрд. рублей до 5 млрд. рублей (включительно) – 0,25 процента цены контракта (этапа); в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 5 млрд. рублей до 10 млрд. рублей (включительно) – 0,2 процента цены контракта (этапа); в случае, если цена контракта (этапа) превышает 10 млрд. рублей – 0,1 процента цены контракта (этапа). 

5.2.3. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательства, которое не имеет стоимостного выражения (при наличии в Контракте такого обязательства), размер штрафа устанавливается в виде фиксированной суммы и составляет 1000,00 руб. (1000 рублей, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей; 5000 рублей, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно); 10000 рублей, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно); 100000 рублей, если цена контракта превышает 100 млн. рублей).

5.2.4. Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.

5.3. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного Контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.

5.4. Споры, связанные с исполнением Контракта, при невозможности их решения путем переговоров, передаются на разрешение в арбитражный суд Удмуртской Республики.

5.5. Стороны освобождаются от ответственности за частичное и полное неисполнение обязательств по Контракту, если оно явилось следствием обстоятельств непреодолимой силы. Непреодолимой силой признаются следующие события: землетрясение, наводнение, пожар, эпидемии, аварии на транспорте и на заводе-изготовителе, военные действия, блокада, нормативные документы органов государственной власти, Российской Федерации, влияющих на исполнение обязательств сторон по настоящему Контракту.

5.6. Сторона, подвергшаяся действию обстоятельств непреодолимой силы, обязана немедленно (в течение 1 суток) уведомить другую сторону о возникновении, виде и возможной продолжительности действия указанных обстоятельств и препятствий.

5.7. Имущественная ответственность, а также другие условия, не предусмотренные настоящим Контрактом, определяются в соответствии с Гражданским Кодексом РФ и другим, действующим на момент заключения Контракта, законодательством Российской Федерации.

6. Экспертиза и приемка оказанных услуг

6.1. Для проверки оказанных услуг, Муниципальный заказчик проводит экспертизу. Экспертиза результатов, предусмотренных Контрактом, может проводиться Муниципальным заказчиком своими силами или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации в соответствии с требованиями Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ. Эксперт, экспертная организация вправе запрашивать у Муниципального заказчика и Исполнителя дополнительные материалы, относящиеся к условиям исполнения Контракта и отдельным этапам исполнения Контракта. Результаты такой экспертизы оформляются в виде заключения, которое подписывается экспертом, уполномоченным представителем экспертной организации и должно быть объективным, обоснованным и соответствовать законодательству Российской Федерации. В случае, если по результатам такой экспертизы установлены нарушения требований Контракта, не препятствующие приемке Услуги, в заключении могут содержаться предложения об устранении данных нарушений, в том числе с указанием срока их устранения.

6.2. Муниципальный заказчик вправе не отказывать в приемке оказанной услуги, в случае выявления несоответствия условиям Контракта, если выявленное несоответствие не препятствует приемке оказанной услуги и устранено Исполнителем.

6.3. Принятие оказанной услуги Муниципальным заказчиком на соответствие требований Санитарно-эпидемиологических правил СП 2.4.2.969-00, СанПиН 2.4.5.2409-08 и примерного меню для школьной столовой (Приложение 1 к настоящему Контракту) подтверждается Актами сдачи-приемки оказанных услуг, подписываемыми обеими сторонами.

6.4. Приемка оказанной услуги осуществляется путем сверки Муниципальным заказчиком на соответствие требований Санитарно-эпидемиологических правил СП 2.4.2.969-00, СанПиН 2.4.5.2409-08 и примерного меню для школьной столовой (Приложение 1 к настоящему Контракту) в течение 5 (Пяти) рабочих дней со дня предоставления Акта. Акт сдачи-приемки оказанных услуг подписывается сторонами в день приемки. Муниципальный заказчик имеет право отказаться от приемки в случае, если оказанная услуга не соответствует требованиям, установленным Муниципальным заказчиком в полной мере, а также требованиям и нормам действующего законодательства.

6.5. Претензии по качеству оказанной услуги Муниципальный заказчик обязан предъявить в течение 5 (Пяти) рабочих дней с момента обнаружения недостатков оказанной услуги, Исполнителю направляется Акт, составленный с привлечением представителей Исполнителя и Муниципального заказчика, с зафиксированными в нем недостатками и их подробным описанием.

7. Конфиденциальность

7.1. Исполнитель обязуется:

-
использовать информацию конфиденциального характера исключительно в целях выполнения обязательств по настоящему Контракту;

-
не разглашать и не сообщать ни в какой мере сведений конфиденциального характера, которые будут доверены или станут известными в процессе выполнения обязательств по настоящему Контракту, если иное не предусмотрено действующим законодательством, в течение срока действия настоящего Контракта, а также после прекращения его действия.

-
не осуществлять попытки несанкционированного доступа к информации конфиденциального характера, доступ к которой Исполнителю закрыт.

7.2. Исполнитель несет ответственность в соответствии с законодательством Российской Федерации за разглашение конфиденциальной информации.

8. Срок действия Контракта

8.1. Настоящий Контракт вступает в силу с момента подписания и действует до полного исполнения Сторонами принятых на себя обязательств.

9. Расторжение Контракта

9.1. Настоящий Контракт, может быть, расторгнут по соглашению Сторон, по решению суда или в связи с односторонним отказом стороны Контракта от исполнения в соответствии с гражданским законодательством, в порядке установленном ФЗ от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд».

В случае расторжения Контракта оплата осуществляется за фактически оказанную услугу.

9.2. Муниципальный заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта в соответствии с гражданским законодательством, а также в случаях:

- существенных нарушений требований к качеству оказанной услуги, которые могут быть выражены как: неустранимые недостатки; недостатки, которые не могут быть устранены без несоразмерных расходов или затрат времени, или выявляются неоднократно, либо проявляются вновь после их устранения.

- просрочки оказания услуг на срок более 3 рабочих дней;

- несоответствие оказанной услуги требованиям Санитарно-эпидемиологических правил СП 2.4.2.969-00, СанПиН 2.4.5.2409-08 и примерного меню для школьной столовой (Приложение 1 к Контракту), выявленного на любой стадии исполнения Контракта.

9.3. Расторжение Контракта не является основанием для отказа от оплаты счетов за оказанную услугу.

9.4. Нарушение условий контракта признается существенным, когда одна из Сторон допустила действие (или бездействие), которое влечет для другой Стороны такой ущерб, что дальнейшее действие Контракта теряет смысл, поскольку эта Сторона в значительной мере лишается того, на что рассчитывала при заключении настоящего Контракта.

9.5. Соглашение о расторжении настоящего Контракта оформляется в письменной форме и подписывается уполномоченными представителями Сторон.

10. Обеспечение исполнения Контракта

10.1. Обеспечение исполнения Контракта установлено в размере 5 (пяти) процентов от начальной (максимальной) цены Контракта и составляет 86 667,90 рублей. В соответствии с ч.2 ст.37 Федерального закона № 44-ФЗ от 05.04.2013г., в случае если участником закупки, с которым заключается Контракт, предложена цена Контракта, которая на двадцать пять и более процентов ниже начальной (максимальной) цены Контракта, Контракт заключается только после предоставления таким участником обеспечения исполнения контракта в размере, превышающем в полтора раза размер обеспечения исполнения контракта или информации, подтверждающей добросовестность такого участника на дату подачи заявки в соответствии с частью 3 ст.37 Федерального закона № 44-ФЗ от 05.04.2013г

10.2. Исполнение Контракта может обеспечиваться предоставлением банковской гарантии, выданной банком и соответствующей требованиям статьи 45 федерального закона от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» (в действующей редакции), или внесением денежных средств на указанный Заказчиком счёт, на котором в соответствии с законодательством Российской Федерации учитываются операции со средствами, поступающими Заказчику. Способ обеспечения исполнения Контракта определяется участником закупки, с которым заключается Контракт, самостоятельно. 

10.3. В случае, если обеспечение исполнения Контракта осуществляется в форме банковской гарантии, срок действия предоставленной Исполнителем банковской гарантии должен превышать срок действия Контракта не менее чем на один месяц. Таким образом, с учетом сроков оказания Услуг, а также сроков, установленных, п.5 настоящего Контракта, банковская гарантия должна быть выдана на срок не менее чем до 16.03.2019 г.

10.4. Денежные средства, которые поступили от участника закупки в счёт обеспечения исполнения Контракта, считаются временно поступившими в распоряжение Муниципального заказчика и зачисляются на лицевой счёт Муниципального заказчика в таком качестве.

10.5. Указанные денежные средства находятся в распоряжении Муниципального заказчика на всё время исполнения настоящего Контракта до полного исполнения обязательств Сторонами.

10.6. Возврат денежных средств, поступивших от участника закупки в счёт обеспечения исполнения Контракта, осуществляется на основании п. 10.5. настоящего Контракта, но не позднее 30 (тридцати) банковских дней с даты полного исполнения обязательств Сторонами.

10.7. Возврат денежных средств, поступивших от участника закупки в счёт обеспечения исполнения Контракта, может быть осуществлён на основании п. 10.5. настоящего Контракта и заявления Исполнителя о возврате денежных средств, поступивших в качестве обеспечения исполнения Контракта. Заявление составляется Исполнителем в произвольной форме с содержанием необходимых реквизитов Исполнителя.

11. Заключительные положения

11.1. Любые изменения и дополнения к настоящему Контракту действительны, только если они составлены в письменной форме и подписаны уполномоченными представителями обеих Сторон и не противоречат законодательству. Под письменной формой Стороны для целей настоящего Контракта понимают как составление единого документа, так и обмен письмами, телеграммами, сообщениями, позволяющими идентифицировать отправителя и дату отправления.

11.2. Во всем, что не оговорено в настоящем Контракте, Стороны руководствуются действующим законодательством РФ.

11.3. При изменении наименования, адреса, банковских реквизитов или реорганизации Стороны информируют друг друга в письменном виде в срок – 5 (пять) календарных дней.

Приложение:

1. Примерное Меню для школьной столовой.

2. Спецификация используемого товара при оказании услуг.

12. Юридические адреса и банковские реквизиты Сторон:
	Муниципальный заказчик:
	
	Исполнитель:

	МКОУ «ОШ №5»,
427622, УР, г. Глазов, ул. Т. Барамзиной, д. 11,
Тел./факс: 8 (341 41) 3-55-80

ИНН/КПП 1829009448/183701001

ОГРН 1021801094160
р/с 40204810500000000029 

в Отделении - НБ УР Банка России город Ижевск 

БИК 049401001
	
	

	Директор
	
	

	____________________ Я. Е. Корлякова

М.П.
	
	___________________ Ф.И.О.

М.П.


Приложение № 1
к Муниципальному контракту

№ ________________________________

 от «___» ____________ 2018 г.

Примерное меню для школьной столовой

	1 день понедельник (возраст 7-11 лет)
	

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	413/2004г
	колбасные изделия отварные (сосиски, колбаса)
	80
	9,60
	17,60
	2,40
	204,00

	516/2004г
	макаронные изделия отварные 
	150
	5,36
	4,27
	38,43
	204,08

	686/04
	чай с лимоном
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	батон
	25
	1,88
	0,73
	12,63
	70,75

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	21,06
	25,42
	77,71
	613,90

	
	Обед
	
	
	
	
	

	43/2004 
	салат из белокочанной капусты 
	60
	0,93
	3,22
	5,64
	54,27

	139/2004г
	суп картофельный с бобовыми 
	250
	5,96
	4,18
	21,49
	144,91

	437/2004г
	Гуляш из говядины 
	50/50
	16,40
	11,75
	3,65
	185,76

	510 /2004г
	каша ячневая вязкая 
	150
	3,41
	4,23
	23,23
	138,76

	639/2004г
	компот из сухофруктов
	200
	0,64
	0,00
	33,56
	129,40

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 
	 
	34,14
	24,28
	130,57
	848,50

	2 день вторник (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	96/2004
	масло сливочное 
	10
	0,10
	7,25
	0,14
	66,20

	190/13
	Биточки паровые из говядины 
	80
	11,73
	8,23
	7,54
	149,34

	510/2004
	каша гречневая вязкая 
	150
	4,64
	4,75
	24,83
	154,51

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	 
	Батон 
	20
	1,50
	0,58
	10,10
	56,60

	261/2004
	чай с молоком
	200
	2,24
	1,56
	18,04
	77,65

	 
	хлеб пшеничный
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	23,61
	22,82
	82,15
	602,00

	
	Обед
	
	
	
	
	

	6/удм.
	салат Тазалык 
	60
	0,65
	6,01
	5,16
	76,45

	41/2008г
	щи из св. капусты с картофелем со сметаной 
	250/10
	2,18
	5,33
	9,56
	94,64

	86/2008г
	рыба запеченая в яйце 
	100
	17,61
	14,50
	3,55
	178,03

	93/2008
	Розовое пюре 
	150
	3,40
	4,97
	19,77
	131,52

	638/ 2004г
	компот из кураги
	200
	1,04
	0,00
	30,96
	125,40

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	 
	хлеб Чепецкий 
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	ИТОГО за Обед 
	 
	31,68
	31,71
	112,00
	801,44

	3 день - среда (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	6/04
	бутерброд c мясными гастрономическими продуктами ( с колбасой )
	20/15
	3,60
	4,55
	8,10
	84,90

	305/2004 г
	каша Янтарная 
	200/5
	10,12
	15,53
	42,55
	309,18

	693/ 2004г
	какао с молоком 
	200
	5,05
	3,82
	26,10
	130,64

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	22,73
	26,71
	85,75
	600,22

	
	Обед
	
	
	
	
	

	14/2008
	салат из свежих овощей 
	60
	0,69
	5,99
	5,13
	76,72

	48/2008г
	Суп крестьянский со сметаной 
	250/10
	2,55
	5,40
	14,80
	116,09

	65/2008г
	бифштекс рубленый"Школьный" 
	80
	18,60
	18,06
	4,75
	256,14

	510/2004г
	каша пшеничная вязкая 
	150
	4,68
	4,21
	25,77
	153,06

	638/2004г
	компот из изюма
	200
	0,36
	0,00
	28,17
	109,90

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий 
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Обед 

 
	 
	30,28
	34,11
	100,12
	809,61

	4 день - четверг (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	78/2004г
	икра свекольная 
	80
	1,53
	6,42
	9,08
	99,75

	457/04
	Зразы рубленые из говядины ( паровые ) 
	80
	11,73
	6,98
	5,81
	129,09

	141/2008г
	соус томатный 
	50
	0,43
	1,84
	3,34
	31,03

	520/2004г
	картофельное пюре 
	150
	3,58
	5,06
	22,39
	143,17

	686/04
	чай с лимоном 
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	21,63
	20,86
	81,87
	580,91

	
	Обед
	
	
	
	
	

	13/удм.
	салат Сезонный 
	60
	0,65
	3,03
	5,11
	49,60

	39/2008г
	борщ с капустой и картофелем со сметаной 
	250/10
	2,10
	5,32
	13,30
	108,36

	433/2004
	Мясо тушеное 
	50/50
	16,24
	11,47
	3,35
	181,48

	516/2004г
	макаронные изделия отварные
	150
	5,36
	4,27
	38,43
	204,08

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий 
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 
	 
	32,15
	25,19
	123,39
	830,92

	5 день пятница (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	96/2004
	масло сливочное 
	10
	0,10
	7,25
	0,14
	66,20

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	 
	Батон
	25
	1,88
	0,73
	12,63
	70,75

	81/2008 г
	Фрикадельки "Петушок"
	80
	12,68
	6,04
	6,47
	129,38

	510/2004
	каша гречневая вязкая 
	150
	4,64
	4,75
	24,83
	154,51

	147/2008
	чай с молоком 
	200
	1,70
	1,25
	17,39
	83,69

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	25,56
	22,88
	73,96
	595,33

	
	Обед
	
	
	
	
	

	612/2004г
	маринад овощной с томатом 
	60
	0,77
	5,99
	5,39
	79,38

	132/2004г
	рассольник Ленинградский со сметаной 
	250/10
	2,60
	5,52
	17,71
	130,61

	164/удм.
	Рыба в сметане 
	80
	15,36
	10,97
	3,79
	132,23

	534/2004г
	капуста свежая тушеная
	75
	1,82
	2,01
	7,68
	54,38

	518/04
	картофель отварной
	75
	1,53
	2,21
	12,26
	75,16

	155/2008г
	компот из чернослива, кураги, изюма
	200
	0,98
	0,00
	33,02
	135,33

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	31,26
	27,80
	131,85
	843,69

	6 день - суббота ( возраст 7 - 11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	110/2008г
	сырники из творога запеченные 
	75
	12,41
	4,87
	17,39
	159,16

	648/2004г
	кисель
	50
	0,02
	0,00
	7,87
	30,53

	302/2004г
	каша манная молочная с маслом
	150/5
	6,87
	6,20
	33,47
	189,18

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	26,06
	14,18
	98,77
	583,36

	
	Обед
	
	
	
	
	

	17/2008г
	салат из квашеной капусты 
	60
	0,95
	3,03
	4,93
	51,69

	147/2004г
	суп с макаронными изделиями 
	250
	2,44
	3,84
	16,78
	107,92

	498/2004г
	котлеты рубленые из птицы 
	80
	14,21
	7,55
	12,66
	174,72

	216/2004г
	картофель тушеный 
	180
	4,05
	11,14
	29,57
	235,67

	707/2004
	Сок
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб пшенично-ржаной 
	50
	3,50
	0,50
	22,50
	103,00

	ИТОГО за Обед 
	 
	28,15
	26,51
	119,14
	821,50

	7 день понедельник (возраст 7 - 11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	302/2004г
	каша ячневая молочная с маслом 
	150/5
	6,57
	6,40
	32,94
	187,85

	340/2004г
	омлет натуральный 
	105
	11,43
	13,76
	2,43
	170,98

	148/2008г
	кофейный напиток 
	200
	3,60
	2,64
	24,94
	132,56

	 
	Батон
	30
	2,25
	0,87
	15,15
	84,90

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	26,41
	26,28
	75,46
	610,59

	43/2004
	салат из белокочанной капусты 
	60
	0,93
	3,22
	5,64
	54,27

	158/2004г
	солянка из птицы со сметаной 
	250/10
	8,98
	8,46
	3,90
	129,01

	190/13
	Биточки паровые из говядины 
	80
	11,73
	8,23
	7,54
	149,34

	100/2008г
	макаронные изделия отварные с овощами
	150
	5,28
	6,32
	36,38
	215,85

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий 
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 
	 
	34,72
	27,33
	116,66
	835,87

	8 день - вторник (возраст 7 - 11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	461/2004г
	тефтели в томатном соусе 
	80/40
	11,32
	12,84
	14,32
	215,87

	516/2004г
	макаронные изделия отварные 
	150
	5,36
	4,27
	38,43
	204,08

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	 
	хлеб пшеничный
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 

 
	 
	22,84
	20,17
	89,29
	609,14

	
	Обед
	
	
	
	
	

	25/2008г
	Салат картофельный с з/горошком, морковью и яблоками 
	60
	1,02
	9,03
	5,54
	108,37

	168/2004г
	суп-пюре из разных овощей с гренками 
	250/10
	4,79
	1,96
	22,86
	114,55

	437/2004г
	Гуляш из говядины 
	50/50
	16,40
	11,75
	3,65
	185,76

	510/2004г
	каша пшеничная вязкая
	150
	4,68
	4,21
	25,77
	153,06

	155/2008г
	компот из чернослива, кураги, изюма
	200
	0,98
	0,00
	33,02
	135,33

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 

 
	 
	32,67
	27,60
	121,34
	835,97

	9 день - среда (возраст 7 - 11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	9/04
	Закрытый бутерброд с мясным изделием 
	90
	11,10
	4,56
	28,32
	216,35

	302/2004
	каша рисовая молочная с маслом
	200/10
	7,29
	10,64
	46,45
	272,97

	686/04
	чай с лимоном 
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 

 
	 
	20,65
	15,46
	102,52
	605,39

	
	Обед
	
	
	
	
	

	50/2004г
	салат из свеклы с сыром 
	60
	3,13
	8,61
	3,94
	105,79

	135/2004г
	суп из овощей со сметаной 
	250/10
	2,28
	5,40
	11,79
	104,90

	65/2008г
	бифштекс рубленый"Школьный" 
	80
	18,60
	18,06
	4,75
	256,14

	534/2004г
	капуста свежая тушеная 
	75
	1,82
	2,01
	7,68
	54,38

	518/04
	картофель отварной 
	75
	1,53
	2,21
	12,26
	75,16

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Обед 

 
	 
	33,76
	37,19
	94,62
	842,57

	10 день - четверг (возраст 7 - 11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	18/2008г
	салат из квашеной капусты с яблоками 
	80
	1,07
	7,98
	5,08
	98,14

	466/2004г
	Биточки из говядины паровые 
	80
	11,72
	8,38
	7,24
	149,63

	520/2004г
	картофельное пюре
	150
	3,58
	5,06
	22,39
	143,17

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	 
	хлеб пшеничный
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	20,67
	21,97
	75,75
	566,43

	
	Обед
	
	
	
	
	

	612/2004г
	маринад овощной с томатом 
	60
	0,77
	5,99
	5,39
	79,38

	39/2008г
	борщ с капустой и картофелем со сметаной 
	250/10
	2,10
	5,32
	13,30
	108,36

	169/удм.
	Рыба в омлете 
	100
	15,06
	10,56
	3,41
	164,74

	510/2004
	каша гречневая вязкая
	150
	4,64
	4,75
	24,83
	154,51

	639/2004г
	компот из сухофруктов
	200
	0,64
	0,00
	33,56
	129,40

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	29,41
	27,47
	119,99
	816,49

	11 день пятница (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	7/2008 г
	салат из моркови с сахаром 
	80
	0,83
	7,98
	12,40
	124,24

	492/2004г
	плов из птицы
	50/100
	16,37
	8,86
	28,75
	254,09

	147/2008
	чай с молоком 
	200
	1,70
	1,25
	17,39
	83,69

	 
	хлеб дарницкий 
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	24,86
	21,15
	80,04
	594,02

	
	Обед
	
	
	
	
	

	71/2004г
	винегрет овощной 
	60
	0,75
	6,04
	4,41
	75,87

	60/2004
	уха со взбитым яйцом 
	250/25
	8,06
	5,11
	13,16
	116,09

	423/2004г
	Бефстроганов 
	50/50
	16,20
	17,12
	5,66
	241,56

	100/2008г
	макаронные изделия отварные с овощами
	150
	5,28
	6,32
	36,38
	215,85

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Обед 
	 
	34,69
	35,24
	101,31
	839,07

	12 день - суббота (возраст 7-11 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	6/04
	бутерброд с гастрономическими продуктами ( с колбасой )
	20/15
	3,60
	4,55
	8,10
	84,90

	119/2008г
	каша молочная "Дружба" 
	150/5
	6,44
	6,54
	34,80
	196,17

	693/ 2004г
	Какао с молоком 
	200
	3,97
	3,20
	24,80
	142,72

	ттк
	яблоко
	200
	0,80
	0,00
	22,60
	92,00

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	16,91
	14,59
	103,80
	577,59

	
	Обед
	
	
	
	
	

	29/2008
	салат картофельный с квашеной капустой 
	60
	0,94
	9,05
	5,53
	108,63

	148/2004г
	суп лапша домашняя 
	250г
	2,88
	4,41
	15,51
	109,83

	 
	грудки куриные для супа 
	25
	5,98
	1,25
	0,00
	35,38

	371/2004г
	минтай припущенный
	100
	19,61
	1,12
	0,34
	90,23

	93/2008г
	Розовое пюре 
	180
	4,05
	5,96
	23,51
	156,79

	638/2004г
	компот из изюма
	200
	0,36
	0,00
	28,17
	109,90

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 

 
	 
	42,02
	22,89
	125,06
	847,36

	день - понедельник ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	413/2004г
	колбасные изделия отварные (сосиски, колбаса)
	100
	12,00
	22,00
	3,00
	255,00

	516/2004г
	Макаронные изделия отварные 
	180
	6,42
	5,12
	46,04
	244,56

	686/04
	чай с лимоном
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	Батон 
	20
	1,50
	0,58
	10,10
	56,60

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	24,14
	30,52
	83,39
	691,23

	
	Обед
	
	
	
	
	

	43/2004г
	салат из белокочанной капусты
	100
	1,55
	5,04
	9,39
	87,43

	139/2004г
	суп картофельный с бобовыми 
	250
	5,96
	4,18
	21,49
	144,91

	437/2004г
	гуляш из говядины 
	60/60
	19,72
	14,12
	4,37
	223,24

	510 /2004г
	каша ячневая вязкая 
	180
	4,10
	5,07
	27,91
	166,64

	639/2004г
	компот из сухофруктов
	200
	0,64
	0,00
	33,56
	129,40

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	40,17
	29,51
	148,72
	988,22

	2 день - вторник ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	96/2004
	масло сливочное
	10
	0,10
	7,25
	0,14
	66,20

	 
	Батон 
	20
	1,50
	0,58
	10,10
	56,60

	190/13
	Биточки паровые из говядины 
	100
	14,73
	10,49
	9,56
	189,30

	510/2004
	каша гречневая вязкая
	180
	5,61
	5,71
	30,01
	186,47

	261/2004
	чай с молоком
	200
	2,24
	1,56
	18,04
	77,65

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	 
	хлеб пшеничный 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	28,28
	26,14
	93,85
	694,52

	
	Обед
	
	
	
	
	

	6/удм
	салат Тазалык 
	100
	1,08
	10,01
	8,60
	127,42

	41/2008г
	щи из св. капусты с картофелем со сметаной 
	250/10
	2,18
	5,33
	9,56
	94,64

	86/2008г
	рыба запеченая в яйце 
	100
	17,61
	14,50
	3,55
	178,03

	93/2008г
	Розовое пюре 
	200
	4,50
	6,62
	26,11
	174,13

	638/ 2004г
	компот из кураги
	200
	1,04
	0,00
	30,96
	125,40

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	ИТОГО за Обед 
	 
	34,61
	37,56
	130,78
	936,22

	3 день - среда (возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр
	20
	5,12
	5,22
	0,00
	68,60

	6/04
	бутерброд с мясными гстрономическими продуктами ( с колбасой )
	20/15
	3,60
	4,55
	8,10
	84,90

	305/2004 г
	каша Янтарная 
	200/5
	10,12
	15,53
	42,55
	309,18

	693/ 2004г
	какао с молоком 
	200
	5,05
	3,82
	26,10
	130,64

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	26,69
	29,52
	94,75
	675,72

	
	Обед
	
	
	
	
	

	14/2008 удм
	салат из свежих овощей 
	100
	1,15
	9,99
	8,55
	127,87

	48/2008г
	Суп крестьянский со сметаной 
	250/10
	2,55
	5,40
	14,80
	116,09

	65/2008г
	бифштекс рубленый"Школьный" 
	100
	23,25
	22,57
	5,94
	320,18

	510/04
	каша пшеничная вязкая
	180
	5,61
	5,05
	30,92
	183,63

	638/2004г
	компот из изюма
	200
	0,36
	0,00
	28,17
	109,90

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 
	 
	37,72
	43,66
	118,88
	996,57

	4 день - четверг ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	78/04
	икра свекольная 
	100
	1,91
	8,03
	11,35
	124,69

	457/04
	Зразы рубленые из говядины ( паровые ) 
	100
	14,68
	8,74
	7,24
	161,40

	141/2008г
	соус томатный (50)
	50
	0,43
	1,84
	3,34
	31,03

	520/04 школьный
	картофельное пюре
	180
	4,30
	6,07
	26,90
	171,91

	686/04
	чай с лимоном 
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	25,68
	25,24
	90,08
	666,90

	
	Обед
	
	
	
	
	

	13/удм.
	салат Сезонный 
	100
	1,09
	5,04
	8,51
	82,65

	39/2008г
	борщ с капустой и картофелем со сметаной 
	250/10
	2,10
	5,32
	13,30
	108,36

	411/шк.сбор.
	мясо отварное 
	100
	30,54
	14,50
	0,61
	255,20

	516/2004г
	Макаронные изделия отварные 
	180
	6,42
	5,12
	46,04
	244,56

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	47,35
	31,03
	128,16
	962,87

	5 день пятница (возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	15
	3,84
	3,92
	0,00
	51,45

	96/2004
	масло сливочное 
	10
	0,10
	7,25
	0,14
	66,20

	 
	Батон
	30
	2,25
	0,87
	15,15
	84,90

	81/2008 г
	Фрикадельки "Петушок" 
	100
	15,84
	7,54
	8,08
	161,72

	510/2004
	каша гречневая вязкая 
	180
	5,61
	5,71
	30,01
	186,47

	147/2008
	чай с молоком 
	200
	1,70
	1,25
	17,39
	83,69

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	31,34
	26,79
	83,27
	690,93

	
	Обед
	
	
	
	
	

	-612/ 2004г
	маринад овощной с томатом 
	100
	1,28
	9,99
	8,98
	132,31

	132/2004г
	рассольник Ленинградский со сметаной 
	250/10
	2,60
	5,52
	17,71
	130,61

	164/удм.
	Рыба в сметане 
	100
	21,03
	14,86
	4,73
	177,62

	534/2004г
	капуста свежая тушеная 
	100
	2,42
	2,67
	10,24
	72,49

	518/04
	картофель отварной 
	100
	2,04
	2,94
	16,35
	100,17

	155/2008г
	компот из чернослива, кураги, изюма
	200
	0,98
	0,00
	33,02
	135,33

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий 
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	38,55
	37,08
	143,03
	985,13

	6 день суббота (возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак 
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	110/2008г
	сырники из творога запеченные 
	75
	12,41
	4,87
	17,39
	159,16

	648/2004г
	кисель
	50
	0,02
	0,00
	7,87
	30,53

	302/2004г
	каша манная молочная с маслом
	200/10
	8,03
	10,03
	43,02
	284,39

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	27,22
	18,01
	108,32
	678,57

	
	Обед
	
	
	
	
	

	17/2008г
	салат из квашеной капусты 
	100
	1,58
	5,05
	8,21
	86,15

	147/2004г
	суп с макаронными изделиями 
	250
	2,44
	3,84
	16,78
	107,92

	498/2004г
	котлеты рубленые из птицы 
	100
	17,77
	9,44
	15,82
	218,40

	216/2004г
	картофель тушеный 
	180
	4,05
	11,14
	29,57
	235,67

	707/2004
	Сок
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	35,04
	30,77
	142,58
	976,74

	7 день - понедельник ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	15
	3,84
	3,92
	0,00
	51,45

	302/04
	каша ячневая молочная с маслом 
	200/5
	8,75
	7,32
	43,89
	239,43

	340/2004г
	омлет натуральный 
	105
	11,43
	13,76
	2,43
	170,98

	 
	Батон 
	30
	2,25
	0,87
	15,15
	84,90

	148/2008г
	кофейный напиток 
	200
	3,60
	2,64
	24,94
	132,56

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	29,87
	28,51
	86,41
	679,32

	
	Обед
	
	
	
	
	

	43/2004г
	салат из белокочанной капусты 
	100
	1,55
	5,04
	9,39
	87,43

	158/2004г
	солянка из птицы со сметаной 
	250/10
	8,98
	8,46
	3,90
	129,01

	190/13
	Биточки паровые из говядины 
	100
	14,73
	10,49
	9,56
	189,30

	100/2008г
	макаронные изделия отварные с овощами
	180
	6,33
	7,58
	43,64
	258,94

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий 
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	40,79
	32,87
	138,69
	993,28

	8 день - вторник (возраст 12 - 18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	461/2004г
	тефтели в томатном соусе 
	100/50
	14,13
	16,04
	17,84
	269,49

	516/2004г
	Макаронные изделия отварные 
	180
	6,42
	5,12
	46,04
	244,56

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб дарницкий
	20
	1,40
	0,20
	9,00
	41,20

	 
	хлеб пшеничный
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	26,71
	24,22
	100,42
	703,24

	
	Обед
	
	
	
	
	

	25/2008г
	Салат картофельный с з/горошком, морковью и яблоками 
	100
	1,68
	15,05
	9,09
	179,98

	168/2004г
	суп-пюре из разных овощей с гренками
	250/10
	4,79
	1,96
	22,86
	114,55

	437/2004г
	гуляш из говядины 
	60/60
	19,72
	14,12
	4,37
	223,24

	510/04
	каша пшеничная вязкая 
	180
	5,61
	5,05
	30,92
	183,63

	155/2008г
	компот из чернослива, кураги, изюма
	200
	0,98
	0,00
	33,02
	135,33

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	ИТОГО за Обед 
	 
	37,58
	36,83
	130,76
	975,63

	9 день - среда ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	9/04
	Закрытый бутерброд с мясным изделием 
	90
	11,10
	4,56
	28,32
	216,35

	302/2004г
	каша рисовая молочная с маслом 
	250/10
	9,09
	11,48
	58,03
	324,67

	686/04
	чай с лимоном
	200/15/7
	0,26
	0,01
	15,25
	59,57

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	22,45
	16,30
	114,10
	657,09

	
	Обед
	
	
	
	
	

	50/2004 г
	салат из свеклы с сыром 
	100
	5,21
	14,15
	6,56
	174,51

	135/2004г
	суп из овощей со сметаной 
	250/10
	2,28
	5,40
	11,79
	104,90

	65/2008г
	бифштекс рубленый"Школьный" 
	100
	23,25
	22,57
	5,94
	320,18

	534/2004г
	капуста свежая тушеная 
	100
	2,42
	2,67
	10,24
	72,49

	518/04
	картофель отварной
	100
	2,04
	2,94
	16,35
	100,17

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий 
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий 
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	ИТОГО за Обед 
	 
	40,30
	48,48
	97,08
	982,55

	10 день - четверг (возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	18/2008 г
	салат из квашеной капусты с яблоками 
	100
	1,34
	9,97
	6,36
	122,68

	466/2004г
	Биточки из говядины паровые 
	100
	14,65
	10,48
	9,06
	187,04

	520/04 школьный
	картофельное пюре 
	180
	4,30
	6,07
	26,90
	171,91

	685/2004г
	чай с сахаром
	200/15
	0,20
	0,00
	15,04
	57,19

	 
	хлеб дарницкий
	40
	2,80
	0,40
	18,00
	82,40

	 
	хлеб пшеничный
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	25,29
	27,17
	87,86
	677,72

	
	Обед
	
	
	
	
	

	-612/ 2004г
	маринад овощной с томатом 
	100
	1,28
	9,99
	8,98
	132,31

	39/2008г
	борщ с капустой и картофелем со сметаной 
	250/10
	2,10
	5,32
	13,30
	108,36

	169/удм.
	Рыба в омлете 
	100
	15,06
	10,56
	3,41
	164,74

	510/2004
	каша гречневая вязкая 
	180
	5,61
	5,71
	30,01
	186,47

	639/2004г
	компот из сухофруктов
	200
	0,64
	0,00
	33,56
	129,40

	 
	хлеб Чепецкий
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	32,89
	32,68
	141,26
	957,88

	11 день - пятница ( возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	97/2004
	сыр 
	10
	2,56
	2,61
	0,00
	34,30

	7/2008 г
	салат из моркови с сахаром 
	100
	1,04
	9,98
	15,50
	155,30

	492/2004г
	плов из птицы
	75/150
	24,55
	13,29
	43,13
	381,14

	147/2008
	чай с молоком 
	200
	1,70
	1,25
	17,39
	83,69

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	31,85
	27,38
	88,52
	710,93

	
	Обед
	
	
	
	
	

	71/2004г
	винегрет овощной
	100
	1,25
	10,07
	7,34
	126,38

	60/2004
	уха со взбитым яйцом 
	250/25
	8,06
	5,11
	13,16
	116,09

	423/2004г
	Бефстроганов 
	50/50
	16,20
	17,12
	5,66
	241,56

	100/2008г
	макаронные изделия отварные с овощами
	180
	6,33
	7,58
	43,64
	258,94

	707/2004
	сок 
	200
	1,00
	0,20
	20,20
	92,00

	 
	хлеб Чепецкий
	25
	2,00
	0,25
	12,50
	56,50

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	ИТОГО за Обед 
	 
	36,94
	40,63
	116,00
	953,27

	12 день - суббота (возраст 12-18 лет)

	№ сб/р
	Блюдо
	Выход (гр.)
	Содержание в расчете на 1 порцию 

 

	 
	Завтрак
	 
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	К.калории

	6/04
	бутерброд с гастрономическими продуктами ( с колбасой )
	20/15
	3,60
	4,55
	8,10
	84,90

	119/2008г
	каша молочная "Дружба"
	200/10
	7,57
	10,54
	45,18
	295,36

	693/ 2004г
	Какао с молоком 
	200
	3,97
	3,20
	24,80
	142,72

	ттк
	яблоко 
	200
	0,80
	0,00
	22,60
	92,00

	 
	хлеб дарницкий
	30
	2,10
	0,30
	13,50
	61,80

	ИТОГО за Завтрак 
	 
	18,04
	18,59
	114,18
	676,78

	
	Обед
	
	
	
	
	

	29/2008г
	салат картофельный с квашеной капустой
	100
	1,57
	15,08
	9,22
	181,08

	148/2004г
	суп лапша домашняя 
	250г
	2,88
	4,41
	15,51
	109,83

	 
	грудки куриные для супа 
	25
	5,98
	1,25
	0,00
	35,38

	371/2004г
	минтай припущенный
	120
	23,60
	1,34
	0,40
	108,56

	93/2008г
	Розовое пюре 
	200
	4,50
	6,62
	26,11
	174,13

	638/2004г
	компот из изюма
	200
	0,36
	0,00
	28,17
	109,90

	 
	хлеб Чепецкий 
	50
	4,00
	0,50
	25,00
	113,00

	 
	хлеб дарницкий 
	60
	4,20
	0,60
	27,00
	123,60

	ИТОГО за Обед 
	 
	47,09
	29,80
	131,41
	955,48


	Муниципальный заказчик:
	
	Исполнитель:

	Администрация города Глазова 

427620 УР, г. Глазов, ул. Динамо, д. 6

Телефон: 8 (341 41) 5-32-26,

Телефон/факс: 8 (341 41) 2-96-67

ИНН 1829007602, КПП 183701001

УФК по Удмуртской Республике (Управление финансов Администрации города Глазова, Администрация города Глазова)

л/с 02133025910 (л/с 03960290801)

р/с 4020481050000000029 в Отделение - НБ

УР г. Ижевск 

БИК 049401001

	
	

	Глава муниципального образования
«Город Глазов»

	
	Должность

	____________________/ О.Н. Бекмеметьев /
М.П.
	
	______________________/ФИО/

МП


Приложение № 2

к Муниципальному контракту

№ ________________________________

 от «___» ____________ 2018 г.
Спецификация используемого товара при оказании услуг
	№ п/п
	Наименование товара
	Характеристика продукта

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	Муниципальный заказчик:
	
	Исполнитель:

	МКОУ «ОШ №5»,
427622, УР, г. Глазов, ул. Т. Барамзиной, д. 11,
Тел./факс: 8 (341 41) 3-55-80

ИНН/КПП 1829009448/183701001

ОГРН 1021801094160
р/с 40204810500000000029 

в Отделении - НБ УР Банка России город Ижевск 

БИК 049401001
	
	

	Директор
	
	

	____________________ Я. Е. Корлякова

М.П.
	
	___________________ Ф.И.О.

М.П.
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